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Let us introduce you the new cataloge of Elekthermax Nagykonyhai Kft. in which we represent
our new products such as complete 600, 700, 900 cooking lines, contact grills, salamanders,
plate warmers, combi steamers, slicers, mincers, pizza ovens and spiral mixers.

Elekthermax is a traditional Hungarian company producing high quality products with reasonable
prices to satisfying the increasing needs of our customers.

We turned special attention at every product group to offer such a wide range of products from
which customers easily can choose the necessary appliance.

Our appliances can be handled easily, they are safe and energy-saving, can be cleaned very simply.
We kindly draw your attention that the data presented here are only informative, the producer has the
right to change them without prior notice.

Engedje meg, hogy figyelmébe ajanljuk az Elekthermax Nagykonyhai Kft. (j katalégusat, melyben ceglnk legujabb nagykonyhai
termeékei  komplett 600, 700, 900 f6zdsorok, kontakt grillstitok, szalamanderek, tanyér melegentartok, kombi sGtok-parolok,
szeleteld gépek, daralo- és rlogépek, pizza kemencék és dagasztogépek talalhatok meg.

Cégiink tradiciondlis magyarorszagi gyartoként olyan termékeket hoz forgalomba, melyeknek mindsége, ar-érték aranya a
megszokott Elekthermax szinvonalat képviselik vevdink mind nagyobb megelégedettsege érdekeben.

Minden termékcsoportnal kilénds figyelmet forditottunk arra, hogy vevaink olyan valasztékkal talalkozzanak, melybdl biztosan ki tudjak
valasztani az igényeiknek legmegfeleldbb késziiléket.

Termékeink olyan moszaki tartalommal rendelkeznek, amelyek biztositjak az alacsony energia felhasznalast, koénnyd
belizemelhetdséget, biztonsagos hasznalhatésagot és kezelhetdséget, egyszeri tisztithatosagot.
Felhivjuk szives figyelmét, hogy a kozdlt adatok tajékoztato jellegiek, cégiink fenntartja a jogot, hogy azokat elbzetes bejelentés és
értesités nélkll megvaltoztassa.
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Introduction

Cooking lines are available in 600, 700,900 mm finish.
The appliances are shown in product groups in this catalogue. Every product group has a chart, which consists of the product range, the
dimensions and the main technical characteristics.
/' Each appliance have an excellent cooking features to prevent the flavour and smell of different dishes. (All products guarantee high
cooking power in order to safe guard the taste and smell of the food.)
/ All products have maximum safety, which offer complete comfort for the kitchen staff even if the mostcritical conditions of use.
[ Allthe components made from durable material.
| Complete modularity, in order to build up freely a professional cooking system with the necessary accessories.
{ Each product is carefully and strictly tested before delivery. This way our customers will purchase for sure a safe and totally efficient
| product.
Easy, simple cleaning and maintaining characterise all the products, it means that casy to remove every parts such as knobs. grids, grid
| holders, burners, baskets, etc.
| Strong, adjustable legs in stainless steel finish it gives excellent stability.
The basic point of the energy connection place is the right-bottom corner what can be seen on the drawing. The written numbers indicate the
distance from the basic point in the following order: width, depth, and height.

Bevezetd

Afézosorok 600, 700, 900 mm-es Kivitellek.

Akésziilékeket termékcsoportonkénti bontasban mutatjuk be katalogusunkban. Minden termékcsoporthoz tartozé tablazat tartalmazza a valasztékot a
f6 befoglalo méretekkel és a fébb miszaki jellemzdkkel.

Minden késziiléket kivalo fézési teliesitmény jellemez, az ételek izének és illatanak megovasa érdekében

Maximalisan megfelelnek a konyhai személyzet elvarasainak, ami a biztonsagos fozeést illeti.
Minden termék alapanyaga a legkisebb alkatrészig igen ellendlld anyagbdl késziilt. Ez egyet jelent azzal a mindségi elvarassal, ami a mindennapi

hasznalat soran jelentkezik.
A termékek teljesen szabadon illesztheték egymashoz, igy mindenhol a helyi igényeknek megfeleld professzionalis konyhai fézésor épithetd fel a

sziikséges kiegészitékkel. )
Minden termeék a gyartas befejezése utan tesztelésre keril a szallitas el6tt. Igy vevoink biztosak lehetnek abban, hogy egy tokéletes es biztonsagos
Uzemelésl készuléket kapnak. :

Minden késziiléket egyszerii karbantartas és tisztithatdsag jellemez, ami az egyes részegységek gombok, fézéracsok, siitdlapok, egéfejek, stitbkosarak
konnyi eltavolitasat jelenti.

Minden terméknek erés, rozsdamentes acélbol késziilt allithaté laba van, ami kivalo stabilitast biztosit.

A tablazatokban talalhaté bekotési adatok viszonyitasi pontja a termék jobb also, elsé sarka. A megadott adatok az ettél valo tavolsagot mutatjak a

kovetkez@ sorrendben: szélesség (1.), mélység (2.), magassag (3.).

energy/gaz lizemi termék.

6 Electric energy/elektromos lizemi termeék.
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Cookers

The appliances are highly suitable for satisfying the needs of cooking,
warming, frying and keeping warm food at any service unit operating on
the basis of catering and canteen kitchen service.

Several kinds of burner numbers: 4,6,8

Besides cookers are available with radiant hotplate or with surface in
pyroceram.

The gas appliances are available in 3 kinds of power levels, the burners
also can be ordered in wide power scale with free regulation.

The gas products have maximum safety, thanks to the watertight fire and
flame protection systems which prevents accidental extinguishing of the
flame.

Cookers are supplied with the both round and square plates, both large in
size high in power. Lights indicate the working of the cooking plates.

Fully stainless-steel finish.

The oven chamber is also made of stainless steel, with 1/1GN or 2/1GN
sizes.

The oven ensures maximum heat insulation to the full benefit of cooking,
thanks to the increased thickness and a silicon strip resistant to high
temperatures.

The electricignition is an option to the appliances.

The cookers can be supplied with smooth or grooved plate instead of
cooking grid.

The oven s supplied with a chromed grid.

Can be assembled with fully covered cooking surface on demand, with
5200 cm’ cooking surface, in stainless steel finish with 15 mm thickness.
The cooking plate is available with 13 kW or 15 kW burners for efficient
heating results.

Tizhelyek

A készulekek alkalmasak vendéglatoipari, Uzemi és kozétkeztetési egységek fozesi,
sutési és felmelegitési igényeinek kielégitésére.

Tobbfele egészam: 4, 6, 8 all rendelkezésre, ezenkiviil f6z6- vagy ceranlappal is
rendelhet6k.

A gazkészllékek haromféle teljesitményszintben, a gazégdk széles
teliesitmenyskalaban allnak rendelkezésre, fokozatmentes allitasi lehetoséggel.

A gazos termekeket maximalis biztonsag jellemzi, ami a kifogastalan langvedé
rendszernek koszonhetd, mely megakadalyozza a lang véletlenszer( eloltodasat.

Az elektromos tiizhelyek rendelhet6k kerek illetve szogletes fézofelilettel, kiilénbozé
teljesitménnyel. Afézélapok bekapcsolt allapotat ellenérzé égok jelzik.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel.

Asutékamra rozsdamentes acél bevonatu, két féle mérettel: 1/1 GN, 2/1 GN.

A sUt6ajtdo megnovelt vastagsaganak koszonhetden még magas homérsékleten is
kivalo hészigeteld tulajdonsaggal rendelkezik. Az elektromos égbgyujtd opcioként
rendelheté a keszllékhez. A f6z6racs helyére sitélap illeszthetd, mely sima vagy
bordas feluletii lehet. A sltdegyseg tartozéka egy krémozott racs. A tlizhely
egybeflggd fézélappal is rendelkezhet. A fézélap feliilete 5200 cm2, rozsdamentes
acélbol 15mm vastagsaggal. Nagy teljesitményd, 1db 13 ill. 15 KW-o0s ég6 a fézélap
hatékony felmelegitése érdekében.

Az egbk teljesitmény szerinti elhelyezkedése az abrakon lathato.

A 700-as sor legnagyobb teljesitményl készilékeinek (3. teljesitményszint) minden
egbje 7,2 kW-os teljesitményi, a 900-as sor esetén pedig 10,8 kW-os égével szereltek
akészilekek.

B

Ml

Serie 600 / 600-as sorozat

4 kW 4 kW 3.3 kW 4 KW
3.3 kW 3,3 kW 3.3 kW

7.3 kW 14,6 kW

Serie700 / 700-as sorozat
1. power level / 1. teljesitmény szint

4 kW 4 kW 3.3 kW | 4 kW

7,3 kW 14,6 kW

2. power level / 2. teljesitmény szint

7.2kW 7.2 kW 4.3 kW

11,5 kW 23 kW

Serie 900 / 900-as sorozat
1. power level / 1. teljesitmény szint

4.4 kW 4.4 kW 4,2 kW 4.4 kW

7.9 kW 16,5 kW

2. power level / 2. teljesitmény szint

15,1 kW 26,6 kW
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7GT61G1+1P
7GT61G2+1P

ll

| 6GT41G1 L 6ET41E1 :
3,3 kW + 4 kW 2 kW
Type Dimensions Pow er Number of burners Pow er of burner Dimension of hot plate Oven's pow er Gas ¢
Tipus Méret Teliesitmény Eg6/i6zélap szama Fézéégé/iap teliesitménye Fézélap mérete Gazsitd teliesitménye Gai
(mm) (KW) (db) (kW) (mm) (kW) G20
(m3/h
6GT41G1 600x600x900 18,1 4 2x3.3; 2x4 # 3,5 1,92
6GT41E1 600x600x900 14,6+3,5 4 2x3,3; 2x4 - - 1,54
6GT61G1 900x600x900 25,4 6 3x3,3; 3x4 = 3.5 2,69
6GT61E1 900x600x900  21,9+3,5 6 3x3,3; 3x4 - - 2,32
6ET41E1 600x600x900 10,5 4 4x2 @ 180 - -
/| BET61E1 900x600x900 15,5 6 6x2 @ 180 - -
® 7GT41G1 800x700x900 181 4 2x3,3; 2x4 = 35 1,92
) 7GT41G2  800x700x900 23,6 4 2x3,3; 2x4 - 9 2,50
64 TGT41E1 800x700x900 14,6+3,5 4 2x3,3; 2x4 - - 1,54
6 4 T7TGT41E2 800x700x900 14,6+5,9 4 2x3,3; 2x4 7 -~ 1,54
® 7GT61G1 1200x700x900 254 6 3x3,3; 3x4 - 3,5 2,69
® 7GT61G2 1200x700x900 30,9 6 3x3,3; 3x4 - 9 3.27
64 7GTB61E1  1200x700x900 21,9+3,5 6 3x3,3; 3x4 - - 2,32
® 7GT61E2  1200x700x900 21,9+5.9 6 3x3,3; 3x4 - - 2,32
® 7GT42G1 800x700x900 26,5 4 2x4,3; 2x7,2 - 3.5 2,80
[ 7GT42G2  800x700x900 32 4 2x4,3; 2x7,2 . 9 3,39
64 TGT42E1 800x700x900 23+3.5 - 2x4.3; 2x7,2 - - 243
® 4 T7GT42E2  800x700x900 23+5,9 - 2x4,3; 2x7,2 B - - 2,43
® 7GT62G1  1200x700x900 38 6 3x4,3; 3x7,2 . 3.5 4,02
® 7GT62G2  1200x700x900 43,5 6 3x4,3; 3x7,2 - 9 4,60
64 7GT62E1 1200x700x900 34,5+3,5 6 3x4,3; 3x7,2 = - 3,65
® 4 7GT62E2 1200x700x900 34,5+5,9 6 3x4,3; 3x7,2 - - 3,65
® 7GT43G1  800x700x900 32,3 4 4x7.2 - 3,5 3,42
® 7GT43G2 800x700x900 37,8 4 4x7,2 - 9 4,00
® 7GT63G1  1200x700x900 46,7 6 6x7,2 - 3,5 4,94
] 7GT63G2  1200x700x900 52,2 6 6x7,2 - ] 552
0 7GTF42G1  800x700x900 16,5 1 1x13 - 35 T
® 7GTF42G2 800x700x900 22 1 1x13 - 9 2,2
® 7GTF62G1 1200x700x900 28 3 1x13; 1x4,3; 1x7,2 - 3.5 2,8
® 7GTFB2G2 1200x700x900 335 3 1x13; 1x4,3; 1x7,2 - o 9 3,2
TETA1E1 _ 800x700x900 139 4 4x2,6 8220 =
TET41E2 800x700x900 16,3 4 4x2.6 @220 - =
7ET61E1 1200x700x900 191 6 6x2,6 @220 -
7ET61E2 1200x700x900 21,9 6 6x2.6 @220 -
7ET42E1 800x700x900 13,9 4 4x2.6 220x220 -
TET42E2 800x700x900 16,3 4 4x2.,6 220x220 - =
7ET62E1 1200x700x900 19,1 6 6x2.,6 220x220 - e
7ET62E2 1200x700x900 21,5 6 6x2,6 220x220 -
7ET43E1 800x700x900 13,1 - 9.6 pyroceram -

7ET43E2 800x700x900 15.5 - 96 pyroceram -
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Cooking plate
Fozofelllet

Burner
Fozolap egofej
13 kW

i
' 7GT62G1+2C 1
7GT62G2+2C TET41E1 ; 7GTF 62G1+1P
TET41E2 7GTF 62G2+1P
insumption Gas connection pos. Gas-connection Pow er of electric oven  Tension Blectric connection pos.  Oven capacity Weight

lerhelés  Gazbekdtésipozicio Gazcsatlakozas  Elektromos siito tel.  Fesziiltség Blekiromos bekdtési pozicid  Siitékapacitas  Stily

G30 (mm) (kW) (kg)
(kg/h)

1.3 13,5x272x100 G3/8" - - - GN1/1 75

1 13,5x272x100 G3/8" 3.5 230V, 50Hz 425x550x 140 GN1/1 74

13,5x272x100 G3/8" - - = GN1/1 95

13,5x272x100 G3/8" 35 230V, 50Hz 725x550x140 GN1/1 94

) - 35 3+N 400V 425x550x140 GN1/1 70

- - - 35 3+N 400V 725x550x 140 GN1/1 88

1,30 25x258x100 s : - _ GNiN 95
1,7 25x258x100 . -
1,0 25x258x100 3 230V, 50Hz 765x415x100
1,0 25x258x100 5,9 230V, 50Hz 765x415x100
1.8 25x258x100 - - -
2.2 ..25%258x100 - - .
1,6 25x258x 100 35 230V, 50Hz 1165x415x100
1,6 25x258x100 5,9 230V, 50Hz 1165x415x100
1,80 25x258x100 . .
2,10 25x258x100 e - .
1,50 25x258x100 3.5 230V, 50Hz 765x%415x100
1,50 25x258x100 5,9 3+N 400V 765x415x100  GN2/1
2,50 25x258x100 - - -
2,80 25x258x100 - - -
. 2,20 25x258x100 3 230V, 50Hz 1165x415x100
220 25x258x 100 5,9 3+N 400V 1165x415x100
2,20 25%258x100 - - -
2,50 25x258%100 ¥ -
3,30 25x258x100 - -
3,40 25x258x100 - -
1.3 25x258x100 .
1,6 25x258x100 -
3 25x258x100 - s ——————..
2,4 25x258%100 - - -
NS . 3 3.5 3+N 400V 758x359x100
- . - - 5:9 3+N 400V 758x359x100
@ = = 3.5 3+N 400V 1158x359x100
; - - 59 3+N 400V 1158x359x100
- - - 3,5 3+N 400V 758x359x 100
- - - 5,9 3+N 400V 758x359x100
- - 3,5 1158x359x100
; ; 2.9 e 28X 359X 100
- - 3,5 3+N 400V 758x359x100 Gl

- - 59 3+N 400V 758x359x100
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600x400 mm
j S GN 111

9GT82E2
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600x400 mm

GN 1/1 convection Ribbed plate Removable tray holder

9ET43E2 800x900x900 19,5 - 7 13,6 pyroceram

légkeveréses Bordas lap Kiveheto talcatarto
Type Dimensions Pow er Number of burners Pow er of burner Dimension of hot plate Oven's pow er
Tipus Méret Teliesitmény Egé/fézélap szama Féz6égé/lap teliesitménye Féz06lap mérete Gazsité teliesitménye
(mm) (KW) (db) (kW) (mm) (kW)

) 9GT41G1  800x900x900 20 4 1x3,5; 1x4,2: 2x4 4 - 3.5
6 4 9GT41E1  800x900x900  16,5+3,5 4 1x3,5; 1x4,2; 2x4,4 = :
) 9GT61G1  1200x900x900 28,6 6 1x3,5; 2x4,2: 3x4,4 i 3.5
® 4 9GT61E1  1200x900x900 25,1+3,5 6 1x3,5; 2x4,2; 3x4,4 -
o 9GT42G1  800x900x900 30.1 4 2x4,3: 1x7,2; 1x10,8 - 3.5
® 9GT42G2  800x900x900 35,6 4 2x4.3: 1x7,2; 1x10,8 - 9,0
6% 9GT42E1  800x900x900  26,6+3,5 4 2x4,3: 1x7,2: 1x10,8 -
® 4 9GT42E2  800x900x900  26,6+5,9 4 2x4,3; 1x7,2; 1x10,8 -
® 9GT62G1  1200x900x900 45,2 6 3x4,3: 1x7,2; 2x10,8 - 3,5
® 9GT62G2  1200x900x900 50,7 6 3x4,3: 1x7,2; 2x10,8 - 9,0
® 9GT62G3  1200x900x900 53,7 6 3x3,5; 1x6; 2x9 - 12,0
64  O9GTB2E1  1200x900x900 41,7+3,5 6 3x4,3: 1x7,2: 2x10,8 -
6% 9GT62E2  1200x900x900 41,7+5,9 6 3x4,3; 1x7,2; 2x10,8 -
® 9GT82G1  1600x900x900 60,2 8 4x4,3; 2x7,2; 2x10,8 - 2x3,5
® 9GT82G2  1600x900x900 71,2 8 4x4,3: 2x7,2; 2x10,8 - 2x9,0
® % 9GT82E1  1600x900x900 53,2+7 8 4x4,3: 2x7,2; 2x10,8 - -
6% 9GT82E2  1600x900x900 53,2+11,8 8 4x4,3: 2x7.,2; 2x10,8 -
® 9GT43G1  800x900x900 46,7 4 4x10,8 - 3,5
[0 9GT43G2  800x900x900 52,2 4 4x10,8 5 9,0
® 9GTBE3G1  1200x900x900 68,3 6 6x10,8 2 3,5
® 9GT63G2  1200x900x900 73,8 6 6x10,8 - 9,0
(0] 9GT63G3  1200x900x900 . 76,8 6 6x10,8 . 12,0
0] 9GT83G1  1600x900x900 93,4 8 8x10,8 . 2x3,5
] 9GT83G2  1600x900x900 104 4 8 8x10,8 i - 2x9,0
0] 9GTF42G1  800x900x900 18,5 1 1x15 = 3,5
] 9GTF42G2 800x900x900 22,8 1 1x15 . 9,0
] 9GTF62G1 1200x900x900 33,6 3 1x15: 1x4,3; 1x10,8 - 3,5
] 9GTF62G2 1200x900x900 37.9 3 1x15; 1x4,3; 1x10,8 . 9,0
] 9GTF62G3 1200x900x900 421 3 1x15: 1x4,3; 1x10,8 ; 12,0

4 9ET41E1 800x900x900 17,5 4 4x3,5 @ 300

4 9ET41E2 800x900x900 19,5 4 4x3,5 @ 300 -

% 9ETB1E1  1200x900x900 24,5 6 6x3,5 @ 300

4 9ETB1E2  1200x900x900 26,9 6 6x3,5 @ 300 -

7 OET42E1 800x900x900 17,5 4 4x3,5 300x300

4 9ET42E2 800x900x900 19.9 4 4x3,5 300x300 -

% 9ET62E1  1200x900x900 24,5 6 6x3,5 300x300

% 9ET62E2  1200x900x900 26.9 5 6x3,5 300x300 =

7 9FT43F1  800x900x900 17.1 - 13,6 pyroceram .

4
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' J 9GT63G3 9ET41E1
A
1045x530 mm 3,5 kW / 4 kW 4X3.4 KW
Gas consumption Gas connection pos. Gas-connection Pow er of electric oven  Tension Bectric connection pos. Oven capacity Weight
Gazterhelés  Gazbekotésipozicio Gazcsatlakozas  Elektromos siitd teli.  Fesziiltség Bektromos bekotési pozicid  Siitokapacitas  Stly
G20 G30 (mm) (kW) (kg)
(m3/h)  (kg/h)
2,1 1,3 13,5x375x100 G3/8" - - - GN1/1 121
1,7 1,1 13,5x375x100 G3/8" 3,5 230V, 50Hz 765x415x95 GN1/1 120
3.1 1,9 13,5x375x100 G3/8" - - - GN1/1 175
2,6 1,6 13,5x375x100 G3/8" 3.5 230V, 50Hz 1165x415x95 GN1/1 175
3,19 2 26x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 121
3,77 2,3 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 120
2,81 1,7 26x277,5x100 G1/2" 3.5 230V, 50Hz 765x415x95 GN1/1 120
2,81 1,7 26x277,5x100 G1/2" 5,9 3+N 400V 765x415x95 GN2/1 146
4,78 2,9 26x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 175
537 3.3 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 186 |
4,9 3.6 26x277,5x100 G1/2" n - - 1045x530 200 .‘I
4,41 2,6 26x277,5x100 G1/2" 3,5 230V, 50Hz 1165x415x95 GN1/1 175 |
4,41 2,6 26x277,5x100 G1/2" 5,9 3+N 400V 1165x415x95 GN2/1 192 ,’f
6,37 4 26/826x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 226
7,53 4,66 26/826x277,5x100 G1/2" = - - GN2/1 250
5,63 34 26/826x277,5x100 G1/2" 2x3,5 230V, 50Hz 765/1565x415x95 GN1/1 210
5,63 3.4 26/826x277,5x100 G1/2" 2x5,9 3+N 400V 765/1565x415x95 GN2/1 262
4,94 3,09 26x277,5x100 G1/2" - - ] - GN1/1 121
552 3,4 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 140
723 4.4 26x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 175
7,81 4.8 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 186
6,9 5,1 26x277,5x100 G1/2" - - - - 1045x530 200
9,88 6,1 26/826x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 226
11,05 6,8 26/826x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 250
1,9 1.4 26x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 152
2,4 Tl 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 170
3,2 2,4 26x277,5x100 G1/2" - - - GN1/1 204
37 po 26x277,5x100 G1/2" - - - GN2/1 216
4,2 3,1 26x277,5x100 G1/2" - - - 1045x530 228
- = - - 3:5 3+N 400V 765x415x95 GN1/1 108
- - - - 59 3+N 400V 765x415x95 GN2/1 127
= = - - 35 3+N 400V 1165x415x95 GN1/1
- - - - 59 3+N 400V 1165x415x95 GN2/1
= - - - 3.5 3+N 400V 765x415x95 GN1/1
- o - - 5,9 3+N 400V 765x415x95 GN2/1
7 - - 3 3.5 3+N 400V 1165x415x95 GN1/1
3 - - - 3,5 3+N 400V 1165x415x95 GN2/1
- - - ) 3.5 3+N 400V 765x415x95 GN1/1

2 = - - 5,9 3+N 400V 765x415x95
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Cookingtables

The appliances can be used in catering units, restaurants, buffets
for cooking, heating up and frying different kinds of dishes.
Assembled in gas orin electric finish.

Several kinds of burner numbers: 2, 4, 6 or can be assembled with
cooking plate, besides the appliances are available with ceramic plate
ondemand.

In gas finish the appliances can be ordered 3 kinds of power level, burners
are available in wide power scale with free regulation.

Thanks to the combined using possibility the units can be assembled with
frying plate instead of cooking grid. Plate can be smooth or grooved.

Fully stainless steel finish.

Can be ordered in open stand or in table finish.
The doors are option to the open stand finish.

The electricignition is also option.
Thanks to the removable holding grid and removable burners the appliances can
be cleaned easily.

Can be assembled with fully covered cooking surface on demand, in this case the
cooking plate has 4500 and 5200 cm’ surface in stainless steel finish with 14 mm
thickness. The cooking plate is available with 13 kW or 15 kW burners for efficient
heating

Fo6zoasztalok

/ Ezek a termékek az lizemi és kozétkeztetési egységek, vendéglatoipari helyek fozési, felmelegitési
es szeletsutésiigényeinek kielegitéseére szolgalnak.
| Gazos és elektromos kivitelben egyarant rendelheték. Tobbféle égészammal (2, 4, 6) illetve fézdlappal
{ szerelhetdk, ezenkivul igény szerint Uvegkeramia lappal is kaphatok a kesziléekek.
A gazos kivitel(l készllékek haromféle teljesitményszintben, a gazégok széles teljesitményskalaban
alinak rendelkezésre, fokozatmentes allitasi lehetdséggel.
A kombinalt alkalmazasi lehetéségnek kdszonhetben a fézéracs helyére sitélap illeszthets, mely sima
vagy bordas felllet( lehet.
{ Akészulékek teljesen rozsdamentes acél kivitelliek.
| Labon all6 és asztali kivitelben egyarant rendelhetok, lehetnek nyitott és zart kivitelliek. A zart kiviteInél az
[ ajtok opcioként rendelhetoek.
Az elektromos €gogyujto szintén opcioként rendelhetd.
A kiemelhetd tartéracsnak és szintén kiemelhetté gazégéknek kdszonhetden a késziilék konnyen
tisztithatd.
Atlzhelyekhez hasonloan a fézdasztal egybefliggd fézdlappal is rendelkezhet. A fézdélap felllete 4500 ill.
5200 cm’, rozsdamentes acélbol 15 mm vastagsaggal. Nagy teljesitményi, 1db 13 kW vagy 15 kW-o0s égé a
féz6lap hatékony felmelegitése érdekében.

7TGF22A TGF42A. 7GF62A
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7GF42L 7TEF22L
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Type Dimension Pow er
Tipus Meéret Teliesitmeény
(mm) (Kw)
B6GF21A 300x600x290 7.3
6GF41A 600x600x290 14,6
B8GF61A 900x600x290 21,9
6EF21A  300x600x290 4
6EF41A  600x600x290 8
BEF61A  900x600x290 12
6GF21L  300x600x900 .3
6GF41L  600x600x900 14,6 |
6GF61L  900x600x900 21,9
6EF21L  300x600x900 Eon
B6EF41L  600x600x900 8
BEF61L  900x600x900 12
7GF21A 400x700x290 7.3
7GF41A  800x700x290 14,6
7GF61A 1200x700x290 21,9
7GF22A  400x700x290 11,5
7GF42A  800x700x290 23
7GF62A 1200x700x290 34,5
7GF23A 400x700x290 14,4
7GF43A  800x700x290 28,8
7GFB3A 1200x700x290 43,2
7GF21L  400x700x290 7:3
7GF41L  800x700x900 14,6
7GF61L  1200x700x900 21,9
7GF22L  400x700x900 11,5
7GF42L  800x700x900 23
7GF62L 1200x700x900 34,5
7GF23L  400x700x900 14,4
7GF43L 800x700x900 28,8
7GF63L 1200x700x900 43,2
7GFF42L 800x700x900 13
7GFF62L 1200x700x900 24,5
TEF21A  400x700x290 52
7EF41A  800x700x290 10,4
TEFB1A 1200x700x290 15,6
7EF21L  400x700x900 5,2
7EF41L  800x700x900 10,4
7EF61L 1200x700x900 15,6
TEF22A  400x700x290 5,2
TEF42A  800x700x290 10,4
7EF62A 1200x700x290 15,6
7TEF22L  400x700x900 52
7EF42L  800x700x900 10,4
7EF62L 1200x700x900 15,6
7EF43A  800x700x290 9.6
7EF43L 800x700x900 9,6
9GF21L  400x900x900 7,9
9GF41L  800x900x900 16,5
9GF61L  1200x900x900 251
9GF22L 400x900x900 15,2
9GF42L  800x900x900 26,6
9GF62L 1200x900x900 41,7
9GF23L  400x900x900 21,6
9GF43L 800x900x900 43,2
9GF63L 1200x900x900 64,8
9GFF42L 800x900x900 15
9GFF62L 1200x900x900 30,1
9EF21L  400x900x900 7
9EF41L  800x900x900 14
9EF61L 1200x900x900 21
9EF22L  400x900x900 7
9EF42L  800x900x900 14
9EF62L  1200x900x900 21
9EF43L  800x900x900 13,6




Number of burners Pow er of burners Dimension of hot plateGas consumptionGas connection pos. Gas-connection Tension Electric connection pos.  Weight

Eg6/fézélap szama F6z6égdllap teliesitménye Fozblap mérete Gazterhelés Gazbekotési pozicid Gazcsatlakozas Fesziltség Elektromos bekotési pozicio  Suly
(db) (kW) (mm) G20 G30 (mm) (kg)
(m3/h) (kg/h)
2 1x3,3; 1x4 - 0,77 0,5 285x600x45 - G3/8" - - 24
4 2x3,3; 2x4 - 1,54 1 585x600x45 G3/8" - - 41
6 3x3,3; 3x4 = 2,32 1,5 885x600x45 G3/8" - - 59
2 2x2 @ 180 - - - - 3+N 400V 85,5x600x55 21
4 4x2 @ 180 o ~ - = 3+N 400V 85,5x600x55 35
6 6x2 @180 - - - - 3+N 400V 85,5x600x55 50
2 1x3,3; 1x4 - 0,77 0,5 13x272x100 G3/8" - - 30
4 2x3,3; 2x4 - 1,54 1 13x272x100 G3/8" - - 47
6 3x3,3; 3x4 - 2,32 1.5 13x272x100 G3/8" - - 62
2 2x2 @ 180 - - - - 3+N 400V 13x272x164 29
4 4x2 @ 180 - - - - 3+N 400V 13x272x 164 47
6 6x2 @ 180 - - - - 3+N 400V 13x272x 164 75
2 1x3,3; 1x4 - 0,77 0,5 385x635x45 G3/8" - - 28
4 2x3,3; 2x4 - 1,54 1 785x635x45 G3/8" - - 49
6 3x3,3; 3x4 - 2,32 1.5 1185x635x45 G3/8" - - 69
2 1x4,3; 1x7,2 # 1,22 0,7 385x635x45 G1/2" - - 36
4 2x4,3; 2x7,2 - 2,43 1.5 785x635x45 G1/2" - - 61
6 3x4,3; 3x7,2 - 3,65 2,2 1185x635x45 G1/2" - - 87
2 N2 = 1,52 0,94 385x635x45 G1/2" - - 37
4 4x7.,2 - 305 1,88 785x635x45 G1/2" - - 63
6 6x7,2 - 4,57 282 1185x635x45 G1/2" - - 89
2 1x3,3; 1x4 - 0,77 0,5 26x258x100 G3/8" - - 41
- 2x3,3; 2x4 - 1,54 1 26x258x100 G3/8" - - 67
6 3x3,3; 3x4 - 2,32 1.5 26x258x100 G3/8" - - 88
2 1x4,3; 1x7,2 - 1,22 0,7 26x258x100 G1/2" - - 48
4 2x4.3; 2x7,2 - 2,43 1,5 26x258x100 G1/2" - - 80
6 3x4,3; 3x7,2 - 3,65 2,2 26x258x100 G1/2" - - 108}
2 2x7,2 - 152 0,94 26x258x100 G1/2" - - 49
4 4x7,2 - 3,05 1,88 26x258x100 G1/2" - - 82
6 6x7,2 - 457 282 26x258x100 G1/2" - - 111
1 1x13 - 1,4 1 26x258x100 G1/2" - - 107
3 1x13; 1x4,3; 1x7,2 - 2.4 1,8 26x375x100 G1/2" - - 150
2 2%x2,6 @ 220 - - - - 3+N 400V 75x700x45 24
4 4x2.6 @220 - - - - 3+N 400V 75x700x45 41
6 6x2,6 @220 - - - - 3+N 400V 75x700x45 60
2 2x2.6 @220 - - - - 3+N 400V 70x700x660 37
4 4%2.6 @220 - - - - 3+N 400V 70x700x660 59
6 6x2,6 @220 - - - - 3+N 400V 70x700x660 83
2 2x2,6 220x220 - - - - 3+N 400V 75x700x45 27
4 4x2.6 220x220 - = 5 - 3+N 400V 75x700x45 47
6 6x2,6 220x220 - - - - 3+N 400V 75x700x45 69
2 2x2,6 220x220 # i - £ 3+N 400V 70x700x660 40
4 4x2.6 220x220 - - - - 3+N 400V 70x700x660 65
6 6x2,6 220x220 - - - - 3+N 400V 70x700x660 95
4 9.6 pyroceram - - - - 3+N 400V 75x700x45 42
4 9.6 pyroceram- - - - - 3+N 400V 70x700x660 65
2 1x3,5; 1x4.4 - 0,8 0,5 13,5x375x100 G3/8" - - 58 |
4 1x3,5; 1x4,2; 2x4.4 - 1.7 1 13,5%x375x100 G3/8" - - 96
6 1x3,5; 2x4,2; 3x4,4 - 2,6 1,6 13,5x375x100 G3/8" - - 131
2 1x4,3; 1x10,8 - 1.6 0,9 26x328x100 G1/2" - - 58}
4 2x4,3; 1x7,2; 1x10,8 - 28 1,7 26x328x100 G1/2" - - 96
6 3x4.3; 1x7,2; 2x10,8 - 4.4 2,6 26x328x100 G1/2" - - 130
2 2x10,8 - 23 1,4 26x328x100 G1/2" - - 58
4 4x10,8 - 4,6 2,8 26x328x100 G1/2" - - 96 |
6 6x10,8 - 6,9 4.2 26x328x100 G1/2" - - 121
1 1x15 - 1.6 1,2 26x375x100 G1/2" - - 128
3 1x15; 1x4,3; 1x10,8 - 2.9 2,1 26x375x100 G1/2" = - 180
2 2x3,5 @ 300 - - - - 3+N 400V 23,5x375%x95 48
4 4x3,5 @ 300 - - - - 3+N 400V 23,5x375x95 78
6 6x3,5 @ 300 - - - - 3+N 400V 23,5x375x95 108}
2 2%x3,5 300x300 = 2 = = 3+N 400V 23,5x375%x95 48 |
4 4x3,5 300x300 - - - - 3+N 400V 23,5x375x95 78
6 6x3,5 300x300 o & 2 - 3+N 400V 23,5x375x95 108
4 13,6 pyroceram - 2 2 = 3+N 400V 23,5x375x95 » 78
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Tilting pans

Generally used in catering units, restaurants,-and hotels
for frying dishes in big quantities.
Assembled in gas or in electric finish.
Fully stainless-steel finish.
Capacity in 700 finish is 60 litre, in 900 finish is 80 1or 1201
Can be tilted manually or electronically, simple emptying after

frying and after cleaning. Type Dimensions Pow er

The maximum tilting angle is 80°. Tipus Moret Telies tmény

The temperature can be regulated between 100-290° C in gas

. i & C o (mm) (KW)
finish and between 45-295° C in electric finish.
The gas burners are supplied with piezoelectric ignition. 4 BEUIS 600x600x900 9
Buktathato serpenydk ®  7cups0 800x700x900 14
) ) , i IR © o 16Ue0 800x700x900 14
A bermndezseek nagylonytaiban, aitommol LAY ; TSUEO...... BOONI00:00 :
ben nagyobb mennyiségl étel sltésére
alkalmasak. o ) ®  9GUD100  B00X900x900 16
Gazos és elektromos kivitelben egyarant & TIGUDI0DA . BOOX900xG00 16
ren_del_hgto I L 9GUI00 800x900x900 16
Akészllek rozsdamentes acélbdl késziil. % "9GUHO0A  B00x900x900 T
Urtartaima a 700-as kivitel esetén 60 liter, a 900-as & "3GUD150 800x900x900 16
kivitelekneél pedig 80 vagy 120 liter "9GUDI50A . 800x900x300 16
A serpeny6 el6re buktatasa keézzel vagy 8 9GUN50 800x900x900 16
elektronikus uton torténik, uritése egyszer( ugy a ®  "9GUNS0A _ B0Dx900x300 16
sutes befejezésekor mind a tisztitasnal. ®  "9GUDz00 900x900x900 21,3
Aserpeny6 maximalis buktathatosaga 80°. ®  "OGUD200A  900x800x800 21,3
A hémérséklet 100-290°C kozétt szabalyozhato a ®  9GU200_ 1000x1150x900 _ 21.3
gazos kivitell készulékeknél, az elektromos arammal © 9GUR0DA  1000x1150x900 21,3
mikodoknél pedig 45-295°C az allithatd homeérséklet f 9EUI00 800x300x900 15
tartomany © 9EUIDOA 800x900x900 15
Agazégok gyujtasa piezzogyujtoval torténik. . 9EUIS50 800x900x900 15
. 9EUNS0A  800x900x300 15
, .SEUZ00 1000x1150x900 32
9EUIZ00A 1000x1150x900 32
,‘“ TGBSS :\ 9GUD100B 1360x990x990 21
2 : 9GUI100B 1360x990x990 21
Boiling pans _ 9GUD150B  1360x990x990 21
: 9GUI50B 1360x990x990 21
. . . . . = 9GUD200B_ 1510x1140x1080 34,5
Generally used in catering units, restaurants, and hotels, for cooking soups and otherdishes.  ®  “gclooos Ts10x1140x1080 34,5
Assembled in gas orin electric finish, with direct or indirect cooking system. . S9EUMOOB__ 1360xB70x990 16
Thanks to the inner temperature system, the indirect appliances with double walls and with low ~ , SEU150B___ 1360x870x990 18
water pressure guarantee excellent cooking result. SEAR0DIDERIRL 22
Capacity in 700 finish is 60 I, the appliances of 900 line can be ordered with the following e e s %
capacities: 1001, 1501, and 200 | 9SURODA  1000x1150x900 31
Easy to use them, which is represented by the perfectly placed and easy using of the filling and 9SUNODB  1360x870x990 15
empt in ta S, 9SuUI50B 1360x870x990 23
L ap 9SURODB _ 1510x1020x1080 N

Fully stainless-steel finish with long lasting pan.

Rounded shapes and corners, easy to cleaning.

The boiling pans are available in tilting finish, it is indicated with "B" in the type numbers.
"D" means direct system, "I" means indirect system in the type numbers.

Itis recommended to put the boiling pans under exhaust hood
“A”means autoclave.

Fozolistok

A készllék az Uzemi és kozétkeztetési egységek, ettermek, hotelek f6zési igényeinek kielégi-
tésére szolgalnak.

Gazos és elektromos kivitelben egyarant rendelhetd, direkt vagy indirekt fiitési rendszerrel.
A f6z60st bels6 hdmeérséklet ellenérzé rendszerének koszonhetéen garantalt, hogy az indirekt
ftésl keészllekek a dupla fallal és az alacsony nyomasu vizzel megbizhato fozést tesznek
lehetbve.

A 700-as sor keszilléke 60 literes {rtartalommal, a 900-as sor készilékei pedig 100, 150 és 200
literes Grtartalommal rendelhetdk.

Egyszerii hasznalhatosag jellemzi ezeket a készilékeket, melyet a legjobban kifejez a tolté és
leeresztd csapok tokéletes elhelyezése és egyszerii kezelhetdsége.

Az Ustkorrozio ésidétallo rozsdamentes acélbol késziilt.

Alekerekitett élek s sarkok kovetkeztében a tisztitas konnyen elvégezheté.

Aféz6ustok buktathatd kivitelben is rendelhetdk, ezt a tipusjelben "B" betii jelzi. U
Akddszamban feltiintetett "D" betiijel a direkt flitésre, az "I" betljel pedig az indirekt fltésre utal. §
Fézbustoket ajanlott elszivéernyd ala allitani. \ L

Az "A” betll tilnyomason f6z6 Ustot jelent. i
- 7EUIG0



Type Dimensions Power Gas consumption Gas/electric connection pos. Gas-connection Tension  Capacity Size of tank Water connection Weight
Tipus Méret Teliesitmény  Gazterhelés  Gazlelektromos bekotési pozicio Gazcsatlakozas Fesziiltseg Kapacitdas  Tank méretek Vizcsatlakozas Suly

{mm) (Kw) G20 G630 (mm) ) (mm) (mm) (ka)
(m3/h)  (kg/h)
" 7GB55  800x700x900 16,2 1,71 1,35 755x265x 100 G1/2" - 55 575x480x200 - 155
¢ TEB55  800x700x900 9 = - 460x590x 100 - + 3+N 400V 55 575x480x200 - 150
] 9GB80  800x900x900 21,6 2,29 1,53 719x280x 140 G1/2" - 80 720x560x225 @12mm 719x360x 140 170
[} 9GB120 1200x900x900 32,4 3,43 2,3 1119x280x 140 G1/2" - 120 1100x560x225  @12mm 1119x360x 140 205
4 9EBB0  800x900x900 8.1 - - 400x190x215 - 3+N 400V 80 590x760x225 @12mm 719x360x 140 160
% 9EB120 1200x900x900 15 - - 800x190x215 - 3+N 400V 120 1100x560x225  @12mm 1119x360x 140 205
‘Ss consumption Gas connection pos. Gas-connection  Tension Hectric connection pos. Heating-up time Cold w ater con. Warm w ater con. Water outflow Capacity  Size of tank  Weight
Gazlerhelés  Gazbekotésipozicid Gazcsallakozas Fesziltség HBektromos bekétési pozicio Felfiitési idd Hidegviz bekatési Melegviz bekotési  Talfolyd bekotési Kapacitas Tank méretek  Sualy
pozicio pozicid pozicio
G20 G30 (mm) {mm) (min) (mm) (mm) (mm) D) (mm) (kg)
(m*h) (kg/h) 21-92°C
- - - - 3+N 400V 440x500x180 @10mm 32x420x100  @10mm 32x430x100 = 55 @400x450 90
1.48 1,04 65x260x130 G3/4" - 33 1/2" 65x495x100 1/2" 65x365x 100 690x510x100 60 @400x450 100

1.48 1,04 65x260x130 G3/4" 230V, 50Hz 65x320x300 38 1/2" 65x495x 100 1/2" 65x365x 100 690x510x100 60 @400x450 132
= - - 3+N 400V 65x260x300 36 1/2" 65x495x100  1/2" 65x365x 100 687x495x 100 60 ©400x450 125

2 - 50 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x 100 670x130x100 100 0600x420

1,6 35x380x100
1,6 35x380x100 50 @10mm 40x580x 100 @10mm 40x630x 100 670x130x100 100 @600x420
1,6 35x380x100 - 58 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x100 670x130x100 100 G600x420
1,6 35x380x100 - - 58 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x100 670x130x100 100 @600x420
1.6 35x380x100 = - 62 @10mm 40x580x 100  @10mm 40x630x 100 670x130x100 150 @600x420
1.6 35x380x100 G1/2" - 62 @10mm 40x580x 100  S10mm 40x630x 100 670x130x100 150 @600x420
1,6 35x380x 100 - 75 @10mm 40x580x 100 @10mm 40x630x 100 670x130x100 150 @600x420
1,6 35x380x100 - 75 @10mm 40x580x 100 @10mm 40x630x100 670x130x100 150 @600x420
2.1 35x380x100 G1/2" - @10mm 40x580x 100 @10mm 40x630x 100 775x125x100 200
2,1 35x380x100 G1/2" - G10mm 40x580x 100 @10mm 40x630x 100 775x125x100 200
2.1 90x360x100 G1/2" - N 1/2" 905x280x 100 1/2" 905x330x100 - 200
2.1 90x360x100 G1/2" - - 1/2" 905x280x 100 1/2" 905x330x 100 - 200
= 3+N 400V 250x295x150 41 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x 100 670x130x100 100 @600x420
= - - 3+N 400V 250x295x 150 41 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x 100 670x130x100 100 @600x420
= - 3+N 400V 250x295x 150 55 @10mm 40 100 @10mm 40x630x100 670x130x100 150 @600x540
3+N 400V 250x295x 150 55 @10mm 40x580x100  @10mm 40x630x100 670x130x100 @600x540
3+N 400V
3+N 400V
1,6 G1/2"
1.6 G1/2"
1,6 G1/2"
1,6 G1/2"
2,72 G1/2"
2,72 G1/2" -
B = = 3+N 400V
3+N 400V
1 — - - 3+N 400V

®

emiEx

9EUI100B
9EUI150B

EUN

SERHEL 9EUI200B
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Fry tops

The fry tops suitable to cooking function in works canteen and
canteen meals unit, in professional kitchens, restaurants and
buffets.
The appliances can be ordered in electric or in gas finish, beside
both in table type and standing form.
Fully stainless steel finish.
There are special drip-drawers to collect the flowed grease.

The appliances can be ordered with smooth and ribbed frying plate
with one or two zones.
Around the frying plate of the appliance has guard solder.
The gas burners are supplied with piezoelectric ignition.
Teflon plug, scater, door are option to free-standing try tops.

Szeletsiitok
A szeletsutok Uzemi és kozeétkeztetési egységek, nagykonyhak, éttermek, bufék,
szelethus sutésiigényeinek kielégitésére szolgalnak.
Elektromos és gazos, ezen bellil asztali és labon allo kivitelben egyarant rendelheték.
Teljesen rozsdamentes kivitel.
Alefolyd zsir gytijtésére specialis zsirgyjto fiokok szolgalnak.
Sima és bordas sutéfelllettel egyarant rendelhetd, egy vagy kétzonas kivitelben.
Akeszllek sutdlapja korul vedéperem talalhato.
Agazégok gyujtasa piezogyujtoval toténik.
Teflondugo, kaparokar, labonallo készllékekre ajto opcioként rendelhetd.

Collecting box for grease
Zsirgyilijto fiok

Type Dimensions Pow er Number of burners Gas consumption _ Gas/electric connection pos.
Tipus Meéret Teliesitmeny Egoék/fitéelemszama  Gazterhelés Gaz/elektromos bekotési pozicio
(mm) (KW) (db) G20 G3D (mm)
(m’/h)  (kg/h)
6  BGSIAS  300x600x290 4.8 1 0,51 0,31 285x600x45
o 6GS1AP  300x600x290 4.8 1 0,51 0,31 285x600x45
® 6GS1AB  300x600x290 4,8 1 0,51 0,31 285x600x45
® 6GS2AS  600x600x290 9.6 2 1,02 0,62 585x600x45
® 6GS2AP  600x600x290 9,6 2 1,02 0,62 585x600x45
6  BGS2AB  600x600x290 9.6 2 102 062 585x600x45
® 6GS2AV  600x600x290 96 2 1,02 0,62 585x600x45
®  BGSILS  300x600x900 4.8 1 051 0,31 13x272x100
0] 6GS1LP 300x600x900 48 1 0,51 0,31 13x272x100
® 6GS1LB  300x600x900 4.8 1 0,51 0,31 13x272x100
® 6GS2LS 600x600x900 9.6 2 1,02 0,62 13x272x100
® 6GS2LP -600x600x900 9,6 2 1,02 0,62 13x272x100
® 6GS2LB 600x600x900 9,6 2 1,02 0,62 13x272x100
® 6GS2LV  600x600x900 9,6 2 1,02 0,62 _13x272x100
% BES1AS  300x600x290 2.5 2 - 85,5x600x55
4 BES1AB _ 300x600x290 25 2 85,5x600x55
% BES1AP_ 300x600x290 2,5 2 85,5x600x55
4 B6ES2AS  600x600x290 5 4 _85,5x600x55
4 BES2AP  600x600x290 5 4 - 85,5x600x55
4 BES2AB  600x600x290 5 4 - 85,5x600x55
4 BES2AV__ 600x600x290 5 4 85,5x600x55
% BES1LS  300x600x900 25 2 13x272x164
% BESILP 300x600x900 2,5 2 - 13x272x164
% BES1LB 300x600x900 2,5 2 13x272x164
4 B6ES2LS 600x600x900 5 4 13x272x164
71 BES2LP  600x600x900 5 4 13x272x164
%! 6ESZLB 600x600x900 5 4 13x272x164
% BES2LV  600x600x900 5 4 = 13x272x 164
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Scater and teflon plug
Kaparokar és teflon dugo
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6ES2AV

Gas connection pos. Tension Frying plate Heating-up time H.-up time Weight
Gazcsatlakozas  Fesziltség Sitélap Felmelegitési idé Felmelegitésiidé  Suly

{cn?) 20-200°C (min) 20-30_0"0 (min) (kg)

G1/2" = smooth sima 1300 10 14 27

G1/2" - polished sima, polirozott 1300 10 14 27

G1/2" - grooved bordazott 1300 10 14 27

o G1/2" = ___smooth __sima_ 2600 10 14 54
G1/2" - p_()_\is_hed L sima, polirozott 2600 10 14 54

G1/2" - grooved bordazott 2600 10 14 54

G1/2" - 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 2600 10 14 54

G1/2" - smooth sima 1300 10 14 41

- G1/2" - polished sima, polirozott 1300 10 14 41
G1/2" - grooved bordazott 1300 10 14 41

G1/2" - smooth sima 2600 10 14 72

G1/2" - polished sima, polirozott 2600 10 14 72

B G1/2" - grooved bordazott 2600 10 14 72
G1/2" - 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 2600 10 14 72

N - 3+N 400V smooth sima 1300 10 14 25
- 3+N 400V grooved ____bordazott 1300 10 14 25

- 3+N 400V polished sima poliozott 1300 10 14 25

— - 3+N 400V ‘smooth sima 2600 10 14 54
- 3+N 400V polished sima, polirozott 2600 10 14 54

- 3+N 400V grooved_ _ bordazott 2600 10 14 54

: 3+N400V_1/2smooth,1/2grooved _1/2 sima, 1/2 bordézott 2600 10

o 3+N 400V smooth sima 1300 10 42
- 3+N 400V polished sima, polirozott 1300 10 42

- 3+N 400V grooved bordazott 1300 10 14 42

- 3+N 400V smooth sima 2600 10 14 70

- - 3+N 400V polished sima, polirozott 2600 10 14 70
. z 3+N 400V grooved ] bordazott 2600 10 14 70
= 3+N 400V 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 2600 10 70
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Fry tops
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Pyroceram fry top
Uvegkeramia sutéfeliilet

7GS2LV

Type Dimensions Power Number of burners  Gas consumption  Gas/electric connection pos.
Tipus  Méret  Teljesitmény Egok/fiitéelem szama  Gazterhelés  Gaz/elektromos bekétési pozicié
(m’/h) (kg/h)
7GS1AS  400x700x290 5,8 1 0,61 0,47 385x700x45
7GS1AB  400x700x290 5,8 1 0,61 0,47 385x700x45
7GS2AS  800x700x290 11,6 2 1,23 0,94 785x700x45
7GS2AB  800x700x290 11,6 2 1,23 0,94 785x700x45
7GS2AV  800x700x290 11,6 2 123 0,94 785x700x45
7GS1LS  400x700x900 5,8 1 0,61 0,47 15x215x100
7GS1LB  400x700x900 5,8 1 0,61 0,47 15x215x100
7GS2LS  800x700x900 11,6 2 1,23 0,94 15x215x100
7GS2LB  800x700x900 11,6 2 1,23 094 15x215x100
ES?LV 800x700x900 11,6 2 1,23 0,94 15x215x100
7ES1AS  400x700x290 3,75 3 - - 75x700x45
7ES1AB  400x700x290 3.75 3 - - 75x700x45
7ES2AS  800x700x290 7.9 6 - - 75x700x45
7TES2AB  800x700x290 7,5 6 - - 75x700x45
7ES2AV  800x700x290 7.5 6 - - 75x700x45
7ESILS  400x700x900 3,75 3 . . 70x700x660
7ES1LB 400x700x900 3,75 3 - s 70x700x660
TES2LS 800x700x900 7.5 6 - - 70x700x660
7ES2LB  800x700x900 7.5 6 - - 70x700x660
7ES2LVY  800x700x900 7,5 6 - - 70x700x660
9GS1LS  400x900x900 7,5 1 0,79 0,5 13,5x375x100
9GS1LP  400x900x900 7.5 1 0,79 0,5 13,5x375x100
9GS1LB  400x900x900 75 1 079 05 13,5x375x100
9GS2LS  800x900x900 15 2 1,59 1.1 13,5x375x100
9GS2LP  800x900x900 15 2 1,59 1:1 13,5x375x100
9GS2LB  800x900x900 15 2 1,59 1.1 13,5x375x100
9GS2LV  800x900x900 15 2 1,59 1.1 13,5x375x100
9ES1LS  400x900x900 5,7 3 - - 23,5x375x140
9ES1LP 400x900x900 57 3 - - 23,5x375x140
9ES1LB  400x900x900 57 3 - - 23,5x375x140
9ES2LS  800x900x900 11,4 6 - - 23,5x375x140
9ES2LP  800x900x900 11,4 6 - - 23,5x375x140
SES2LB  800x900x900 11,4 6 - - 23,5x375x140
9ES2LV  800x900x900 11,4 6 - - 23,5x375x140
9ES2LK  800x900x900 8,5 - - 23,5x375x140
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Heating-up time

9ES2LV+2P

Heating-up time _ Weight

Gazcsatlakozas ' Felmelegitési id6  Felmelegitési idé 54 y
, _(em?)  20-200°C (min)  20-300°C (min)  (kg)
G1/2" - smooth sima 1975 10 14 a7
G1/2" - grooved bordazott 1975 10 14 47
G1/2" - smooth sima 3975 10 14 80
G1/2" - grooved bordazott 3975 10 14 80
G1/2" - 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 3975 10 14 80
G1/2" = smooth sima 1975 10 14 58
G1/2" - grooved bordazott 1975 10 14 58
G1/2" - smooth sima 3975 10 14 95 |
G1/2" < grooved bordazott 3975 10 14 95
G1/2" - 1/2smooth, 1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 3975 10 14 95 f
- 3+N 400V smooth sima 1975 10 14 46 |
- 3+N 400V grooved bordazott 1975 10 14 46
- 3+N 400V smooth sima 3975 10 14 80
- 3+N 400V grooved bordazott 3975 10 14 80
- 3+N 400V 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 3975 10 14 80
- 3+N 400V smooth ' sima 1975 10 14 57
- 3+N 400V grooved bordazott 1975 10 14 57
- 3+N 400V smooth sima 3975 10 14 95
= 3+N 400V grooved bordazott 3975 10 14 95
- 3+N 400V 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 3975 10 14 95
G1/2" - smooth sima 2600 10 14 70
G1/2" - polished sima, polirozott 2600 10 14 70
G1/2" - grooved bordazott 2600 10 14 70
G1/2" - smooth sima 5200 10 14 114
G1/2" - polished sima, polirozott 5200 10 14 114
G1/2" - grooved bordazott 5200 10 14 114
G1/2" - 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 5200 10 14 114
- 3+N 400V smooth sima 2600 10 14 57
- 3+N 400V polished sima, polirozott 2600 10 14 57
- 3+N 400V grooved bordazott 2600 10 14 57
- 3+N 400V smooth sima 5200 10 14 95
- 3+N 400V polished sima, polirozott 5200 10 14 95
- 3+N 400V grooved bordazott 5200 10 14 95
- 3+N 400V 1/2smooth,1/2grooved 1/2 sima, 1/2 bordazott 5200 10 14 95
- 3+N 400V pyroceram uvegkeramia 5200 10 14 102
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Fryers

The appliances can be used in canteen, in
professional kitchen units, restaurants and in
buffets for frying of potatoes and sliced meat.
They can be ordered both in electric and in gas
finish.

Fully stainless steel finish.
These products are available both in table type and in
standing form and they are available in different basins

(81,101,151,18l, 201, 30I)

The big performance makes the perfect frying possibility
within in five minutes.

The new turbo ventilation system makes a better heat
transportation possibility in the heat transmitter, thereby
increased the gas efficiency with 50 %.

We can reach fast and precise frying in sorter time saving
lots of gas thanks to the above mentioned features.

Safety and reliability characterise all the appliances, thanks to
the special safety thermostat and micro-switch.

All fryers have dripping function with which the needles oil can
be separated easily.

Every basin has a basket, which is made of stainless Type Dimensions Pow er Number of burners Gas consumption
steel wire. Tipus Méret Teljiestmény Egbk/fitéelem szama Gazterhelés
Easy to take apart all the appliances, thus easy to (mm) (KW) (db) G20 G30
clean. (m’/h) (kg/h)
Thefilling level is indicated in the basin. ®  BGO11A8  300x600x290 8,6 2 091 051
The gas burners are supplied with piezoelectricignition. &  6G021A8 600x600x290 17,2 4 182 1.03
o] 6G0O11L8  300x600x900 8,6 2 0,91 0,51
[ 6G021L8  600x600x900 17,2 4 1,82 1,03
4 BEO11A8  300x600x290 3,5 1 .
4 BEO11L8  300x600x900 3,5 1
4 6E021A8  600x600x290 7 2
4 BEO21L8 600x600x900 7 2
4 BEO11A10 300x600x290 6 1
4 BEO11L10  300x600x900 6 1
4 BEO21A10 B00x600x290 12 2
4 B6EO021L10_ 600x600x900 12 2 -
) 7GO11A10 400x700x290 8,6 2 0,91 0,53
® 7GO21A10 B800x700x290 17,2 2+2 1,82 1,07
[ 7GO11L10  400x700x900 8,6 2 0,91 0,53
0] 7G0O21L10 800x700x900 172 2+2 1,82 1,07
[ 7GO11L15 400x700x900 15.9 3 1,68 0,99
0] 7G021L15 800x700x900 31,8 3+3 3,37 1,97
[ 7GO11L20  400x700x900 16,5 3 175 1,28
[ 7G021L20 800x700x900 33 3+3 3,49 256
[ 7GO11A30 800x700x290 215 5 228 156
0] 7G0O11L30 800x700x900 21,5 5 2,28 1,56
4 TEO11A10 400x700x%290 6 1
% TEO12A10 400x700x290 9 1
4 7EO21A10 800x700x290 12 2
4 TEO22A10 800x700x290 18 2
4 7EO11L10  400x700x900 6 1
f  7EO012L10 400x700x900 9 1
4 7EO21L10 800x700x900 12 2
4 7EO22L10 800x700x900 18 2
4 7EO11L18 400x700x900 11,5 2
4 7EO21L18 800x700x900 23 2+2
1] 9GO11L15 400x900x900 15,9 3 1,68 0,99
[ 9GO11L20  400x900x900 16,5 3 175 1,28
0 9G021L15 800x900x900 31,8 3+3 337 197
® 9G021L20 800x900x900 33 3+3 349 2,56
4 9EO11L15  400x900x900 9 1
4 9EO11L18 400x900x900 14 1
4 9E021L15  800x900x900 18 2
4 9EO021L18  800x900x900 28 2
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Olajsiték

Az olajsiték Uzemi és kozétkeztetési egységek,
nagykonyhak, ettermek, bifék burgonya, szelethus siitési
igényeinek kielégitésére szolgalnak.

Elektromos és gazos kivitelben egyarant rendelheték.
Teljesen rozsdamentes kivitel.

Asztali és labon allo kivitelben egyarant kaphato a helyi
igényeknek megfelel6 kilonb6zé medencemeérettel
(81,101,151,18l, 201, 301).

Anagy teljesitmény lehetéve teszi a tokéletes sttést akar 5
perc alatt.
Az Uj turbo ventillacios rendszer lehetove teszi a jobb
héatvitelt a hocserelében, ezzel 50 %-kal noévelve a gaz
hatékonysagat.
Mindezeknek kdszonhetéen gyors és preciz sutes erhetd
el kevesebb id6 alatt, nagy mennyiségli gaz megtakaritasa
mellett.
A specialis biztonsagi termosztatnak és a mikro-
kapcsolonak koszonhetben a keszulékek biztonsagosan
és megbizhatéan lUzemeltethetdk.
Minden olajsiitd csepegtetd funkcioval rendelkezik, mellyel
az elkeésziilt stltek konnyeden olajmentesithetok.
A termék tartozéka medencénként 1-1 db kosar, mely
rozsdamentes huzal-halobol készul.
A készllékek egyszerlien szétszedheték, igy konnyen
tisztithatok..

Afeltdltési szinta medencében jol lathatoan jeldlve van.
Agazégok gyujtasa piezogyujtoval tortenik.

Gas/electric connection pos.

Gas connection

Tension

Heating-up time

Filing-up capacity Basket capacity Basket dimensions Frying time Capacity Weight

saz/elektromos bekotésipozicid Gazcsatlakozas Fesziiltség Felmelegitésiidé Feltdltési Girtartalom Kosar kapacitas Kosarméret Siitésiid6 Kapacitas  Suly
(mm) 20-190°C (min) () (kg) (mm) (min) (kg/h) (kg)
285x600x45 G1/2" 10 8 0,8 200x235x100 5 9.6 27
585x600x45 G1/2" 10 8+8 0,8+0,8 200x235x100 5 19,2 46 |
13x272x100 G1/2" 10 8 0,8 200x235x100 5 9,6 43
13x272x100 G1/2" - 10 8+8 0,8+0,8 200x235x100 5 19,2 65
198x600x108 3+N 400V S 8 1.2 200x235x100 5 18 22 8
13x272x164 3+N 400V 5 8 1,2 200x235x100 5 18 33
498x600x108 3+N 400V 5 8+8 1,2+1,2 200x235x 100 5 36 39
13x272x164 3+N 400V 5 8+8 1,2+1,2 200x235x100 5 36 55
198x600x108 - 3+N 400V 5 10 1.7 200x235x100 4 255 22
13x272x164 3+N 400V 5 10 1,7 200x235x100 - 25,5 32
498x600x108 3+N 400V 5 10+10 1,7+1,7 200x235x100 4 51 39
13x272x164 - 3+N 400V 5 10+10 1,7+1,7 200x235x100 4 51 55
15x700x45 G1/2" - 10 10 1 230x300x110 5 12 31
15x700x45 G1/2" 10 10+10 1+1 230x300x110 5 24 56
30x138x100 G1/2" 10 10 1 230x300x110 5 12 50
30x138x100 G1/2" 10 10+10 1+1 230x300x110 5 24 83
30x138x100 G1/2" 10 15 155 230x300x110 5 18 59
30x138x100 G1/2" 10 15+15 1,5+1,5 230x300x110 5 36 97 |
30x138x100 G1/2" 10 20 2,5 230x330x 150 6 25 59|
30x138x100 G1/2" 10 20+20 2,56+2,5 230x330x 150 6 50 100
15x700x45 G1/2" 10 25 4 640x300x115 5 30 60
30x138x100 G1/2" - - 10 25 4 640x300x115 5 48 82
295x700x105 - 3+N 400V 5 10 1,7 210x275x110 4 25 27
295x700x105 - 3+N 400V 4 10 2 210x275x110 4 30 28
695x700x105 - 3+N 400V 5 10+10 1,7+1.7 210x275x110 4 50 46
695x700x105 - 3+N 400V 4 10+10 2+2 210x275x110 4 60 48
295x700x715 3+N 400V 5 10 1,7 210x275x110 4 25 49
295x700x715 3+N 400V 4 10 2 210x275x110 4 30 50
695x700x715 3+N 400V 5 10+10 1,7+1,7 210x275x110 4 50 80
695x700x715 3+N 400V 4 10+10 2+2 210x275x110 4 60 82
..... 295x700x715 3+N 400V 6 18 2:8 270x330x110 5 30 54
595x700x715 3+N 400V 6 18+18 25425 270x330x110 5 60 87
6x355x122 G1/2" 10 15 1,5 230x300x110 5 18 71
6x355x122 G1/2" 10 20 2,5 230x320x140 6 25 73
6x355x122 G1/2" - 10 15+15 1,5+1,5 230x300x110 5 18+18 116
6x355x122 G1/2" - 10 20+20 2:5+2.5 230x300x140 6 25+25 120
23,5x375x140 - 3+N 400V 6 15 2.4 270x355x110 6 24 55
23,5x375x140 3+N 400V 4 18 2,6 270x355x110 5 32 a7
23,5x375x140 - 3+N 400V 6 15+15 24+2.4 270x355x110 6 48 102
23,5x375x 140 - 3+N 400V 5 18+18 2,6+2,6 270x355x110 6 62 102 |
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Lavagrills

Lava grills are special equipment for catering, canteen use. This
product has high-capacity and extra design.
Heat division is equal, there is no need for fat while frying. The frying
plate is fix or you can use in 3 height, so you can regulate the frying
position, you work efficiency in time.
This appliance can be ordered in table type and free-standings form.
A special stainless steeldome used to cover the burners, keeping them clean
and efficient. The special boxes are used for collecting the dripping fat.
The lava is basic accessory of the appliance.
The lava grill can be ordered with one or two burners.
The gas burners are supplied with piezoelectric ignition.
Doors are option to free-standing lavagrills.

Lavakoves siitok

Atermék vendéglatoipari egységek, kozlizemi konyhak siitési igényeinek kielégitésére szolgal.
Nagy teljesitményu és kilénleges kivitell készilék, melynél a héelosztas koncentraltan felesleg nélkil
torténik, garantalva a termeszetes siitést zsir nélkiil.
A sutdfelszin fix vagy harom magassagi szintre allithatd, melyek lehetéve teszik, hogy az étel a kivant
sutésiidének megfeleléen a gyors vagy lassu siitési poziciéba allithato legyen.
Rendelheté asztali és labon allo kivitelben egyarant.
Alefolyd zsir gylijtésére specialis zsirgyjto fiokok szolgalnak.
Alavako alaptartozéka a készuleknek. Egy vagy kétrézsas kivitelben rendelhetd.
Agazegok gyujtasa piezogyujtoval tortenik.
Opciokent a labon allo készilékre ajto rendelhetd.

= TGLZLA 9GL2LF+2P

Type Dimensions Capacity Gas consumptionGas connection pos. Gas connection Frying plate Heating-up time Weight Frying plate
Tipus Méret Teliesitmény Gazterhelés Gazbekotésipozicio Gazcsatlakozas Sitélap Felmelegitésiidé  Suly Sitélap
(mm) (KW) G20 G30 (mm) (cm?) 20-300°C (min)  (kg)
(m°/h) (kglh)
6GL1AF 600x600x290 8 0,84 0,62 585x600x45 G1/2" 2200 10 57 fix
6GL1LF 600x600x900 8 0,84 0,62 13x272x100 G1/2" 2200 10 7S fix
® 7GL1AA 400x700x290 7 0,73 0,55 385x700x45 G1/2" 1803 10 49 adjustable
® 7GL2AA 800x700x290 14 1,46 1,09 785x700x45 G1/2" 3605 10 80 adjustable
® 7GL1LA 400x700x900 7 0,73 0,55 385x700x655 G1/2" 1803 10 63 adjustable
® 7GLZLA 800x700x900 14 1,46 1,09 785x700x655 G1/2" 3605 10 99 adjustable
® 7GL1AF 400x700x290 7 0,73 0,55 385x700x45 G1/2" 1803 10 49 fix
® 7GL2AF 800x700x290 14 1,46 1,09 785x700x45 G1/2" 3605 10 80 fix
® 7GL1LF 400x700x900 7 73 055 385x700x655 G1/2" 1803 10 63 fix
® 7GL2LF 800x700x900 14 1,46 1,09 785x700x655 G1/2" 3605 10 99 fix
9GL1AF 400x900x290 9 0,9 0,7 385x900x45 G1/2" 2500 10 44 fix
9GL1LF 400x900x900 9 0,9 0,7 13,5x375x100 G1/2" 2500 10 76 fix
9GL2AF 800x900x290 18 1,9 1,4 785x900x45 G1/2" 5000 10 98 fix
9GL2LF 800x900x900 18 1,9 1.4 13,5x375x100 G1/2" 5000 10 119 fix
Type Dimensions Pow er Gas consumption
Tipus Méret Teliesitmény Gazterhelés |
(mm) (KW) G20 G30
(m’/h) (kg/h)
o 6GP1L  600x600x900 10 1,06 0,79
6EP1A 600x600x290 8,25 =
6EP1L  600x600x900 8,25 -
6 7GP1  400x700x900 10 1,06 0,79
6 7GP1D 400x700x900 10 1,06 0,79
® 7GP2  800x700x900 20 2,12 1,58
é 7GP2D 800x700x900 20 2,12 1,58
: 6 9GP1_ 400x900x900 13 1,3 1
l ® 9GP1D 400x900x900 13 1,3 1
- ® 9GP2  800x900x900 26 2,7 2
‘J ® 9GP2D 800x900x900 26 2,7 2




Pasta cookers

The pasta cookers in different kitchens, restaurants, hotels and canteens are
applicable for pasta cooking. The high-capacity product secures the regular circuit of
water. '

The tank is made of a special material, which protects it from corrosion.

Fully stainless steel finish.

Pasta cooker can be ordered with various baskets, because various pastas can be
cooked at the same time. But baskets are not accessiories.

The product can be ordered with one or two basins, in different filling-up capacity.
The gas burners are supplied with piezoelectric ignition.

Teésztafozok

A tesztafozok nagykonyhak, éttermek, hotelek, biifék egyidejileg torténd tobbféle tésztafozési
igényeinek kielegitésére szolgal.

Anagy teljesitményii késziilék lehetéve teszi a viz allando cseréjét a hémérséklet megtartasa mellett.
Akeszlilek teliesen rozsdamentes acél kivitel

A medence olyan specialis anyagbdl készll, amely védelmet nydjt a korrdzié ellen, amit a magas
hémersekletii viz okozhat.

Kilénbozé méretl tésztaf6zé medencekkel rendelhetd, amelyek lehetévé teszik kilonféle tésztak
eqgyidejli fézéseét, kllonféle fézésiidétartammal. Akosar nem tartozéka a készuléknek

Akészilek egy es kétmedences valtozatban, kulonféle feltdltési Grtartalommal kaphato.

Agazégbk gyujtasa piezogyujtéval tortenik.

5 @ — :

ij 7GP2 4

9GP2D

emi@x
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Gas/electric connection pos.

Gas con./Tension Heating-up time Filling-up capacity Capacity

Water-connection

Water outflow Weight

azlelektromos bekotési pozicio Gazcsatl./Bl.fesz.

Felmelegitési ido

Feltoltési Grtartalom Kapacitds Vizcsatlakozas bekétési pozicié  Vizkifolyas csatlakozas pozicio  Suly

(mm) 20-100°C 90-100°C (I (kg/h) (mm) (mm) (ka)
(min) (min)
13x272x100 G1/2" 25 5 30 22,5 575x272x100 300x200x100 60
85,5x600x55 400V 20 3 25 20 580x600x55 front 38
13x272x164 400V 20 3 25 20 575x272x100 300x200x100 56
31x139x 100 G1/2" 25 5 25 16 3/4" 364x139x100 3/4" 102x192x 100
31x139x 100 G1/2" 25 5 25 15 3/4" 364x139x100 3/4" 102x192x100
49x139x100 G1/2" 25 5 25+25 30 3/4" 764x139x100 3/4" 102/505x192x 100
49x139x100 G1/2" 25 (] 25+25 30 3/4" 764x139x100 3/4" 102/505x192x100
50,5x375x100 G1/2" 25 5 40 20 3/4" 366,5x375x140 G1" 302x315x140
50,5x375x100 G1/2" 25 5 40 20 3/4" 366,5x375x140 G1" 302x315x 140
50,5x375x 100 G1/2" 25 5 40+40 40 3/4" 766,5x375x140 G1" 302/702x315x140
50,5x375x100 G1/2" 25 5 40+40 40 3/4" 766,5x375x140 G1" 302/702x315x140
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Bain-marie

Fully stainless steel finish. :
Temperature is adjustable between 30 and 90 degree centigrade.
The product is available in both fix and table execution.

various tank-size.

Doors are option to free-standing bain-maries.
Vizflirdos melegentartok

Alkalmazasuk nagykonyhakban, hotelekben, éttermekben, kilonféle étkezdékben elényos.
Akeészlleék teljesen rozsdamentes kivitell
Fokozatmentes szabalyozd segitségével a hémérséklet 30-90 C kozott allithato.
Akesziilek asztali és labon allo kivitelben egyarant kaphato. e
Amelegentarto eliilst paneljan egy specialis csap talalhato, mellyel a viz iiritése egyszeriien megoldhato.
Akészulékek tobbféle medencemérettel rendelhetok.
Agasztronorm edényeket kilon kell megrendelni, nem tartozékok, azok max. Mélysége 150 mm lehet
Opciokent alabon allo keszllekekre ajto rendelhetd.

The gastronom dishes can be ordered but they are not accessories, their max. depth is 150 mm.

Avizfurdds melegentarok kilonféle félkeész és készételek melegentartasara, felmelegitésére és talalashoz alkalmazhatok.

The bain-marie can be used for keeping warm, warming up and serving of semi-finished and finished
foods. The appliance is important additional machine of professional kitchen, canteen and catering units.

In the front part of the bain-marie there is a special tap, for draining water. The appliance is produced in

Type Dimensions Power Tension E.

connection pos.

Capacity Weight

TEM2L

Tipus Meret Teli. Feszultség El bekotési pozicid Kapacitas Suly
(mm) (KW) (kglh) (kg)
4 BEM1A 300x600x290 1 230V, 50Hz 85,5x600x55 GN3/4 22
4 BEM2A 600x600x290 1,5 230V, 50Hz 85,5x600x55 GN1+1/2 30
4 BEMIL 300x600x900 i 230V, 50Hz 13x272x164 ~ GN3/4 32
§ 6EM2L 600x600x900 1,5 230V, 50Hz 13x272x164 GN1+1/2 48
4 TEM1A 400x700x290 1,5 230V, 50Hz 75x700x45 1xGN1/1 25
% 7EM2A 800x700x290 3 230V, 50Hz 75x700x45 2xGN1/M1 39
4 7EMIL 400x700x900 1,5 230V, 50Hz 70x700x660 1xGN1/1 36
4 7EM2L 800x700x900 3 230V, 50Hz 70x700x660 2xGN1/1 54
L 9EM1L 400x900x900 2 230V, 50Hz 23,5x375x140 GN1+1/3 43 B
9EM2L+2P 4 9EM2L 800x900x900 4 230V, 50Hz  23,5x375x140 GN2+2/3 65

Natural units

This product can be ordered in table type and freestanding forms.
Width of this appliance can be 400 or 800 mm.

The height of the appliances adapt to the local demands with the help of stainless legs.
Doors are also option.

Semleges egységek

alkalmazhatok.

The workplate is 2500 or 7200 cm’. The cleaning is very easy. The 2500 cm’ can be ordered with plastic chooping board.

We are offering these products, that are neccessary in the modern attendance and work dependent on the kitchen and service.

A semleges egysegek a kulonféle véndeglatoipari egysegek konyhaiban kiegészité elemként illetve munkafellletként el6készitésre, tarolasra, szeletelésre

Szélességlk 400 vagy 800 mm lehet.

Asztali és labon allé kivitelben egyarant rendelheté. T”’E D'mefwmm Exe,c%'mn We_‘ght Opt@r’
A munkafelilet 2500 vagy 7200 cm” mérettel kaphato. i 0 i o e
A 2500 cmi-es munkafeliilet rendelhetd polietilén ue) (kg)
szeleteldlappal is. % 6N2AS 600x600x290 neutral unit asztali 30
Afelsé préselt résznek a lekerekitett sarkoknak koszonhetéen 6N2LS 600x600x800 neutral unit asztal 47 door
egyszer( a tisztitasa. 6N1NN  300x560x600 stand tartéally 11
A rozsdamentes allithato labaknak koszonhetéen a készllék 6N2NN  600x560x600 stand tartoallv 18
magassaga a helyi igényeknek megfeleléen emelhetd. 6N3NN_ 900x560x600 stand tartoallv 25
Ajté opcicként rendelhetd. 6NTNA  300x560x600 stand with door tartoally 15
6N2NA  600x560x600 stand with door tartoallv 20
B6N3NA  900x560x600 stand with door tartoallv 27
: 7N1AS 400x700x290 neutral unit, chopping board vagolappal 21
____'_ﬂ, 7N1LS 400x700x900 neutral unit, chopping board vagdlappal 34 drawers, door
= 7N2LS 800x700x900 neutral unit asztal 65 drawers, door
7N1NN 400x560x600 stand tartoallv 13
7N2NN 800x560x600 stand tartoallv. 18
7N3NN 1200x560x600 stand tartoallv 24
ﬁ 7N1NA 400x560x600 stand with door tartoallv 16
7N2NA 800x560x600 stand with door tartoallv 26
7N3NA 1200x560x600 stand with door tartéallv 35 ks
o 7N1INF  400x560x600 stand with drawers tartoallv 21
7N2NF  800x560x600 stand with drawers tartodliv <
_u 7N3NF 1200x560x600 stand with drawers tartoallv 50
J 9N1LS 400x900x900 neutral unit asztal 35 door
asztal 55 door

m OINILS+1P 9IN2LS+2P 9NZLS  800x900x900 neutral unit
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Plate warmers

The modern designed
appliances are suitable for the
quality demands. This bain-
marie is suitable for storing
and warming 30, 60 or 120
plates. The maximum

diameter of the plates is 330 1 ' ‘
mm. B . ‘
Fully stainless steel finish. ———— ‘_ ;

The temperature can be
regulated easy between 30
and 90 degrees centigrade.

Tanyér melegentartok

Az uj formatervezett készilekek a
legmagasabb minbségi
elvarasoknak is megfelelnek.

30, 60 vagy 120 tanyer tarolasara és |
melegitésére alkalmasak. : : T
Maximalis tanyératmeérs 330 mm. i
Teljesen rozsdamentes kivitel.

A hémérséklet 30 °C és 90 °C TMT30 TMT60 TMT129
kozatti értékre allithato.

Type Dimensions Capacity Tension Inside dimension  Plate dimensions Adjustable temp. Weight

Tipus Méret Teliesitmény Fesziltség Belméret Tanyérméret  Beallithaté hém.  Suly

(mm) (kW) (mm) (mm) () (kg)

4 TMT30 _400x420x550 04 230V, 50Hz _ 330x330x400 __30x @330 30-90 20
4 TMT60 400x420x870 0,75 230V, 50Hz 330x330x720 60x @330 30-90 28 |
% TMT120 740x420x870 1,5 230V, 50Hz 680x330x720 120x @330 30-90 44 !

Salamanders

The salamanders are suitable for making sandwiches and warming roast meat. Entirely built stainless steel. The appliance
has one or two temperature regulators. The grid is basic equipment.

The height of the type SM21 and SM22 are adjustment between 11 and 28 cm.

Szalamanderek
Kisebb vendéglatoipari egységek, biifék szendvicskészitési és siltek felmelegitési igényeinek kielegitesére szolgal.
Teljesen rozsdamentes Kivitel.

A készlilék teljesitménytdl fliggéen 1 vagy 2 hémérséklet-szabalyzoval szerelt.
Atermékhez a tartoracs alaptartozeék.

Az SM21 és SM22 tipusok felsé fltéfellletének magassaga allithatd 11 és 28 cm kozott.

LTI
I
118E 88,
1214

NI 1, 9

SM11 SM21

Type Dimensions Pow er Tension Inside dimension Number of heating elements Weight
Tipus Meret Teliesitmény Fesziltség Belméret Fltéelemek szama Suly
(mm) (kW) (mm) (db) (kg)
4 SM11 460x460x440 2,8 230V, 50Hz 345x280x160 1 18
% SM21 600x580x585 3,3 230V, 50Hz 595x425x275 2 56
4 SM22 600x580x585 4,7 230V, 50Hz 595x425x275 2 56
4 SM31 660x520x550 3,3 230V, 50Hz 505x360x205 2 30
4 SM32 660x520x550 4,7 230V, 50Hz 505x360x205 2 30
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time and energy saving.
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Kontakt grillstitok

hamburgerhus) kielégitesére szolgal.

feltletl lehet.

vevoi elvarasoknak is megfeleljenek.
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clectric contactgrills, lToasters |
TAKTgTISuUToK, T KeENyerpirtok ——
~ T—— e . Type Dimensions Power
) ) Tipus Méret Teliesitmény
Electric (_:ontact gnll_s _ (mm) (KW)
The electric contact grills can be used for roasting of steak (for
example: hamburger steak) in smaller quantities, restaurants §] BCIFI0 S40xh0x 200 L9 S
and professional kitchens. 4 KG1F20 340x350x200 1.7
The appliance can be handled easily, they are safe and can be 4 KGIN1O 340x350x190 1
cleaned very simply. With contact grill cooking is quick and even, 4 KG1N4O 340x350x190 1
_ _ _ _ o 5 KG2F10 446x350x200 25
Various type of models are available with surfaces in satin, ribbed ;' KG2F20  446x350%200 55
and ceramic glass. The surface can be made of cast iron, butter- :
finish steel or shiny stainless steel. KG3F10 _620x350x200 28
The size of grills and power are calculated to meet every possible £ KG3F30 620x350x200 3.4
4 KG3F20 620x350x200 3.4
4 KG3N10 620x350x190 2
Kisebb vendéglatoipari egységek, éttermek, bifék szelethus siitési igényeinek (pl: ¢ -SG3N3O 620x350x190
4 KG3N40 620x350x190
A késziléket egyszer(l hasznalhatosag, hosszu élettartam, gyors tisztithatésag jellemez. KG1F1C 340x350x200 17
Akontakt grillel a siités gyors, igy idGt és energiat takarit meg. ; 5
A termékek kilénféle sitéfeliilettel rendelhetdk: sima, bordas és iivegkeramia, vagy ezek 7 KG1F2C 340x350x200 1.7
kombinacidja. Késziilhet ontottvasbdl vagy acélbol, mely utobbi csiszolt vagy polirozott (4 KG2F1C 446x350x200 25
A meéretek és a hozzajuk tartozo teljesitmények ugy lettek kialakitva, hogy a legkulonbozébb 4] KG2F2C 446x350x200 25
4 KG3F1C_620x350x200 34
4 KG3F3C 620x350x200 3.4
4 KG3F2C 620x350x200 3,4
4 KG3N4C 620x350x190 2
4 KG1F2P 340x350x200 14T
4 KG3F2P 620x350x200 3,4
4 KG3N4P 620x350x190 2
4 KG2F2K 446x350x200 2
4 KG2F1K 446x350x200 2
4 KG3F2K 620x350x200 2,8
4 KG3F1K 620x350x200 2,8

KG3N4P

KG1F1C



Tension  Heating-up time Heating-up time Capacity Frying time Frying plate
Feszlltseg Felmelegitesiidé Felmelegitésiidé  Kapacitas Sitési idé Sutdlap
20-200°C (min) 20-300°C (min)  hamburger/h (min) bottom/also above/fels6 (cm®) (k
230V, 50Hz 9 16 80 3 grooved grooved 624
230V, 50Hz 9 16 80 3 smooth grooved 624 17
230V, 50Hz 22 29 60 4 grooved - 624 11
230V, 50Hz 22 29 60 e smooth - 624 11
230V, 50Hz 9 16 120 3 grooved grooved 876 25
230V, 50Hz 9 16 120 3 smooth grooved 876 23|
3+N 400V 9 16 160 3 grooved 2 grooved 1272 33
3+N 400V 9 16 160 3 grooved 1/2 smooth, 1/2 grooved 1272 33|
3+N 400V 9 16 160 3 smooth 2 grooved 1272 33
230V, 50Hz 22 29 120 4 grooved - 1272 19
230V, 50Hz 22 29 120 4 1/2 smooth, 1/2 grooved - 1272 19
230V, 50Hz 22 29 120 B smooth - 1272 19
230V, 50Hz 8 13 80 3 polished grooved polished grooved 648 15
230V, 50Hz 8 13 80 3 polished smooth polished grooved 648 15
230V, 50Hz 8 13 120 3 polished grooved polished grooved 876 21
230V, 50Hz 8 13 120 3 polished smooth polished grooved 876 19
_3+N 400V 8 13 160 3 polished grooved 2 polished grooved 1320 27
3+N 400V 8 13 160 3 2 polished grooved polished 1/2 smooth, grooved 1320 27
3+N 400V 8 13 160 3 polished smooth 2 grooved 1320 27 |
230V, 50Hz 10 22 120 B polished smooth - 1320 17
230V, 50Hz 8 13 80 3 polished smooth grooved 648 15
3+N 400V 8 13 160 3 polished smooth 2 grooved 1320 27
230V, 50Hz 10 22 120 4 polished smooth - 1320 17
230V, 50Hz 4 6 120 3 smooth grooved,pyroceram 876 14
230V, 50Hz 4 6 120 3 grooved grooved,pyroceram 876 15
3+N 400V 4 6 160 3 smooth 2 grooved,pyroceram 1320
_3+N 400V 4 6 160 3 grooved 2 grooved,pyroceram 1320
Toasters

Toasters in catering units,
restaurants, snack-bars are
applicable for toasting and sandwich
making.

The appliance can be handled easily,
the cleaning is quickly and its lifetime
is long. Entirely built stainless steel.
The grid is basic equipment.

Baking time is adjustable. (Max. 15

emiax

minute)
Kenyérpiritok: KP4
A késziilékek vendéglatoipari
egysegek, éttermek, biféek kenyér
piritasi es szendvics sutési
igényeinek kielégitésére szolgal.
A készuléket egyszerli
hasznalhatosag, hosszu élettartam, em@x
gyors tisztithatdsag jellemez. |
Teljesen rozsdamentes Kivitel. 5
Atartoracs a készulék alaptartozeka. [
A sutési id6 beallithato (max. 15 perc)
KP6
Type Dimensions Inside size Pow er Tension  Adjustment Capacity(slice) Weight Pliers Storey |
Tipus Méret Belméret  Teliesitmény Fesziltség Idébeallitas Kapacitas Suly Fogok Szintszam |
(mm) (mm) (kW) (min) szelet/siités (kg)
4 KP4 330x250x210 238x240x148 1,6 230V, 50Hz 15 4
4 KP6 470x250x240 350x240x160 2 230V, 50Hz 15 6
41 KP12  470x250x370 350x240x290 3 230V, 50Hz 15 12
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TC models for meat mincing, TG models for meat mincing and
cheese grating.
Made for modern requirements of hotels, restaurants, butcher's
shop, pensions and communities.
Graters can be used for cheese and bread grating.
Casing, hopper and basin for meat by 18/8 stainless steel.
b The strong locking of the head allows a precise meat cutting and
/ avoids product heating during work.
: ,"' Hopper and mincing unit can be easily disconnected from the whole
' body for thorough cleaning.
Continuous rating ventilated motor.
Fitted with reduction gear bathed in an oil bath (really silent) that screws
endlessly.
Assembled with electric and mechanic safety parts.
Mincers can be ordered with luminous switch.
TG models assembled with magnetic safety switch, thus the appliance
works only with closed grating arm.
Machines correspond to the international acid prevention rules.
Provided with noiseless reduction gear, steel spiral gear, oil bath.

TC8

TC 12 2000
Serie T32

Professional and high-capacity meat mincer. The mincer can be cleaned and

handled very simply. Strong structure in fully stainless steel. TC 22 2000

TC32 széria

Professzionalis, nagy teljesitményl husdaralo késziilék
Higiénikus, robosztus, kdnnyen tisztithatd és hasznalhato.
Teljesenrozsdamentes vaz.

Simple grater modell GS

Cheese and bread grater. This grater is made
for the modern requirements of hotels,
restaurants, pensions

The head of the motor is covered with special
anticorrosive alluminium alloy.

The grating cylinder is in anticorrosive milled
steek, which makes the work efficient and
clean.

Sajtérlé GS modell

A GS sajtorl6 és kenyerreszelé gep hotelek,
éttermek, panziok uj igényeinek megfeleléen kerult
kialakitasra.

A készllék vaza kilénleges korrozioallo aluminium
otvozetbél, a reszelbhenger korrézioalld recézett
acélbdl keészilt, mellyel rendkivil hatékonyan és
tisztan lehet dolgozni.

TC32 2000



Az 6rl6egység kenyér- és sajtériésre alkalmas.

Rozsdamentes acél toltégarat talcaval, hisgyjto talca és a mianyag dongol a késziilék tartozékai.
ATC es TG modellek aluminium éntvénybél a TC 2000 és TG 2000 modellek pedig rozsdamentes acélbdl késziilnek.

Afejpontos zarodasa, preciz daralasttesz lehetévé.

Atdltégaratot és a darald egységet kdnnyen el lehet tavolitani az eszkozrél az alapos tisztitas céljabdl.
Egyenletes sebesseg(, szell6ztetett motorral szerelt.

Hangtalan fogaskerekes hajtas.
Elektronikus és mechanikus biztonsagi alkatrészekkel rendelkezik:

Akeszilek biztonsagi mikrokapcsoléval rendelkezik, amely az esetleges aramkimaradas esetén megakadalyozza a késziilék bekapcsolodasat.
Akombi modellek sajtérié egysége benyulas ellen mikrokapcsoldval szerelt, igy a készilék csak zart ériékarral miikodik.

ATC modellek husdaralasra, a TG modellek pedig husdaralasra és sajtérlésre alkalmasak.
Akészulekek idealisak kdziizemi konyhak, vendéglatoipari egységek, hotelek, hentesboltok részére daralasi és 6rlési feladatok elvégzésére.

Asajtérl6 egység also része kézsérilés elkerlilése végett védbraccsal szerelt.
Abiztonsagi eszkozok megfelelnek az europai és nemzetkozi eléirasoknak.
Akesziléket kendolajjal feltdltve szallitjuk, melyet nem sziikséges cserélniilletve potolni.

S RE TIREN R NN N

-~

TG8 KOMBI

TG8 2000 KOMBI

TG12 KOMBI

; "
i| 3 .
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TG12 2000 KOMBI TG22 KOMBI TG22 2000 KOMBI
Type _ Dimensions  Tension Power ~ Capacity Grinding house dimeter Weight
- Meret Fesziltseg Teljesitme ita alohaz atmerd Orishaz méret Saly
(mm) (K (mm) (mm) (kg)
TC 8 - 270x270x355 230V, 50Hz 0,26 62 10
TC 8-2000 270x350x330 230V, 50Hz 0,26 62 12
TC 12 240x400x400  3+N 400V 0,74 140 70 22
TC 12-2000 230x445x380  3+N 400V 074 140 70 25
TC 22 440x240x400  3+N 400V 1.1 280 82 26
TC 22-2000 450x240x390  3+N 400V iz 280 82 - 27
TC 32-2000 300x450x470  3+N 400V 2,2 600 32 - 4o
TG 8 KOMBI 410x280x335 230V, 50Hz 0,37 40 62 64x100 12
TG 8-2000 KOMBI 440x270x335 230V, 50Hz 0,37 60 62 64x100 15
TG 12 KOMBI 580x330x440  3+N 400V 0,74 140 70 80x140 25
TG 12-2000 KOMBI  560x310x390  3+N 400V 0,74 140 70 80x140 27
TG 22 KOMBI 620x330x490  3+N 400V 1,1 280 82 80x140 k|
TG 22-2000 KOMBI  620x310x450  3+N 400V 11 280 82 80x140 33
GS 420x320x440  3+N 400V 0,74 140 - 80x140
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Basic appliance of hotel kitchens, restaurants, catering and canteen kitchen series.
Products are gravity fed.

Slicing thickness up to 14 mm.

Easy cleaning everywhere.

Can be produced with lacquered cast aluminium base or anodised cast aluminium base.
Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium.

Safety panel made of transparent plastic.

230/380 V connection is on the bottom.

Powerful, ventilated motor.

All the appliances can be ordered with luminous switch with gear-case of security or
double-button switch with gear-case of security.

Removable sharpener/S, VS, VC types/

Fixed plate and 3 phase motor (220, 250, 300, 350 types).

Option for AU models: alignment arms, automatic meat holding arm, slice counter.

VS models with dressed pork-meat plate, VC models with meat plate.

!;D ® !;m ’.7

mei[lous swgtch Double-button switch with
Billendkapcsolo gearce of security
Biztonsagi kapcsolo

VC350/S
VS350/A

VS350/s




A készlilék a nagykonyhak, hotelek, éttermek kitiind szeletelé alapgépe. Az adagolas gravitacios
elven torténik.

Szeletel6 vastagsag 14 mm-ig.

Minden rész gyorsan, kbnnyen tisztithato.

Akészilek lakkozott vagy galvanizalt aluminium vazzal késztiilhet

Apengevédd amozgo asztal és a szeletvastagsag allité lap galvanizalt alurnrmumbol készdl.
Aveédopanel atlatszé mlanyagbdl készil.

Halozati bekotés a készlilék aljan talalhato.

Professzionalis, szell6ztetett motor.

Keétallasu vilagitoé kapcsoloval vagy kettds biztonsagi kapcsoloval szerelt kivitel(i készilék rendelhet6.
A készilékek kozll a kettés biztonsagi kapcsoléval szerelt kiviteli olyan mikrokapcsoloval
rendelkezik, amely egy esetleges aramkimaradas esetén megakadalyozza a késziilék

bekapcsolodasat.
Egyes késziilékek levehett késélezével rendelkeznek (S, VS, VC tipusjelzés)
Egyes késziilékek lerdgzithetd mozgo asztallal és 3 fazist motorral készilnek (220, 250, 300, 350)
Opcioként valaszthatdo az AU automatikus szeletelés( tipusoknal: dsszehangolé kar, automata
hustartd kar, szelet szamlalo.

AVS modellek szalamiszeletelé mozgoasztallal, a VC modellek hisszeleteld asztallal rendelkeznek.

kj e

Removable sharpener
Levehetd késélezo

AU300/S Meat holding arm Slicc counter
AU350/S Szoritokar Szeletszamlalo

Type Dimensions Tension Pow er Blade diameter Capacity of cut about Max. thcikness Capacity Weight Package dimensions
Tipus Méret Fesziiliség Teliesitmény Pengeatmerd Szeletelési méret  Max. szel. vast. Kapacitas  Saly  Csomagolasi méret

{mm) (KW) (mm) (mm) (mm) pcs/min (kg) (mm)/m3 /
195GL 430x300x292 230V, 50Hz 0,11 195 200x135 14 - 1:1 330x470x320/0,05 I;'
22G/A 448x363x310 230V, 50Hz 0,14 220 230x165 14 - 13 480x530x390/0,1 ‘
22GS 448x363x335 230V, 50Hz 0,14 220 230x165 14 - 13 480x530x390/0,1
220/A 425x400x330  3+N 400V 0,14 220 210x155 14 - 15 480x530x390/0,1
220/8 425x400x355 3+N 400V 0,14 220 210x155 14 - 15 480x530x390/0,1
25G/A 480x363x340 230V, 50Hz 0,14 250 230x185 14 - 14 480x530x390/0,1
25GS 480x363x365 230V, 50Hz 0,14 . 250 230x185 14 - 14 480x530x390/0,1
250/A 475x410x340 3+N 400V 0,14 250 210x175 14 - 15,5 480x530x390/0,1
250/S 475x410x365 3+N 400V 0,14 250 210x175 14 - 15,5 480x530x390/0,1
275/A 505x410x355 230V, 50Hz B:15 275 230x190 14 - 16,5 490x550x450/0,12
275/S 505x410x375 230V, 50Hz 0,15 275 230x190 14 - 16,5 490x550x450/0,12
300/A-L  570x480x400 3+N 400V 0,16 300 245x220 14 - 24 530x630x480/0,16
300/A 570x480x400 3+N 400V 0,16 300 245x220 14 - 24 530x630x480/0,16
300/S-L__ 570x480x420 3+N 400V 0,16 300 245x220 14 - 24 530x630x480/0,16
300/S 570x480x420 3+N 400V 0,16 300 245x220 14 - 24 530x630x480/0,16
350/A 680x515x470 3+N 400V 0,38 350 290x255 14 - 36 570x740x515/0,22
350/S 680x515x480 3+N 400V 0,38 350 290x255 14 - 36 570x740x515/0,22
VS 300/A 645x500x500 3+N 400V 0,38 300 280x220 15 - 44 755x660x620/0,3
VS 300/S 645x500x500 3+N 400V 0,38 300 280x220 15 - 44 755x660x620/0,3
VS 350/A 682x540x528 3+N 400V 0,38 350 270x240 15 - 46 755x660x620/0,3
VS 350/S 682x540x528 3+N 400V 0,38 350 270x240 15 - 46 755x660x620/0,3
VC 350/A 682x540x528 3+N 400V 0,38 350 270x240 15 - 46 755x660x620/0,3
VC 350S 682x540x528 3+N 400V 0,38 350 270x240 15 - 46 755x660x620/0,3
AU 300/A 540x325x590 3+N400V  0,16+0,35 300 245x220 14 36 49 630x520x620/0,2
AU 300/S 540x325x590 3+N400V  0,16+0,35 300 245x220 14 36 49 630x520x620/0,2
AU 350/A 620x390x350 3+N 400V 0,38+0,35 350 290x255 14 36 63 750x680x800/0,4
AU350/S 620x390x350 3+N 400V  0,38+0,35 350 290x255 14 36
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Spiral mixers can be used in restaurants, canteens,
buffets, and pizzerias for preparing pizza.
It takes 14-20 minutes to make the dough,,it depends
on the model type.
Bowl and dough-breaker made of 18/10 (AISI 304)
stainless steel.
"S" model: version with painted body.
"L" model: completely realised in stainless steel.
Timer for all one-speed models.
Set of 4 wheels for all models.
All models can be equipped with two speed motor + timers,
only three-phase.
24V low-voltage controls.
Assembled with safety switch.

A dagasztogépek nagykonyhakban, vendéglato-ipari egységekben,
pizzériakban, cukraszdakban, kisebb tésztagyartdo Uzemekben kenyér, pizza,
sutemény tészta készitesére alkalmas

Amunkaciklus késziléktél figgben korulbelll 14-20 percig tart.

Specialis kovacsolt rozsdamentes acélspiral es tal tartozik a készilékhez.
S modell: fehérre festett vazu.

L modell: rozsdamentes acelbdl készilt vazzal rendelkezik \
Minden modellhez valaszthato: 4 kerék (2 kerék fékkel) és idémeré
Kétsebességl motor az 0sszes haromfazisu modellhez valaszthato (400V).

A kétsebességes motorral rendelt készllékeknél az idémerd alaptartozek, kulon L20 ¢
felara nincs. ‘ o o o . Removable bowl
A keszilek kezeld panelja alacsony feszlltséggel mikodik, tovabba biztonsagi Kiveheté edény

mikrokapcsoloval rendelkezik, amely az esetleges aramkimaradas esetén
megakadalyozza a készllek bekapcsolodasat

S20 L20
Fix bowl Fix bowl
Fix edény Fix edény

S20
Removable bowl
Kivehetd edény

Type Dimensions Tension Pow er Capacity Weight Noise level
Tipus Méret Fesziiltség Teliesitmény Kapacitas Suly Zajszint

(mm) (KW) Ilkg (kg) (dB)

% S16 350x620x690 3+N 400V 0,55 16/13 56 <70
4 820 390x640x690 3+N 400V 0,75 21/17 60 <70
4 830 440x730x800 3+N 400V 1,1 32/25 92 <70
4 S40 490x760x800 3+N 400V ] 1,5 __41/35 102 <70
9 2 O 4 850 490x760x800 3+N 400V 1.5 50/42 107 <70
5 L16  400x600x735 3+N 400V 0,55 16/13 60 <70
4 L20  400x620x735 3+N 400V 0,75 21117 63 <70
% L30 450x720x790 3+N 400V 1,1 32/25 98 <70
% L40  485x760x790 3+N 400V 1,5 41/35 108 <70

L50 490x760x800 3+N 400V 1.5 50/42 115 <70




Pl1ZZzasutok
M-MD MS type
Ovens can be used in different restaurants, canteens,
buffets, and pizzerias for baking pizza.

Baking chamberin aluminium coated metal sheet.

Bottom of the chamber in refractory brick.

Door completely realised with special double glass
specially for high temperatures with patented system,
which allows to touch it on the outside without burning
oneselfand to see the all inside of the oven.

Energy saving obtained with a special gasket on the door
and with coating of the chamber realised with non-toxic
materials with a high insulation capacity.

Bottom and upper heating can be regulated separately.
Assembled with security thermostat.

Upper hood for cooking steam discharge.

Removable door for easy maintaining.

The Top version has chamber completely in refractory
material.

MD versions assembled with stainless steel door.
Modularity realised in single module of 4 or 6 pizzas
stackable up to 3 modules.

Capacity of the chamber:

M model: 4 or 6 pizzas, diameter: 34 cm

MD, MS model: 4, 6 or 4+4, 6+6 pizzas, diameter: 34 cm

M-MD MS tipus

A keszilékek kulonbozé vendéglato-ipari egységekben, bifékben,

pizzeriakban pizza sutésére hasznalhatok.

A sutékamra aluminiummal bevont fémvazban talalhato.

Akamra alja elelmiszerbarat tlizallo tegla boritasu, melyre a tészta
kozvetlendl rahelyezhetd.

Minden keszulek Givegablakos ajtoval és belsé vilagitassal készil a
sutési folyamat ellenérizhetésege vegett

Kivald hészigeteld tulajdonsagokkal rendelkezik a készlilék.

Kulon szabalyozhat6 also és felsé fiités.

Egy biztonsagi termosztat védi a készlléket tulfités ellen.

A készulekben kepz6dé gbz, esetleges flist csével elvezethetd.

A levehetd ajté megkonnyiti a karbantartasi munkakat.

TOP modell eseteben az egész sutékamra tlizallé tégla bevonata.

MD modell rozsdamentes acél ajtoval szerelt kivitel

A kemencék egymasra épithetéek.

Sité kapacitas:

- M modell: 4 vagy 6 pizza: 33,5 cm-es atmeérével.

- MD, MS modell: 4, 6 vagy 4+4, 6+6 pizza 34 cm-es atmerével.

Small 3T type

This type is applicable for smaller quantities baking.
Front and doors are in stainless steel. Baking chamber in
aluminium coated metal sheet. Bottom of the baking
chamber is covered with refactory bricks.

The appliance has a vent hole for cooking steam.

SMALL3

SMALL 3T tipus

Kis méretl keszulek a kisebb sutési igények kielégitésére.
Rozsdamentes aceélbdl készlilt elérész és ajtok.

A sutékamra aluminiummal bevont femvazban talalhato.
A kamra alja tizallé tégla bevonatu.

A szell6zbnyilas a g6z elvezetését szolgalja

Type Dimensions Pow er Tension Adjustable temp. Cavity dimensions Weight Capacity
Tipus Méret Teliesitmeny Fesziltseg Beallithato hém. Belméret Suly Kapacitas
(mm) (KW) (0C) (mm) (kg) (pizza/siités)
" M4 1070x960x355 48  3+N400V 50-400 700x700x145 80
" m4TOP 1070x960x355 4,8 3+N 400V 50-400  670x685x145 92
" Me 1070x1310x355 7.2 3+N 400V 50-400  700x1050x145 100
“ M6 TOP 1070x1310x355 7.2 3+N 400V 50-400  670x1035x145 115
# mMD4 1010x960x353 4,8 3+N 400V 50-400 700x700x145 80
# MD4+4 1010x960x708 9,6 3+N 400V 50-400 2x 700x700x145 160
% MD6 _ 1010x1310x353 7,2 3+N 400V 50-400 700x1050x 145 100
% MD 6+6 _1010x1310x708 14,4 3+N 400V 50-400 2x 700x1050x145 200
41 MS 4+4 ~ 1070x960x680 9,6 3+N 400V 50-400 2x 700x700x145 160
71 MS 4+4 TOP 1070x960x680 9,6 3+N 400V 50-400 2x 670x685x145 184
71 MS 6+6 1070x1250x680 14,4 3+N 400V 50-400 2x 700x1050x145 200
%1 MS 6+6 TOP 1070x1250x680 14,4 3+N 400V 50-400 2x 670x1035x145 255
4 SMALL3T  785x720x520 6 3+N 400V 50-400 505x520x115 8/0
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An infinite range of cooking combinations...
F6zési kombinaciok sora...

| ©

CONVECTION COOKING STEAM COOKING COMBINED COOKING
Legkevereses sutés Parolas Kombinalt sltés

...for endless advantages!
...elényok sokasagaval!

@ i >
/ 4
o
' 7:‘5
TIME SAVINGS ENERGY SAVINGS CONDIMENT SAVINGS

Idémegtakaritas Energiamegtakaritas Hozzavalok megtakaritasa



CONVECTION COOKING WITH DEHUMIDIFIER VACUUM-PACKED COOKING TEMPERATURE PROBE-ASSISTED COOKrNGj
Legkevereses sités szaritassal Vakuumcsomagolt étel fézése Maghomeérével végzett sités /

COQOKING SUPERVISION SAVINGS CLEANING SAVINGS SPACE SAVINGS
Fézési feligyelet megtakaritasa Tisztitasi megtakaritas Helymegtakaritas
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Three different modalities
Harom kiilonbo6z6 jellemzé

Convection 50/300 °C

Modes which complete and replace conventional
cooking in a static oven.

Légkeveréses fozési mod. 50/300°C
Fézési mod, mely lehetéve teszi a légkeveréses
fézést statikus sutében.

Convection plus
humidiyfing 50/300 °C
The cooking mode for products requiring a

certain quantity and variability of humidity during
cooking: bread, leavened products, meat.

Légkeverés és parasitas. 50/300°C

Fézési mod azon termékek szamara, melyek
bizonyos mennyiseg(i parat, gézdolést igényelnek
a fozés soran: kenyeér, kelesztett termékek,
kilonféle husok.

Directed steam 50/98 °C

Low-temperature cooking mode for delicate products
such as créme caramel, whole smoked salmon ...

Direkt g6zolés 50/98°C
Alacsony homérseékleti fézési mod a kényes
ételeknek, mint példaul a karamellkrém, egész hal...

Steaming 100 °C

Universal system replacing conventional boiling.

Gozolés 100°C
A légkeveréses fozest helyettesitd univerzalis f6zesi mod.

Fast steaming 105/130 °C

For large quantities of frozen product to be
cooked quickly.

Gyors gozolés. 105/130°C
Nagy mennyiseg( fagyasztott termék gyors
elkészitéséhez.

Combined 50/300 °C

Combined: the cooking mode which
combines the advantage of forced hot air
and steam.

Kombinalt. 50/300 °C
Fézési mod, mely kombinalja az elényeit
a forro levegonek és a gézolésnek.



Core temperature probe
Maghémerd

130

65 —

CLIMAMIX (controls the cooking climate and
temperature both inside the oveniand at the heart of
food for perfect results)

CLIMAMIX: a sutés paramétereinek, a sltotér és az étel
belsé hémeérsékletenek ellendrzése

Keeping the product warm in order to have a reserve
for 90 minutes, ready to serve or to transport
and serve hot elsewhere.

Az ételek melegen tartasa 90 percig, készen az azonnali
felszolgalasra, szallitasra, illetve a szallitas utani meleg
felszolgalasra.

Core temperature probe 20/99 °C
The core temperature probe is available in the "P" (basic accessory
at "X") version to detect the temperature in the centre of the product
thereby indicating when it is cooked, independently of piece size,
quantity and time. The core temperature probe has an outside
connection and is interchangeable: needle probe for controlling
vacuum packs and small pieces, a larger diameter probe for the
large items.

Maghéméré. 20/99°C

Maghéméré a ,P" modellekhez rendelheté. (,X" modellnél tartozék)
Ellenérzi a hémérsékletet az étel belsejében, jelzi mikor készlilt el,
fliggetlendl a mérettdl, mennyiségtdl, idotol.

A maghdmerdnek kulsé csatlakozasi pontja van, ezaltal cserélheté

is, maghémeérdé tire a vakuumcsomagolasu es kismeéretl ételek
ellenérzesere, nagy atmerdji maghémerdre a nagymeretl

ételekhez, hisokhoz.

Slow cooking 50/140 °C

Ideal for large pieces; low temperatures used which improve
the quality of the products, limit shrinkage, use of
condiments and added fats.

Lassu fozés 50/140°C

Nagy meretl ételek elkészitéséhez; alacsony hémeérsekletii fézési
maod, mellyel megtarthato az ételek minésége, meggatolja a sités
altali sulycsokkenest, kevesebb fliszer és zsir szlikséges.

Climamix system:

warming up controlled by sensors which progressively check
the necessary percentage of humidity, preventing the product f
from drying out.

Climamix rendszer

Felmelegités érzékelSkkel kontrollalva, mely allandéan ellenérzi
a gbzpara szlkséges mennyiseget, illetve megovja az ételt

a kiszaradastol.

At system:

this prevents the product from being immediately
assailed by high temperatures, thereby improving
cooking uniformity and succulence and considerably
reducing shrinkage; action is immediate with
simultaneous, constant temperature control
between the product core and the oven.

At rendszer
Megvedi az ételt a hirtelen magas homeérséklettél,
biztositva az idealis sutést, a lédussagot, meggatolja
a jelentds meértéki sulyvesziést. A szlikséges beavat-
kozas azonnal megtortenik a folyamatos és allando
ellendrzésnek kdszdnhetéen, a maghémerd és a
sutékamra allando kapcesolata kovetkeztében.

130
.| core temperature
maghémérd
Possibility of subsequently
o keeping warm by means of 4
,;# the core probe 3
_ Folyamatos melegentartas
20 lehetdsége maghémérdvel
5— " Y
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Technical specifications
Technikai megoldasok

LCD Touch screen

Easy opening handle LCD Erinté képerny6

Egyszeriien kezelhetd nyitdfogantyd

Rounded oven chamber

Lekerekitett sutbkamra

ICS Interactive cooking system

ICS Interaktiv mikodési rendszer

Reversible fan wheel of the cooking cabinet for
homogene air distribution and ccoking results

Valtozé ventilator forgasirany a jo légelosztas es
kiemelkedd slitési eredmény érdekében

Storage possibilites of recipes

Recept eltarolasi lehetéség

Reliable, safe gas ovens with economiser and
incandescent burner ignition with electronic
flame control

Gazeégobk megbizhato, biztonsagos és gazdasagos
égogyuijtoval, elektronikus langellenérzével

WCS Washing combi system

WCS Automatikus tisztito rendszer

Easy to install and safe to use, thanks
to the special liquids outlet connecting system

Egyszer( belizemelhetdség és biztonsagos
hasznalhatosag jellemzi a készllékeket




Control panels
Kezel6 panelek

P X

Electronic programmable Interactive cooking system
Elektronikusan programozhaté Interaktiv miikodési rendszer

Optional
Opcid

Cooking cycle zone @ Fézesi modok

Temperature programming zone Hémérséklet beallitas

Cooking time programming zone @ Sitesi idé beallitas

Core temperature probe @ Maghémeéré programozas
programming zone

Service functions zone Szerviz funkciok

temperature probe

Main switch programming and Fokapcsold és onellenérzé

self-diagnostics zone

External connection for core @ Maghémerd klulsé csatlakozo

Colour LCD display Szines LCD kijelzé
Computer connection @ Szamitogeépes csatlakozas

Rapid cooling (with door open) zone Gyorskihiilés (nyitott ajténal)
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EMEC43M
4xGN2/3

containers and 5 GN 1/1 containers are available.

Cooking cycle and rapid cooling
(with door open) zone
Temperature programming zone

Cooking time programming zone

Service function zone

Manuale panel
Manualis panel

Small-scale catering
Kisméretii késziulékcsalad

®
®@
®
O,

EMEC51M
5xGN1/1

For an up-and-coming small catering business: electric or gas counter-top models holding 4 GN 2/3

Small ovens in appearance only, since they offer a similar performance to that of all the others: rapidity,
precision and reliability while being easy to use. A range of cooking modes in just one appliance.

Nagy jovo el6tt allo készulékcsalad: elektromos, vagy gaziizemi asztali kivitelben: kétféle meretben, 4xGN2/3, vagy 5xGN1/1
Csak megjelenésében kisebb, egyébként ugyanazokat a fozési/sltési modokat kinalja, mint a nagyobb készlilékcsaladok:
gyorsasag, pontossag, megbizhatésag és nagyszeri hasznalhatosag. Tobbfele fézési mod egy készulékben.

Fézesi modok és gyors kihllées

(nyitott ajtonal)

H&émerseklet beallitas

Sutesi ido beallitas

Szerviz funkciok



Medium-size catering business
Kozepes méretii késziilékcsalad

EMEV71P EMEV11P
7xGN1/1 10xGN1/1

Gas or electric models for 7 to 10 GN 1/1 have accessories for handling and transport which can be
coordinated with blast chillers, heated holding cabinets, regenerators and combined models.

They may be equipped with supports: simple, with rack holders or MA range heated holding
cabinets

Elektromos, vagy gazizemd kivitelben. Méretek: 7xGN1/1, vagy 10xGN1/1
Ahasznalatot és szallitast megkonnyité kiegészitd berendezések is rendelhetéek, példaul sokkold-hiiték,
EKAM. .. fltott tarolo szekrények, regeneralok. Allvanyok rendelheték talcatartoval, vagy anélkil.
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Medium-size catering plus
PLUS kozepes méretii késziilékcsalad

EHEV12X
10xGN2/1

PLUS because of great performance, in extremely reduced spaces: 1.1 sq.m.
Models 10 GN 2/1 or 20x1/1 GN containers which may be co-ordinated for moving to blast chillers and
holding cabinets-regenerators combined.

PLUS a megjelenés tekintetében, a lehetd legkisebb helyet foglalva:1,1m2
Modellek 10xGN2/1 ill. 20xGN1/1 edénymérettel.



Large-scale catering

Mobile oven rack
Nagyméretii késziilékcsalad
gorditheto talcatartéval

EHEV21P EHEM41X
20xGN1/1 20xGN2/1

Ideal for large organised kitchens in collective catering, canteens, hotels, airports and
gastronomic services sectors, where several types of equipments are present.

Reliable, silent, untiring combi-steamers, accustomed to working continuously day and
night: they are practical and functional for introducing and removing dishes thanks to roll-
in trolley.

Moving from one piece of equipment to another can be done in absolute safety and fast,
from preparation to cooking, from cooking to chilling, from chilling to storage, from
regenerating to serving.

Kozétkeztetést végzo konyhak, hotelek, repliléterek, éttermek szamara idedlis készllékcsalad.
Megbizhato, csendes, a kivanalmaknak megfelel6en éjjel-nappal Gzemeltethetd: a tanyérok behelyezése
es kivétele funkcionalisan j6l megoldott a gordithetd allvanynak készonhetéen.

A mozgatas az egyik helyrél a masikra biztonsagosan és gyorsan elvégezhet6: az elékészitéstdl a
sutésig, a sltéstdl a fagyasztasig, fagyasztastol a tarolasig, regeneralastdl a talalasig.
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Technical data
Technikai adatok

Combi steamers

Type Heating mode Control panel Capaticy Distance Dimensions Electric power Heat output
Tipus Fitési mod Kezelé panel Sitoter kapacitas Talcakoz Kiilméret El Teliesitmény Hbteljes itmény
(mm) (mm) (kW) (kW /kcal)

EMEC43M 4 M 4x GN2/3 70 640x590x550 3.4 -
EMEC51M 4 M 5x GN1/1 70 850x620x630 6,25 -
EMEC71M 4 M 7x GN1/1 70 950x805x790 8
EMEC11M 4 M 10x GN1/1 70 950x850x1010 16 .
EMEC12M 4 M 10x GN2/1 70 1030x980x1010 31 -
EMEC21M 4 M 20x GN1/1 67 1010x860x1950 31,8
EMEC22M 4 M 20x GN2/1-40x GN1/1 67 1290x895x1950 61,8 -
EMGC51M ] M 5x GN1/1 70 850x620x630 0,25 8,5/7310
EMGC71M ) M 7x GN1/M1 70 950x805x790 0,5 10/8600
EMGC11M ® M 10x GN1/1 70 950x850x1010 1 18/15480
EMGC12M 6 M 10x GN2/1 70 1030x980x1010 1 27/23220
EMGC21M ) M 20x GN1/1 67 1010x860x1950 1,8 36/30960
EMGC22M ® M 20x GN2/1-40x GN1/1 67 1290x895x1950 1,8 54/46440
EMEV 43P 4 P 4x GN2/3 70 640x590x550 3.4 -
EMEV51P 4 P 5x GN1/1 70 850x620x630 6,25 =
EMEV71P 4 P 7x GN1/1 70 950x805x790 8 -
EMEV 11P 4 P 10x GN1/1 70 950x850x1010 16 -
EMEV 12P 4 P 10x GN2/1 70 1030x980x1010 31 -
EMGV51P ] P 5x GN1/1 70 850x620x630 0,25 8,5/7310

) P 7x GN1/1 70 950x805x790 0,5 10/8600

[} P 10x GN1/1 70 950x850x1010 1 18/15480

o) P 10x GN2/1 70 1030x980x1010 1 27/23220

4 P 7x GN1/1 70 950x805x790 8 =

4 P 10x GN1/1 70 950x850x1010 16

L P 10x GN2/1 70 1030x980x1010 31 -

) P 7x GN1/1 70 950x805x790 0.5 14/12040

) P 10x GN1/1 70 950x850x1010 1 28/24080

] P 10x GN2/1 70 1030x980x1010 1 40/34400

4 P 6x GN1/1 70 930x750x810 8 -

4 P 10x GN1/1 70 990x860x1090 16

¥ P 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1090 31
EMEH21P [ P 20x GN1/M1 67 1010x860x1950 31,8 -
| EMEH41P 4 P 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x1950 61,8 -
EMGHG1P ) P 6x GN1/1 70 930x750x810 0,5 10/8600
EMGH11P ) P 10x GN1/1 70 990x860x1080 1 18/15480
EMGH12P & P 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1080 1 27/23220
EMGH21P ® P 20x GN1/1 67 1010x860x1950 18 36/30960
EMGH41P ) P 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x1950 1,8 54/46440
EMIMG 1P 4 P 6x GN1/1 70 930x750x810 8 -
EMIM11P 4 P 10x GN1/1 70 990x860x1090 16 -
EMIM12P % P 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1080 31 -
EMIM2 1P 4 P 20x GN1/1 67 1010x860x1950 31,8 -
EMIM4 1P 4 P 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x1950 61,8 ¢
EMIG61P ] P 6x GN1/1 70 930x750x810 0,5 14/12040
EMIG11P ® B 10x GN1/1 70 990x860x1080 1 28/24080
EMIG12P ® P 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1090 1 40/34400
EMIG21P 6 P 20x GN1/1 67 1010x860x 1950 1,8 48/41280
EMIG41P ® P 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x 1950 1,8 80/68800
EHEV 61X 4 X 6x GN1/1 70 930x750x810 8 -
EHEV 11X 4 X 10x GN1/1 70 990x860x1090 16 =
EHEV 12X 4 X 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1090 31
EHEV 21X 4 X 20x GN1/1 67 1010x860x 1950 31,8 -
EHEV 41X 4 X 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x 1950 61,8 =
EHGV 61X ® X 6x GN1/1 70 930x750x810 0,5 10/8600
EHGV 11X ] X 10x GN1/1 70 990x860x1090 1 18/15480
EHGV 12X ) X 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1090 1 27123220
EHGV 21X ® X 20x GN1/1 67 1010x860x 1950 1.8 36/30960
EHGV 41X ] X 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x 1950 1,8 54/46440
EHEMG 1 X 2 X 6x GN1/1 70 930x750x810 8 2
EHEM11X £ X 10x GN1/1 70 990x860x 1090 16 2
EHEM12X L X 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1080 31
EHEM21X 4 X 20x GN1/1 67 1010x860x1950 31,8 =
EHEM41X 5 X 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x 1950 61,8 e
EHGM61X ® X 6x GN1/1 70 930x750x810 0,5 14/12040
EHGM11X ) X 10x GN1/M1 70 990x860x1090 1 28/24080
EHGM12X ® X 10x GN2/1-20x GN1/1 70 1170x895x1090 1 40/34400
EHGM21X ® X 20x GN1/1 67 1010x860x 1950 1.8 48/41280
EHGM41X ) X 40x GN1/1-20x GN2/1 67 1290x895x 1950 1,8 80/68800




Heating/cooking

Steaming power

Fan rating

Power supply

Sutéter hétel). Gozdlesi telj. V entilator telj. Fesziiltség
(kW lkcal) (kW /kcal) (kW)

3,15 3,15 0,25 3+N 400 V

6 6 0,25 3+N 400 V

75 Trd 0,5 3+N 400 V

15 15 1 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V

30 30 1,8 3+N 400V

60 60 1,8 3+N 400 V
8,5/7310 8,5/7310 0,25 230V
10/8600 10/8600 0,25 230V
18/15480 18/15480 0,55 230V
27123220 27/23220 0,55 230 V
36/30960 36/30960 1:1 230V
54/46440 54/46440 1,1 230V

3,15 3,15 0,25 3+N 400 V

6 6 0,25 3+N 400 V

5 7.5 0,5 3+N 400 V

15 15 1 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V
8,5/7310 8,5/7310 0,25 230 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,55 230 V
27/23220 27/23220 0,55 230V

T30 7.5 0,5 3+N 400 V

15 1:5: 1 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,55 230 V
27/23220 27123220 0,55 230 V

75 7,5 0,5 3+N 400 V

15 15 1 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V

30 30 1.8 3+N 400V

60 60 1.8 3+N 400 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,55 230V
27/23220 27/23220 0,55 230V
36/30960 36/30960 1,1 230 V
54/46440 54/46440 1.1 230 V

1.9 7,5 0,5 3+N 400 V

15 15 1 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400V

30 30 1,8 3+N 400 V

60 60 1,8 3+N 400 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,55 230V
27/23220 27/23220 0,55 . 230 V
36/30960 27/23220 1.1 230 V
54/46440 54/46440 Tl 230 V

7.5 7.5 0,5 3+N 400 V

15 15 q 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V

30 30 1,8 3+N 400 V

60 60 1,8 3+N 400 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,55 230V
27/23220 27123220 0,56 230 V
36/30960 36/30960 1,1 230 V
54/46440 54/46440 1,1 230V

.5 7,5 0;5 3+N 400 V

15 15 i 3+N 400 V

30 30 1 3+N 400 V

30 30 1,8 3+N 400 V

60 60 1,8 3+N 400 V
10/8600 10/8600 0,25 230 V
18/15480 18/15480 0,65 230 V
27/23220 27123220 0;55 230V
36/30960 27/23220 1,1 230 V
54/46440 54/46440 1,1 230V

Accessories
Opcionalis tartozékok

Floor stand
Készlléktarto allvany

Holding cabinet
Taroloszekreny

Hand shower
Kézizuhany

Trolleys with drip tray
Betolhato talcakocsi

Trolleys for plates
Betolhato tanyérkocsi
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Multifunctional utensil washer for the washing of glasses, plates, pots, chests with front loading-
pass throug- or rack conveyor-system. These types can satisfy the demands of the smaller catering
establishment and larger restaurants, too..
The appliance needs the connecting of the softener, which can be ordered later.
Fully stainless steel finish and the rounded tanks make the cleaning very easy. The cleaning of the
plastic or stainless filter apparatus is daily enough.
We flexibly adapt to your special needs, requirements. Our company has got wide range of dishwashers
in design and size.
The washing-up cycle is automatic after the starting. The washing-up stops immediately if you open the

door.
Accessories can be ordered. They are stands, work table with tank or work table with tank and drain-hole,

shower with taps, baskets.

Mosogatogep csaladunk a poharmosogato geptdl a tanyérmoson at az edény- és ladamosogato gépig kinal készulékeket,
fronttoltési, atado vagy atmend rendszerrel, igy elégitve ki a kisebb vendéglato-ipari egységek ill. a nagyobb éettermek igényeit is.
A készllék elé vizlagyito berendezés bekdtése szlikséges, mely akar utdlag is megrendelheto.

Kivil-belll egyarant rozsdamentes kivitel, és a lekerekitett medenceék biztositjak a konnyi tisztithatosagot.
/ A miianyag, vagy rozsdamentes szirérendszert elegend6 naponta tisztitani (igénybevételtél fliggden).
Atobbféle gep- ill. kosarmeret, a négy, egymastol technikai felszereltségben kilonbdzé készlleksor biztositja a legmegfelelébb
mosogatogép kivalasztasat.
A keszulék inditasa utan a mosogatociklus kilén beavatkozas nelkil, onalloan, a vezérles altal lefut

Ajtonyitas esetén a mosogatas azonnal leall

A mosogatogepekhez allvanyok, ki- és befutoasztalok (mosogatomedencével, hulladékledobo nyilassal, kezi zuhannyal, stb.), tovabbi

mosogatokosarak egyarant rendelhetok.

Front loading-system appliances
Fronttoltésl keszulekek

MD serie:
- rinsing-aid dosing pump
- 2 minutes washing cycle time
- simply skin
- top inox tank filter (MD50)
| - tank heating element (MD50)
[ - top washing (MD50)

MD35 MD40 MD50

w MD sorozat:
[ - Oblitészer adagolo
| - 2 perces fix ciklusid6
| - szimpla oldalfal
| - rozsdamentes szlrérendszer (MD50)
{' - medence fiités (MD50)
- felsé mosokar (MD50)

Baskets Tartozék kosarak | MD35 MD40| MD50 MC35 MC40 MCS50 MC80 MC80M MC100 MB35 MB40 MB50 MB50M | MB80 MB80OM MA35 MAA4C
Glass basket Poharmoso 2 21 [ 8 ) @ 2 [ 1 | 1 | 1 | 1 [ 2 2 1 1 1 1 2 2
Plate basket Tanyérmoso - - 1 - - 1 1 1 - - - 1 1 1 1 - -
Tray basket | Talcamoso - = 1= 0 = - - - 1 - - =
Square basket | Négyszogletl % i o - - - 1 - &
Stainless Rozsdamentes - - - - = - - 1 - - -
Supplementary | Kiegészitd - - - 2 2 2 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 2
Type Tipus MD35 MD40 MD50 MC35 MC40 MC50 MC80 MCSOM
Dimension Meéret mm 400x470x615 | 450x520x695 | 550x600x835 | 400x470x615 | 450x520x695 | 550x600x835 i 550x600x870 { 550x600x1310]
Capacity _glass/hour {Kapacitas pohar/ora 1100 1500 1800 1100 1500 1800
plate/hour tanyér/ora 500 500 540 540
tray/hour talca/dra 300 300
basket/hour kosar/ora - - -

Tension Fesziiltség v 230 230 230/400 230 230 230/400 400 400
Pow er Teliesitmeny W 3150 3250 3580/4580 3150 3250 3580/4580 6620 6620 _J
Tank capacity Medence kapacitas | 7.5 8,5 16 7.5 8,5 16 23 23 l
Boiler capacity Boiler kapacitas | 3 3 4,5 3 3 4.5 8 8 ]
Water-connection Vizcsatlakozas 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" |
Water consumption Vizfelhasznalas 2 2 2 2 2 2 3 3

Cycle time Ciklusidd min 2 2 2 2 2 2 2 2 )
Basket size Kosarméret mm 350x350 400x400 500x500 350x350 400x400 500x500 500x500 500x500
Drain pipe Kifolyocs6 atméré mm 28 28 28 28 28 28 28 28 |




MC serie:
- rinsing-aid dosing pump
- 2 minutes washing cycle time
- simply skin
- tank heating element
- detergent dosing pump (MC35,40,50)
- top inox tank filter (MC50,80,80M,100)
- top washing (MC50,80,80M,100)
- double washing pump (MC100)
- cycle time 1,2,3,4 minutes (MC100)

MC sorozat:
- Oblitészer adagold
- 2 perces fix ciklusid6
- szimpla oldalfal
- medence flités
- mosogatoszer adagold (MC35,40,50)
- rozsdamentes szirérendszer (MC50,80,80M,100)
- felsé mosokar (MC50,80,80M,100)
- dupla mosopumpa (MC100)
- allithato -1,2,3,4 perces- ciklusidé (MC100)

MB serie:
- rinsing-aid dosing pump
- 2 minutes washing cycle time
- double insulated skin
- tank heating element
- detergent dosing pump
- top washing
- cycle time 1,2,3,4 minutes (MB80, 80M)
- double washing pump (MB80, 80M)

MB35

MB sorozat:
- Oblitészer adagolo
- 2 perces fix ciklusidé
- dupla, hészigetelt oldalak
- medence fltés
- mosogataszer adagolo
- fels6 mosokar
- allithato -1,2,3,4 perces- ciklusidé (MB80, 80M)
- dupla mosopumpa (MB80,80M)

MC50

MA serie:
- rinsing-aid dosing pump
- 3-4 minutes washing cycle

time
- double insulated skin
- tank heating element
- detergent dosing pump
- drain pump |
- clean water at every cycle |

MA sorozat:
- Oblitészer adagolo
- 3, ill. 4 perces ciklusidé

MAS0 MA50M - dupla hészigetelt oldalak
1 1 - medence flités
1 1 - mosogatoszer adagolo
- leeresztépumpa
. - teljes medenceurités ill.
5 mosogatas friss vizzel
. i MA40 MA50 MAS50M minden ciklusban
2 2
MA35
MC100 MB35 MB40 _MB50 MB5OM MBBO MBBOM MA35 MA40 MAS50 MA50M
550x845x1540§ 450x500x665 § 500x550x720 § 600x600x840 | 600x600x 1300} 600x600x840 | 600x600x1300{ 450x500x665 | 500x550x720 | 600x600x840 | 600x600x1290 |
_____ 1100 1500 1800 1800 1800 1800 750 1000 900 900
1080 - 500 500 1000 1000 180 180
300
60 - -
400 230 230 230/400 230/400 400 400 230 230 400 400
7160 ; 3250 3250 3580/4580 3580/4580 4630 4630 2850 2850 6580 6580
40 9 10 16 16 16 16 8 9 10 10
8 3 3 45 45 45 45 3.8 45 5 5
3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
3 2 2 2 & 5 3 35 3.5 3,5 3,5
1234 2 2 4 B 12,34 . 12,34 3 <R NN, RO IS
550x700 350x350 400x400 500x500 500x500 500x500 500x500 350x350 400x400 500x500 500x500
28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 28




Pass through-system appliances
Atadé rendszeri készllékek

MB serie:
rinsing-aid dosing pump

- 2 minutes washing cycle time
- tank heating element

- detergent dosing pump (option)
- top inox filter
- top washing
/ - double washing pumps

- cycle time 1,2,3,4 minutes (MB255)
- 2x2 washing pumps (MB255)
- drain pump (MB255)

MB sorozat:
- Oblitészer adagolé
- 2 perces fix ciklusidé
- medence flités
/ - mosogatoszer adagolé (opcio)
| - rozsdamentes szlirérendszer
/ - fels6 mosokar
{ - dupla mosépumpa
- medence, ill. boiler h6mérd (MB150,155,255)
- allithato -1,2,3,4 perces- ciklusidé (MB155,255)
- két felsd, és két alsd mosokar (MB255)
- 2x2 mosopumpa (MB255)
- leeresztépumpa (MB255)

- tank and boiler thermometer (MB155,255)

MB155

Baskets

Plate basket
Tray basket

Stainless

Glass basket 7

Rozsdamentes
Supplementary | Kiegészité

|Tartozék kosarak
Poharmoso
Tanyérmoso

| Talcamoso

Square basket | Negyszogletil |

MB120 MB150 MB155
1 | 1 ¥
2 2

 MB255

NN

Type Tipus MB120 MB150 MB155 MB255
Dimension Méret mm 885x660x 1590 885x660x1590 | 885x660x 1590 11290x975x 1790
Capacity glass/hourKapacitas pohar/éra 1800 1800 3600 7200
plate/hour tanyér/oéra 540 540 1080 2160
tray/hour talca/ora - 1200 1200
basket/hour kosar/6ra - 60
Tension Fesziiltség Vi 400 400 400 400
Pow er Teljesitmény W 7,2 7.2 7,2 15
Tank capacity Medence kapacitas | 40 40 40 80
Boiler capacity Boiler kapacitas | 10 10 10 2x10
Water-connection [Vizcsatlakozas 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Water consumption Vizfelhasznalas | 3 3 3 10
cle time Ciklusidd min 2 2 1,2,3,4 1234
Basket size Kosarméret mm 500x500 500x500 550x550 2x550x550
Drain pipe Kifolyocsd atmérd mm 28 28 28 28




Rack conveyor system appliance
Atmend rendszer( készllék

MCT 100 serie

MCT 100 is a rack conveyor dishwasher that productivity is
100 baskets per hour. It is a simple, versatile, functional,
user-friendly machine. The functioning is fully automatic: a

stop device automatically blocks the machine in a waiting
condition in case there's no basket to be washed but

automatically starts again if a basket is inserted. ‘

- double-walled stainless steel frame - —

- double complete tank filters m.’ ;
- full length counterbalanced door o S j
- security blockage 0 7

- cleaning is simply and quick . |
- new nozzles optimise the maximum
energy of the water &

Accessories (options):
- drying tunnel
- heat retriever
- steam condenser | w y 1
- work tables ] i
- straight roller unit

MCT100

Az MCT 100 egy atmend rendszer(i, folyamatos lizemre alkalmas
mosogatogeép, amely oranként 100 kosarnyi edény elmosogatasara
alkalmas. Egyszer(i, de sokoldald, funkcionalis, kornyezetbarat
keszulék. Teljesen automatikusan miikodé szabalyozorendszeréenek
koszdnhetden leall, ha egy kosar a kifuto asztalhoz ér. Vezeérlésének
koszénhetéen készenléti allapotba kertil, ha nincs mosogatando edény,
és automatikusan ujraindul a kosar behelyezesekor.

- dupla hészigetelt oldalak

- dupla medencesziird

- szervizajto a készilék egész hosszaban

v’

- biztonsagi leallitd berendezések - |
- gyors, egyszer tisztithatosag Type Tipus MET100 [
- Uj, rozsdamentes fluvokak a vizenergia Capacity basket/hour | Kapacitas kosar/ora 100 |
maximalis kihasznalasara. tanyér/oral 1800
Kiegeszitd berendezesek: Tension Feszlitség ¥ 400 ;"
- szarito, Pow er Teljesitmény W 15 |
= hQVI_§§zanyer0, ) Tank capacity Medence kapacitas | 70 ,”
- g6z016 berendezés, - : ) s £
- befuto-, kifutd asztalok, Boiler capacity Boiler kapacitas | 14 |
- gorgbs asztalok Water-connection Vizcsatlakozas 3/4" ;’
Water consumption Vizfelhasznalas l/kosar 3 |
[
Basket size Kosar méret mm 500x500 |
Drain pipe Kifolyocsé atmérd mm 50

MCT100




~ Tisztelt érdekl6do! .
Amennyiben barmelyik termékiink felkeltette érdeklédését
es bovebb informaciora lenne sziiksége, készséggel allunk <
rendelkezésére az alabbiakban feltiintetett elérhetéségeink : By
valamelyikén, vagy forduljon bizalommal az Onhé6z legkézelebb @~ [
lévé markakereskedonkhoz.

ELEKTHERMAX
Nagykonyhai Kft.

8500 Papa, Gyar u. 5
Tel.: 89/313-255 Fax: g )
E-mail: nagykonyh 1ermax.hu

2008. szeptember

www.elekthermax.
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