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BKS DEARREADER,

We herewith intend to present our professional kitchen, catering products in this brochure that can provide help for
you to choose the most appropriate appliances.

The products are placed within certain kitchen technological groups. All groups of products are introduced with
photos, description, drawings and charts of technical data.

In the event of development we always laid a great emphasis on the demand of the customers. Our appliances can be
handled easily, they are safe and can be cleaned very simply. We flexibly adapt to your special needs, requirements. In
between pages 20 and 39 of this brochure, image and size of our products are only informative, we also can adjust
them to your imagination.

We are very careful already in the process of raw material selection in order to provide durable and massive
appliances to our customers. For this reason, all of our products are made of stainless steal (WNr: 4301 18/10 CrNi),
the material used for legs and frames is 30x30 and 40x40 rectangles.

We do hope that our products will win your precious attention and we do trust that we will soon welcome you in the
group of our satisfied customers.

We kindly draw your attention that the data presented here are only informative, the producer has the right to change
them without prior notice.

5 LIEBE LESER UND LESERIN!

Wir stellen Thnen in dieser Ausgabe die von uns hergestellten Grosskiichen- und Gaststittengeriten vor, die kann
Thnen bei Auswahl der notwendigen Gerite und Anlagen behilflich sein.

Die Produkte haben wir in Gruppen von Kiichentechnologie aufgeteilt. Die Vorstellung alier Produktgruppen
geschiet mittels Fotos, Erlduterung mit Text, Zeichnung und Tabelle mit technischen Angaben.

Bei der Entwicklung legten wir immer grossen Akzent auf die Kundenanspriiche. Unsere Gerite sind leicht, einfach
zu bedienen, sicher, und leicht zu reinigen. Wir passen uns flexibel an Ihre speziellen Anspriiche an. Die Ausfiihrung
und Abmessung der Proukten, die auf Seiten zwischen 20 und 29 der Ausgabe vorgestellt sind, sind nur informativ,
wir fertigen diese auch nach Threr Vorstellung an.

Bereits bei Auswahl der Grundmaterialien wurde darauf geachtet, dass unsere kiinftigen Kunden solide und massive
Gerite und Anlagen bekommen sollen. Daher sind alle unseren Produkte aus rostfreiem Edelstahl (WNr.4301, CrNi
18/10) und die Fiisse sowie die Traggestell aus Vierkantrohr 30x30 oder 40x40 mm.

Wir hoffen, dass bei Ihnen die in folgenden vorgestellten Produkte Anklang finden werden und wird damit gerechnet,
Sie auch im zufriedenen Kundenkreis von ELEK THERMAX begriissen zu diirfen!

Sie werden darauf aufmerksam gemacht, dass die Angaben informativ sind und der Hersteller behilt sein Recht vor,
diese ohne vorherige Ankiindigung und Mitteilung zu dndern.

i YBAJKAEMBIN MOKYIATEJIB!

B 310M n1pocriekTe npeacrapigemM Bam 0bopyioBaHns 0011eCTBEHHOIO IMTAHKS HAIIEH GHPMEI, 9TOOBI TOMO4L Bam
B BEIOOpPE HEeOOX0MMEIX BaM MaruH 1 annaparor. Bee ToBapsI pacnpeienens 10 rpynnaM Ky XOHHOH TEXHOTOTHH.
Onucanue 06opy TOBAHHA MPOU3BOATES 110 ero (oTorpaduu, NHCMEHHOT0 00BACHEHHS, HEPTEKEM U TAOIULICH ¢
TEXHUUYECKMMH JIAaHHBIMH. 110 XOOy YCOBEPHIEHCTBOBAHHMS KOHCTPYKLUMH 00OpYA0OBaHHMsA MBI ONHPATHCh Ha
TpeDOBaHNE H 3aMpoc MOKynarenei. ITH KOHCTPYKLUMH HaAEKHBI TI0 SKCTUTYaTaluH, NPOCThI 110 00CIYKHBAHUIO H
yxomy. McnonsHeHne 1 pazMeps! 000py10Batuii Ipe/icTaBIeHHbIX Ha cTpanuuax 20-39 TOIbKO OPHEHTHIPOBOUYHBIE,
MBI TOTOBBI MX H3MEHATE 110 Bammnwm tpebopanusam. [Ipy BeIOOpe MPUMEHSIEMBIX MATCPHAIOB CTPEMUMCS K TOMY
uTOOBI MOKYIIATENH TOMYYHIN J0ITOBEYHBIC, MACCHBHBIC 000pynoBaHuH. Bee HAIM TOBapbl U3rOTOBICH bl H3
nepsaseromeit cramm, (W.nr. 1.4301 18/10 CrNi), kapkac u nHoxku u3 30x30 unn 40x40 Hepxaperomero
4eTHIPEYTOMLHAKA. MBI HA/IeeMesl YTO IPe/CTaBICHHbIe 0G0PYI0BAaHHH TIOHpaBATCs Bam u B Gikaiiuiem Oyay e
MMEEM BO3MOKHOCTB IIPHBETCTROBATE Bac cpe/in I0BOILHLIX TOKyMaTeneii DneKrepMaKca.

Buumanue! B npocrekre ykasaHHbIE pasMepbl OPHEHTHPOBOYHEIE, TPOH3BOMTEIb COXPAHHT 3a COOOH 1PaBo Ha nX
H3MEHEHHS.

: KEDVES OLVASO!

E kiadvanyunkban bemutatjuk az altalunk gyartott nagykonyhai, vendéglatoipari termékeket, amely segitségiikre
lehet a sziikséges gépek, berendezések kivalasztasaban.

A termékeket konyhatechnolégiai csoportokban helyeztiik el. Minden termékcsoport bemutatasa fényképekkel,
szoveges magyarézattal rajzokkal, és a miiszaki adatokat tartalmazo tablazattal torténik.

A fejlesztés soran mindig nagy hangsilyt fektetiink a vevok igényeire. Késziilékeink konnyen, egyszeriien
kezelhetok, biztonsagosak, tiszitasuk egyszerii. Rugalmasan alkalmazkodunk az Onék specidlis igényeihez. Az
ismertetd 20. és 39. oldala kézott bemutatott termékek kivitele és mérete csak tdjékoztatd jellegli, mi az On
elképzelése szerint is legyartjuk azokat.

Mar az alapanyagok kivalasztasanal iigyeliink arra, hogy leendé vevéink tartds, massziv berendezéshez jussanak.
Ezért minden termékiink rozsdamentes acélbol késziil (WNr: 4301 18/10 CrNi), a labakat és tartovazakat 30x30 vagy
40x40-es zartszelvénybol készitjiik.

Reméljik, a kovetkezékben bemutatott termékek elnyerik tetszését, s bizunk abban, hogy Ont is az
ELEKTHERMAX megelégedett vevoi taboraban tidvozolhetjiik!

Felhivjuk figyelmét, hogy a kdzolt adatok tajékoztatd jellegliek, a gyartd fenntartja a jogot, hogy azokat elézetes
bejelentés, értesités nélkiil megvaltoztassa.
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The dimension-data in millimetre, in the following range: width, depth, height ISO 9001
Massenangaben sind in Millimeter und in folgender Reihe zu verstanden: Breite, Tiefe, Hohe reglsicnd by
Pasmepu j1aHbl B MUUIMMETPAX B CIEAYIOMIEM MOPS/IKE | HIMPHHA- [yOHHA-BBICOTA P pa——

A

A méretadatok milliméterben, a kdvetkezo sorrendben értenddk: szélesség, mélység, magassag

0 = gas energy/Produkt gasbeheizt/razoBoro ncnonerenns/ gdziizemil termék

; = electric energy/Produkt elektrisch/snexrpuueckoro nenonsnenus/ elektromos termék

The basic point of the energy connection place (what you can see in
the charts): the first, upper corner of the product. The writen num-
bers show the distance from the basic point in the following range:

2,
width, depth, height. /

Der Bezugspunkt der Anschlussangaben in den Tabellen ist die / i
vordere Ecke des Produktes links oben. Die Angaben zeigen die

Abstdnde davon in der Reihenfolge, wie folgt: Breite, Tiefe, Hohe. [

8°8

KoopauHarel nprcoeaeHns ykazaHHble B TaOIHMIAX OTHOCATCS K D /
JIEBOH. CaMOH BBICOKOH TOYKE JIMLIEBOH CTOPOHBI 000PY/I0BAHHS. o

Pasmepel moka3elBalOT pacTosHHE OT 3TOI TOUKH B MHIUTUMETPAx B
CIEYIOIIEM ITOPS/IKE: ITHPHHA, TIYOHUHA, BBICOTA ' 3,

A tablazatokban talalhat6 bekotési adatok viszonyitdsi pontja a ter-
m¢k bal felsd, elsd sarka. A megadott adatok az ettdl valé tavolsagot
mutatjdk a kdvetkez6 sorrendben: szélesség, mélység, magassag.
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GAS COOKING TABLES
GAS-KOCHTISCHE

I'’A3OBBIE BAPOHBIE CTOJIbI

GAZFOZOASZTALOK

KGO-217M A

KGO-237TM A

L2
S

The appliances are highly suitable for satisfying the needs of
cooking, warming, frying and keeping warm food at any
service unit operating on the basis of catering and canteen
kitchen service.

Table type and free-standing forms, burner-number of several
kinds: 2,4, 6.

The gas burners are available in broad power-scale (2,1-5,4
kW) with continuous regulation possibility.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The material used for completives is cast, with special heat-
proofcoat.

Each product has thermo-electric safety element and piezo
igniter.

Shelfat the lower section is help for the storage of the dishes.
The upper part can be cleaned easily with removable gas
burner units.

Combined using possibility: opened burner, closed burner
(warming plate), frying (smooth or ribbed gridle plate).

Adrip tray is accessory at using of some frying plate.

KGO-237M B

KGO-427 M

KGO-437 M

Die Geriite sind geeignet fiir Befriedigung der Anspriiche von
Kochen, Erwidrmen und Schnitzel-Braten in Gaststitten, in
den Betriebskantinen und in der Gemeinschafts-verpflegung.
Es sind Standausfihrungen und auch als Tischgerite,
verschiedene Anzahlen der Brenner: 2,4 und 6.

Die Gasbrenner stehen in breiter Leistungsskale (2,1-5,4 kW)
mit stufenlosen Einstellméglichkeit zur Verfiigung.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Zubehoren sind aus Gusseisen mit speziellem Uberzug.
Alle Produkten sind mit Piezo-Ziinder und Ziindsicherung
ausgestattet.

Im Untergestell befindet sich ein Bord der hilft bei Lagerung.
Bei Bedarf kann auch das Geriit unten mit Tiir verschlossen
bestellt werden.

Oberteil mit ausnehmbaren Brenner-Elementen ist leicht zu
reinigen.

Kombinationsmoglichkeit: offener Brenner, Warmhal-
teplatte iber den Brennern, Braten von Schnitzel (Bratplatte
oder Grillplatte). Bei Anwendung von Brat- und Grillplatte ist
auch eine Fettauffangbehilter als Zubehor.

Typ Dimensions Number of burners Power of burner Total power

Type Abmessungen Anzahl der Kochbrenner Leistung der Kochbrenner Gesamtleistung

Tun Pasmepsi Konuuecteo komMpopok MomnocTh KoMopKH OBf1@as MOIHOCTE

Tipus Meéret Eg6k szdma Egbteljesitmény Osszteljesitmény
(mm) (kW) (kW) (kW) (kW) (kW)

KGO-217TMA 350x700x200 2 1x5.4 1x3.6 1x4,3 1x2,9 2x3.3 9.0 7.2
KGO-237TMA 350x700x200 2 2x2,1 2x1,7 2x2,1 4.2 34
KGO-217MB 350x700x850 2 1x5.4 1x3,6 1x4.3 1x2,9 2x3.3 9,0 7.2
KGO-237MB 350x700x850 2 2x2,1 2x1,7 2x2,1 42 34
KGO-427M 700x700x850 4 1x5,4 1x3,6 2x2,1 1x4,3 1x2,9 2x1,7 2x3.3 2x2.1 13,2 10,6
KGO-437TM 700x700x850 4 1x5,4 3x3,6 1x4,3 3x2.,9 4x3,3 16,2 13,0
KGO-637TM 1050x700x850 6 1x5.4 3x3,6 2x2.1 1x4.3 3x2.9 2x1.7 4x3.3 2x2,1 204 16,4
KGO-647M 1050x700x850 6 2x5,4 4x3.6 2x4.3 4x29 6x3,3 25.2 20,2

sesssesssnsnnes
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KGO-437M

KGO-647 M

KGO-637 M

s

Mcnone3ylores B KyXHAX TOCTHHHI, PECTOPAaHOB M Ha
NPEANPHATHSX 00IECTBEHHOTO [TUTAHUS,

Konnecto koHdopok: 2-4-6

Momnocts kondopok Mmexay 2,1-5.4 kW ¢ miaBHbeim
peryaupoBaHueM.

KGO-647 M

—_—

Akésziilékek alkalmasak vendéglatoipari, tizemi és kozétkez-
tetési egységek fozési, felmelegitési és szeletsiitési igényei-
nek kielégitésére.

Labon allé és asztali kivitel, tobbféle égoszam: 2,4,6 égo.

A gazégok széles teljesitményskalaban allnak rendelkezésre

();l?ll (y}['sa'o;[{'os;lenu M3 HEPKaBEIOIIeH NUILEBOH cia:m CrNi (2,1-5.4kW) fokozatmentes allitasi lehetéséggel. Warming plate
110 I'YHHBI i (o) TH aaanT . Eewier g
! yry g npmi(’;lg TeHoeTH 006”‘” Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).
CIENUATBLHBIM TIOKPBITHEM., OpY/IIOBAaHUS CHAOKEHBI C PRI v e

! p YA A kiegészitk ontvény alapanyagbol késziilnek, specidlis be-
MHE30INEKTPHUECKHM 3aKHraTejleM M KpPaHOM

vonattal rendelkeznek.
0e30MacHOCTH. Nl Eormile v ithval &s Eedsbiztositéval rendel
i - m 1€2Z0 val €s egesbiztositov -

Ha wnwxnelt wacty o0OpyZoBaHHMs HAXOMSTCH MMOJKH JUls i Eil termep gyuto g ovalrende
XPAHCHHA IIOCYIL. u1'k. - L N £ i g Eevi : 7
Konopku BbiHuMaeMbie 4To 0GIervaeT yxon 3a Akésziilék also részén pole talélhato, amely a tarolast segiti., rying plate (smooth)

06opyIoBaHHeM. Igény esetén az also rész ajtoval ellatott zart taroloval is meg-
BO3MUIKHOCTL KOMOHHHPOBAHTOTO IPHMEHEHHS rendelhetd.

OTKpbITas KOH(OPKA, 3aKpbiTas KoH(oOpka (Harpesaroas Konnyen tisztithaté felsérész kiemelheté gazégh egységek-
TIOBEPXHOCTh) KapeHue (rmajikas Win pedpucTas Kapodnas kel.

LOBEPXHOCTE) Kombinalt alkalmazasi lehetdség: nyiltégd, zartégd (mele-
[Tpu pUMEHEHHH KAPOUHOI TOBEPXHOCTH K 000pYI0BaHHID gitélap), szeletsiités (sima vagy bordds sitélap). Siitélap
TMPHHA/IENKHT NOCY/IA LTS COOPKH XKHPA. alkalmazasa esetén tartoz¢ék egy zsirgy(jté edény is.

Gas consumption Pos. of frying plate Connection position Gross/net weight Package dimensions
Gas Anschlusswert Méoglichkeit Grillplatte Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
Pacxon rasa [Tpotusens Tosuuma noaKIOYeHHA Bec GpyTro.\HerTo VIIAKOBOUHBIE PAa3MEphI
Gazterhelés Lapalkalmazis Bekotési pozicid Bruttd/netto suly Csomagoldsi méret

(kW) (m¥h) (m3/h) (kg/h) (kg) (mm)

6,6 1,0 0.9 0.6 175x610x105 G1/2” 14/14 350x700x200

4.2 0.5 0.45 0.3 GNI1/1 325x530 175x610x105 G1/27 14/14 350x700x200

6.6 1,0 0.9 0,6 = 175x610x105 G1/2” 3021 410x760x1040

42 0,5 0,45 0.3 GNI/1 325x530 175x610x105 G1/27 30/21 410x760x 1040

10,8 1.4 1,3 0,9 GNI1/1 325x530 175x610x105 G1/27 62/42 760x760x1040

13,2 1.7 1,6 1,1 175x610x105 G1/27 62/42 760x760x1040

17,4 22 2,0 1,5 GNI/1 325x530 175x610x105 G1/2” 94/63 1110x760x1040

19,8 2.7 25 1,7 175x610x105 G1/2” 94/63 1110x760x1040
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The appliances are highly suitable for satisfying the needs of
cooking, warming, frying and keeping warm food at any
service unit operating on the basis of catering and canteen
kitchen service.

Burner-number of several kinds: 4, 6.

The gas burners are available in broad power-scale (2,1-5,4
kW) with continuous regulation possibility.

Version with 4 burners has 1, version with 6 burners has 2 oven
units.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The ovens can be ordered electric or gas GN1/1, GN 1/2
finish.

The material used for completives is cast, with special heat-
proofcoat.

Each product has thermo-electric safety element and piezo
igniter.

Shelf at the lower section is help for the storage of the dishes.
The upper part can be cleaned easily with removable gas
burner units.

Combined using possibility: opened burner, closed burner
(warming plate), frying (smooth or ribbed gridle plate).

Adrip tray is accessory at using of some frying plate.

Die Gerite sind geeignet fiir Befriedigung der Anspriiche von
Kochen, Braten, Backen, Erwdarmen und Schnitzel-Braten in
Gaststitten, in den Betriebskantinen und in der
Gemeinschaftsverpflegung.

Verschiedene Anzahlen der Brenner: 4, 6.

Die Gasbrenner stehen in breiter Leistungsskale (2,1-5.4 kW)
mit stufenlosen Einstellmoglichkeit zur Verfiigung.

Zur Ausfihrung mit 4 Flammen gehort 1 Backrohr, zur
Ausfiihrung mit 6 Flammen 2 voneinander getrennte,
regulierbaren Backréhre.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Backrdhre sind bei elektrischen und bei gasbeheizten in
Abmessungen GN 1/1 und GN 2/1 zu erhalten.

Die Zubehoren sind aus Gusseisen mit speziellem Uberzug.
Alle Produkte sind mit Piezo- Ziinder und Ziindsicherung
ausgestattet.

Oberteil mit ausnehmbaren Brenner-Elementen ist leicht zu
reinigen.

Kombinationsmoglichkeit: offener Brenner, Warmhaltep-
latte iiber den Brennern, Braten von Schnitzel (Bratplatte oder
Grillplatte). Bei Anwendung von Brat- und Grillplatte ist auch
cine Fettauffangbehilter als Zubehor.

Typ Dimensions Number of burners ~ Power of burner
Type Abmessungen  Anzahl der Kochbr. Leistung der Kochbrenner
Tun Pasmepni Kox. komdopok MounocTs koMpopku
Tipus Méret Eg6k szima Egételjesitmény

(mm) (kW) (kW)

Oven Adjustable temp.  Oven power
Backéfen Einstellbare Temp. Backéfen Leistung
JyxoBka Yer. Temi. MOoHOCTh TyX0OBKH
Siitd Bedllitasi hom. Siitojesitmény

(kW) (°C) kW) (kW) (kW)

GT-41 700x700 4 1x54 3x3.6 1x4.3 3x2.9 4x3.3 IxGN1/1 160-300 3 3 3
x850 560x395x350

GE-41 700x700 4 1x5,4 3x3.,6 1x4,3 3x2,9 4x3,3 1xGN1/1 50-280
x850 a 1

560x340x380

GT-61 1050x700 6 2x5.4 4x3.6 2x4,3 4x2,9 6x3.3 IXxGN1/1 160-300 3 3 3
x850 560x395x350

GE-61 1050x700 6 2x54 3x3.6 2x4.3 4x2,9 6x3.3 IxGN1/1 50-280
x850 560x340x380

NGT-800  800x800 4 1x5,4 3x3.6 1x4,3 3x2.9 4x33 1xGN2/1 170-290 6,8 5,6
x850 540x660x280

TGV-800  800x800 4 1x5.4 3x3,6 1x4,3 3x2,9 4x3.3 1xGN2/1 50-300 - = -
x850 540x660x280




NGT-800 TGV-800

S

Hcnone3yloress B KyXHAX TOCTHHHIL, PECTOPAHOB M Ha
HpePUATHAX 00IIECTBEHHOTO MHTAH U,

Konuuecto kondopok: 4-6

MomnocTs koH(pOpoK Meskay 2,1-5.4 kW ¢ niasHbIM
PEryinupoBaHHEM.

4-x xoHbopoyHas TIHTa CHaOKeHa OAHOH, 6-M KOH-
dopounas ¢ JABYMA 9MalMpPOBAHHBIMH JIyXOBKAMHU
OT/IEJIbHBIM PErYTUPOBAHHEM.

[InuTh u3roToBaeHsl u3 Hepaxasetomei cramu CrNi 18/10,
YyTYHHbIE IPHHA/UIEKHOCTH 00JIa/Iaf0T C CHelHallbHBIM
HOKPBITHEM.

Bee Tunel, cHabXKeHB € MHE303JICKTPHYCCKUM
3aKUrarelieM H KpaHoM 0e3011aCHOCTH.

Komdopkn BrHHMaemble, 410 oOjerdact yxoja 3a
000py10BaHHEM.

Bo3MIIKHOCTE KOMOMHHPOBAHHOTO TPHMEHEHHS:
OTKpBITas KOoH(oOpKa, 3akpeiTas KOoH(pOpKa
(HarpesaoLlas IOBEPXHOCTh) KapeHue (INajpkas WM
pedpucTas KapouHas IOBEPXHOCT)

[Ipu nNpUMEHEHHH 3KAPOYHOH IOBCPXHOCTH K
000pPY10BAHUEO IPHHALICIKHUT TTOCYA 1A COOPKH Kupa.

TGV-800
NGT-800

ovens

A késziilekek alkalmasak vendéglatoipari, izemi és
kozétkeztetési egységek fozési, siitési, felmelegitési és
szeletsiitésiigényeinek kielégitésére.

Tobbféle égdszam: 4, 6 €g6.

A gazégOk széles teljesitményskalaban allnak rendelke-
zésre (2,1-5,4 kW) fokozatmentes allitasi lehetdséggel.
A4, 6¢égoskivitelhez 1- | szabélyozhato siité parosul.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

A siiték elektromos vagy gaziizemti GN 1/1, GN 2/1
méretben kaphatok.

A kiegészitok ontvény alapanyagbol késziilnek, specialis
bevonattal rendelkeznek.

Minden termék piezzo gyujtoval és ¢gésbiztositoval
rendelkezik.

Kénnyen tisztithato felsérész kiemelheté gazégd
egységekkel.

Kombinalt alkalmazasi lehetéség: nyiltégd, zartégd (me-
legitolap), szeletsiités (sima vagy bordas siit6lap). Stitélap
alkalmazasa esetén tartozék egy zsirgyiijto edény is.

Gas total power Gas consumption Connection position Gross/net weight Package dim.
Gas-Gesamtleistung Gas Anschlusswert Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass
OBuias ra3osas MOLIH. Pacxoa raza To3. nommoueHus Bec Gpyrro.\nerro  Ymaxk. pasm.
Ossz. gazteljesitmény Gazterhelés Bekatési pozicio Brutté/netto stly Csom. méret
(kW) kW) (kW) (kW) (m3h) (m¥h) (kgh) (kg) (mm)
Electric
= 19,2 16 16,2 2,04 2,05 1,46 ﬁ‘ 120x680x160 G1/2” 104/72 800x800x1080
3.25 16,2 13 13,2 1,7 1.6 1,1 A= 630x710x100 1/2 104/72 800x800x1080
Z ‘ 500x600x700
(] 120x680x160 G1/2
282 23,2 22.8 291 2,99 2,09 ﬁ\ 120x680x160 G1/2” 148/107 1150x800x 1080
3,25 252 202 198 2,7 2,5 1,7 || 980x710x100 1/2” 148/107 1150x800x1080
£ 500x600x700
B 120x680x160 G1/27
23,0 18,6 - 242 222 | 580x720x130 G3/4” 112/90 950x1000x1070
4,5/3+N 162 130 132 157 1,6 1.1 B 225x680x120 G1/2” 110/88 950x1000x1070
400/230V, 50Hz £ 690x110x700

&
Zey

Warming plate

Frying plate (smooth)

sesssssssssnns
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ELECTRIC COOKERS
ELEKTROHERDE
JIEKTPUUYECKUE IIJIATHI
ELEKTROMOS TUZHELYEK

NT-1406 NTS-1421

L

ZalnS

The cookers are the universal, essential basic equipment of
catering and canteen kitchen services.

The cookers are suitable for baking of meat and batter, for
cooking and steaming of vegetables and garnishes
moreover warming up, and keeping warm the food.
Hotplates with big power in 300x300mm size.

The hotplates are normal or speed types with 2500 or
4000W power. The place of speed- hotplate the right-first
at version with 4 hotplates, the left-first and right-first at
version with 6 hotplates. The speed- hotplate has automatic
system, it switches out one part of the power when the
hotplate achieved the maximum temperature.

The position of hotplates are in the alignment of upper part,
side be side, and arbitrary dishes can be used.

A pull-out drip tray can be found under cooking unit for the
sake of easy cleaning.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The inner oven and inner door are enamelled.

The oven door is glass windowed, the oven has intern
lighting.

The ovens have static function in GN 2/1 size,
540x660x280 mm.

Accessories per ovenunit: 1 frying plate, 1 meat dish.

NTV-1435

NTV-1421

Die Herde sind universalen und zuverldssigen Grund-
gerdte in Gaststitten und in der Gemeinschaftsverpfle-
gung.

Die sind geeignet fiir Braten vom Fleisch, Backen von
Kuchen, Kochen und Diinsten von Gemiisen und Beilagen
sowie Erwdrmen und Warmhalten von tischfertigen Ge-
richten.

Grosskochplatten mit hohen Leistungen in Abmessung
300x300 mm.

Die Kochplatten sind Normal- und Blitzausfiihrungen mit
einer Leistung 2500 oder 4000 Watt. Die Blitzkochplatten
sind bei 4 Platten Ausfiihrung vorne rechts und bei 6 Plat-
ten Ausfiihrung vorne links und rechts. Die Blitzkochplatte
hat eine Automatik, die beim Erreichen der max. Tempe-
ratur schaltet einen Teil der Leistung der Kochplatte aus.
Die Kochplatten sind mit der Oberteil in einer Ebene und
liegen nebeneinander und so kénnen das Geschirr beliebi-
gen Abmessungen angewendet werden.

Unter der Kochmulde befindet sich ein ausziehbares
Schmutzauftfangblech zu einer leichten Reinigung.
Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).
Emailierte Backréhre und emailierte Innentiiren. Die
Backrohre haben Tiiren mit Sichtfenster und Backofen-
beleutung.

Die elektrischen Backrohre in Abmessung GN 2/1 sind
konventionell beheizt, in Abmessung 540x660x280 mm.
Je Backrohristals Ziibehor 1 Backblech, 1 Bratpfanne.

Typ Dimensions Number of plates Hotplate
Type Abmessungen Anzahl der Kochplatten Kochplatte
Tun Pasmepnt Komuuectso komopok komdopka
Tipus Méret Fozélapok szama Fozdlap
(mm) (mm)

Power of plate Oven Oven power Adjustable temp

Kochpl.-Leistung Backofen Backofen Leistung Einstellbare Temp.
Mo, kompopru Jyxoska MouHoCTb yXoBkH  YCT. TeM.
Fozolap telj. Siitd Siitd teljesitménye Beallithato hém.
(kW) (kW) 0)

NT-1406 800x800x850 4 300x300 1x4,0 3x2.,5 1xGN2/1 4.5 50-300
NTV-1421  900x900x850 4 300x300 1x4,0 3x2.5
NTV-1435  800xB00x850 4 300x300 1x4,0 3x2.5
NTV-1621 1200x900x850 6 300x300 2x4,0 4x2.5
NTS-1421 900x900x850 4 300x300 1x4,0 3x2.5 1xGN2/1 45 50-300
NTS-1621 1200x900x850 6 300x300 2x4,0 4x2.5 1xGN2/1 45 50-300




NT-1406

OPTIONS =y 2///// 7

NTV-1621 NTS-1621

P

SBIseTCA OHBIM M3 OCHOBHBIX 00OPYITOBaHMI KYXHH
obumecTBeHHOro nuTtanus. Mcnonssyores s
NPUTOTOBJICHHH MACHBIX OJ1FO/,0BOMIEH M TapHHPOB.
[TnuTe cHabKeHbI BLICOKOMOLIHBIMH KOH(OpPKaMH pa3me
pom 300x300 mm.
Ounu MOryT OBITE HOpMaIbHOTO - 2500 W -, Typ6o” -
4000 W - ucnonHeHus, KoTopas JA0CTHIras
MaKCHMaJIbHYIO TEMIIEPATyYPy aBTOMaTHYECKH OTKIIIOYAET
yacTh cBoeil MouiHocTH. Kongopku HaXoaaTes Ha 01HOM
YPOBbLHE € BEpXHEll 4acThIO MITUTHI T03TOMY Bhl MOKeTE
[10JIb30BATCA 10CY10H J1r000r0 pasmepa.
ITnuTel M3rOTOBNEHBI W3 Hepwkapewwed crama CrNi
18/10, nyxoeka pasmepom 540x660x280  wmwm
IMATHPOBAHHAS.
JBepb 1yXOBKH CTEK/IIHHAS M cHabKeHa BHYTPEHHBIM O
CBEIIEHHEM.
[IpuHaMIEKHOCTH K 1y XOBKE

- JKapoyHas peleTKa -l

- JKapOyYHas MOBEPXHOCTh - | mIT.

—

A tihzhelyek a vendéglatoipari és tomegétkeztetési
egységek univerzalis, megbizhat6 alapkésziiléke.
Alkalmas husok, tésztak sttésére, zoldségfélék, koretek
fozésére és parolasara, valamint készételek felmelegité-
sére ¢s melegen tartasdra.

Nagyteljesitményti 300x300mm méretii f6z6lapok.

A fézolapok normal és gyors kiviteltiek 2500 vagy 4000
Watt teljesitménnyel. A gyorsf6zolap helyzete a 4 lapos
kivitelnél a jobb elsd, 6 lapos kivitelnél a bal és jobb elsd
fézolap. A gyorsfozolap automatikaval ellatott, mely a
maximalis hofok elérése utan a foz6lap teljesitményének
egy részét kikapesolja.

A fézdlapok a felsé résszel egy sikban, egymas mellett
helyezkednek el, igy tetszéleges méretli edények
hasznalhatok.

A fozdegység alatt kihizhatd szennygy(jté talca talalhato
akonnyfi tisztithatosag érdekében.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).
Zomancozott siitbdob és zomancozott ajtdbelsd.

A siitok iivegablakos ajtoval és belsétéri megvilagitassal
rendelkeznek.

Az elektromos siitok GN 2/1 méreti statikus mitkodéstiek,
540x660x280 mm méretben.

Siitéegységenként tartozék 1 db siit6lap, 1 db pecsenyetal.

Cavity dimensions Total power Tension
Backdfen Innenmass Gesamtleistung Spannung

Connection position
Anschluss-Position

Gross/net weight Package dimensions
Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass

Pa3sm. sxkap. mkada Obuias MomHoCcTh Hanpsikenne [Mo3. noakYeHHs Bec 6pyTTo.\nerto YnakoBo4HBIE pas.
Siitédob mérete Osszteljesitmény Fesziiltség Bekotési pozicid Brutté/netto sily Csomagolasi méret
(mm) (kW) (kg) (mm)
540x660x280 16,0 3+N 400/230V, 50Hz 690x110x700 150/110 1030x950x1070
11,5 3+N 400/230V, 50Hz 780x8B0x660 110/80 1050x 1000x 1040
= 11,5 3+N 400/230V, 50Hz 670x780x200 90/60 940x1030x1020
18,0 3+N 400/230V, 50Hz 1080x8R0x660 165/130 1370x 1000x 1040
540x660x280 16,0 34N 400/230V, 50Hz T8OX8ROxH60 160/120 1050x 1000x 1040
540x660x280 22,5 34N 400230V, 50Hz 1080x880x660 205/170 1370x1000x 1040

9
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COOKING STOOLS
HOCKERKOCHER
I'A30BbIE CKAMEUKHA
FOZOZSAMOLYOK

o7

B
k-4
U |
=
NFG-1140 NFG-1100.F
Sz
S

The cooking stools in different professional kitchens and
canteens with centralized food supply are applicable for

quantities.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The big loadability ensured with the using of thick steel
and 40x40 rectangle.

The gas appliance can be ordered in 2 power-type, with
round-burner, thermo-electric safety and piezo igniter. The
power of gas burner can be used with continuous
regulation possibility.

The gas cooking stools regulated for G20. The accessory of
NFG-1100 aninjector package for the G30.

The electric product has a big hotplate in cast-iron
material, with 6 temperature scales. Light signals if the
appliance is working.

The legs of cooking stools has a fixing bore in diameter 12
mm, the function of this is to fix a stool to ground.

. 1

NF-1001/B

Die Hockerkocher sind geeignet fiir Kochen, Braten und
Erwdrmen von Speisen in kleineren oder grdsseren
Mengen in Gaststdtten, Grosskiichen oder in Kantinen mit
Speiseanlieferung von der Zentralkiiche.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Anwendung vom dicken Blech und Vierkantrohr
40x40 mm gewihrleistet die grosse Tragfihigkeit der
Produkten. Die Gas-Hockerkocher kénnen mit Brenner,
thermoelektrischer Zindsicherung, Piezo-Ziinder und in
zwel Leistungen bestellt werden. Die Leistung der
Gasbrenner konnen stufenlos eingestellt werden.

Die gasbeheizten Geriite sind mit Diisen, geeigner fiir Gas
G20, montiert. Hockerkocher mit 10 kW hat auch als
Zubehor eine Garnitur Diisen, geeignet fiir Gas G30.

Die elektrischen Hockerkocher haben eine Kochplatte aus
Gusseisen mit 6 Leistungsstufen, deren eingeschalteten
Zustand zeigt eine Signallampe an.

Der Fuss hat ein Loch von # 12 mm, wodurch bei fix
Aufstellung ist es zweckmissig am Fussboden zu
befestigen.

Typ Dimensions Power
Type Abmessungen Leistung
Tun Pasmepet MomumocTs
Tipus Meéret Teljesitmény
(mm) (kW) (kW) (kW)

Gas consumption

Gas Anschlusswert

Pacxon raza

Gazterhelés

(m3/h) (m3/h) (kg/h)

Electric power
Elektrishce Leistung
Enexrp. MOIIHOCTE
Elektromos teljesitmény

NFG-1100.F 500x500x520 10,0 7.2 9.0 1,1 1,0 0,8
NFG-1140 635x635x460 14,0 12,0 1.5 1,5
NF-1001/B 500x500x500 3500W/230V, 50Hz




NFG-1140

HMsrorosnensl w3 Hepakasetowei cranm CrNi-18/10,
kapkac n340x40 yeTelpeyrojibHUKA.

['azoBble CKaMeitku cHaOWKEHBI KpaHOM Ge30MacHOCTH U
MHE30 - 3AKUraTelIeM,

MorHocTs KoH(GOPOK perynHpyeTcs 6e3cTyneHYaTHO.
["azoBas ckameiika cHaOxeH hopeyHkoi as raza G 20.

K ckameiike momuoctio 10 kW nmpuHaiekHOCTE O/1HA
rapauTypa opecynok k razy G 30.

Kondopku ckaMeek eleKTPHUECKOrO HCIOJHEHHs
9yTYHHBIE, 6 CTYNEHIO PETYIMPOBAaHHS MOIIHOCTH H
o0opyaoBanue cHaOKEeH CHIHANILHOM 1AMoL,

NFG-1100.F

NF-1001/B

—

A fozozsamolyok kiilonféle nagykonyhakban, éttermek-
ben vagy kozponti ételszallitdssal ellatott étkezdékben al-
kalmasak kisebb-nagyobb mennyiségli étel fozésére, siité-
sére ¢s melegitésére.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

Vastag lemez és 40x40-es zartszelvény alkalmazasa bizto-
sitja a termékek nagy teherbirasat.

A gizzsamolyok korégovel, termoelektromos égésbiztosi-
toval, kétféle teljesitményben, piezogyujtoval
rendelhetok. A gazégdk teljesitménye fokozatmentesen
allithato.

A gaziizemi késziileékek G20-as gazhoz alkalmas fuvo-
kaval vannak szerelve,

A 10 kW-o0s zsamoly tartozéka a G30-¢s gdzhoz alkalmas
fuvdokagarnitira is.

Az elektromos zsamoly Ontottvas anyagu, 6 teljesitmény-
fokozatl fozolappal rendelkezik, melynek bekapcsolt alla-
potat jelzélampa jelzi.

A késziilekek laba 12mm-es rogzitéfurattal rendekezik,
amellyel fix telepités esetén célszertia padlohoz régziteni.

Switching steps Size of grid, plate
Schaltstufen Tragrost-u.Kochplattenmass
Crynenu BKIKOYSHHS Pasmepsi pemerkn
Kapesolasi fokozatok Tartbracs, lap mérete

(mm)

Connection position
Anschluss-Position
TTo3HiHs NOAKITIOYEHHS
Bekotési pozicid

Gross/net weight
Gewicht Brutto/Netto
Bec 6pyTro./HerTo YnakoBoUHBIE pa3M.
Bruttd/netto sily Csomagolasi méret
(kg) (mm)

Package dimensions
Verpackungsmass

380x380 280x500x220 G1/27 21/19 550x550x550
635x635 350x635x250 G1/27 44/40 740x660x500
6 (350-3500W) & 300 90x75x260 22/20 550x550x550

11
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FRYERS
FRITEUSEN
®PUTIOPHUILIBI
OLAJSUTOK

D R T L T )

NO-1120

NO-1020.1

NO-2020.1

L2

S

The appliances in professional kitchen units, buffets and
restaurants can be used for quick frying of potatoes, sliced
meat or noodles/pastas either in oil or grease. These
products are available both in table-type and standing
forms.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The products can be ordered with one or two basins, in
different filling-up capacity.

At the table-types the fryers can be easy cleaned by the help
of the release of subassemblies.

At the standing forms the tubular heating elements can be
tilted (for the cleaning) in the help of a tilting hand-lever,
the depleted oil can be let down with a tap from the basin.
Each appliance has a drip function, by the agency of this
function the made food can be debarrassed from the
needless oil- grease.

Accessory per basin is a basket. This product is made of
stainless cord-net.

Light signals if the appliance is on and the heating elements
operate.

The NO-1120 and NO-1020.1 fryers are apparement the
same, but the external finish is other. The first product
made to free standing use in cheaper execution, the last one
can be used in 700 cooking serie.

[

NO-1020

NO-2020

Die Gerite konnen in Grosskiichen, Biiffets und Kantinen
fuir schnellen Braten von Kartoffeln Fleischschnittzeln und
bestimmten Kuchen/ Mehlspeisen in Ol oder Fett
glecihermassen benutzt werden. Die Produkte sind sowohl
in Tischausfiihrung als auch in Standausfiihrung erhéltlich.
Komplett aus rostfreim Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Geriite sind in Varianten mit einem und zwei Becken
und mit verschiedenen Auffiillungskapazititen zu
erhalten.

Die Tischgerite sind durch Ausheben der Bauteile leicht
auseinanderzulegen und so sind die leicht zu reinigen. Bei
Standausfithrungen kann der Rohrheizkérper im Kessel
mittels eines Hebels bei Reinigung hochgeschwenkt
werden, und kann das altes Ol aus dem Becken durch
einem Ablasshahn entleert werden.

Alle Friteusen haben eine Abtropf-Stellung, wodurch wom
fertigen Gericht lisst sich das Ol/Fett leicht abtropfen. Es
sind Zubehoren je Becken 1 Korb aus rostfreiem
Drahtnetz.

Der ein- und ausgeschaltete Zustand des Gerites sowie der
Heizbetrieb wird mittels Signallampe angezeigt.

Die anscheinlich gleichen Gerdte NO-1120 und NO-
1020.1 sind in ihrer &dusserlichen Ausfithrungen
verschieden. Das vorangehende ist einfacher und wurde
fuir Einsatz als Standgerit hergestellt, wihrend das letztere
istin der Linie 700 passend ausgefiihrt.

Typ Dimensions Number of basin Filling-up capacity Tension Power Adjustable temp.
Type Abmessungen Anzahl der Becken Auffiillungskapazitit Spannung Leistung Einstellbare Temp.
Tun Pasmepe KomuecTro pakoBHH Emiocth Hanpsixenue MoumsocTs VeTaHaBIMBAEMAs TEMIT.
Tipus Méret Medenceszam Feltolt. {irtartalom Fesziiltség Teljesitmény Beallithatd hom.
(mm) () (kW) (°C)

0S-1120 300x545x360 1 1x8 230V, 50Hz 2,5 55-200

0S-2120 505x545x360 2 2x8 230V, 50Hz 2x2,5 55-200

NO-1120 500x700x850 1 1x20 3+N 400/230V, 50Hz [ 130-200
NO-1020.1 600x700x850 1 1x20 34N 400/230V, 50Hz 9.0 130-200
NO-2020.1 600x700x850 2 2x10 3+N 400/230V, 50Hz 2x4,5 130-200
NO-1020 600x900x850 1 1x20 3+N 400/230V, 50Hz 9.0 130-200
NO-2020 600x900x850 2 2x10 3+N 400/230V, 50Hz 2x4.5 130-200




NO-2020.1

DpuTIOpHATIE TPUMEHsIOTCA B Oy(eTtax, B pecTopanax, B
CTOJIOBBIX M Ha NPEJNPUATHAX OOIIECTBEHHOTO MMHTAHMS
JU OBICTPOrO TMPUIOTOBICHHUS KapTodens, maca M
HEKOTOPBIX MYUHBIX U3/ICIIHI B 5KHPY HIIH B Maciie.
DneMeHThl (PPUTIOPHHLIBI H3TOTOBICHBI W3 HEPXKABEIOLIET
cranu CrNi 18/10, oauMHApHOr0 HMIH JIBOWHOTO
HCIIOJTHEHHMS C pa3HbIMH pa3sMepamMHu EMKOCTEeH.

Hns yxoma 3a obopymosannem TOH - Bl u3 BaHu
BBIHUMAIOTCA W HMCIONIB30BAHHOE Macjo CJHBACTCH.
Pesxim paboThl TOKa3bIBAET CHIHAIBHAS TAMITOUKA.
[Mpunapnexnocts 00OpyLOBAaHHA KOp3WHA W3
HEPKABEIOLLEH IPOBOJIOKH.

Tun NO-1120 moxker paborars camoctosTensno a NO-
1020 moHTHPYETCS B IAMHUIO.

e /
/:%

7

0s-1120

—

Az olajsiiték a nagykonyhak, biifék, étkezdék teriiletén
burgonya, szelethis és egyes tésztafélék, zoldségek
olajban vagy zsirban valé gyors siitésére hasznalhatok.

A termékek asztali és labonallo kivitelben egyarant kap-
hatok.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

A késziilekek egy és kétmedencés valtozatban, kiilénféle
feltltési Urtartalommal kaphatok.

Az asztali késziilekek a részegységek kiemelésével egy-
szertien szétszedhetdk, igy konnyen tisztithatok.

A labonallé kiviteleknél a medencében Iévé csofiitGtest
egy kar segitségével tisztitashoz kibillenthet, az elhasz-
nalodott olaj leeresztéesapon keresztiil a medencébdl eltd-
volithato.

Minden olajsiitd csepegtetd funkcioval rendelkezik,
mellyel az elkésziilt ¢tel kénnyen olaj-, zsirmentesithetd.

A termekek tartozéka medencénként 1-1 db kosar, mely
rozsdamentes huzal- halobol késziil.

Az olajsiiték bekapcsolt dllapotat és a fiitési modot
Jjelzolampa jelzi.

A latszolag azonos NO-1120 és NO-1020.1 késziilékek
kiilso kiviteliikben kiilonbéznek. Az el6z6 o6nallo
hasznalatra késziilt egyszeriibb, mig az utobbi 700-as
sorba illeszthetd kiviteli.

Basket dimensions
Korbabmessungen

Connection position
Anschluss-Position
Pasmeps! Kop3HHBI [Mosuiuus noakmouerns
Kosar mérete Bekatési pozicio

(mm) (min.)

Heating-up time
Aufheizdauer
Bpems oborpesanms
Felfiitési id6

Gross/net weight
Gewicht Brutto/Netto
Bec OpyrTo.\HeTT0 VYHakoBOYHbIE Pa3Mepsl
Brutto/nettd sily Csomagoldsi méret
(kg) (mm)

Package dimensions
Verpackungsmass

150x245x105 cable 14 9/7 320x580x360

150x245x105 cable 14 15/13 530x580x360

360x320x135 434x670x260 12-13 40/33 580x760x 1000
360x320x135 534x670x260 13 68/39 660x760x1120
170x320x135 534x670x260 13 73/43 660x760x1120
360x320x135 480x880x270 13 82/50 670x980x1120
170x320x135 480x880x270 13 88/55 670x980x1120

Baskets:

Tilting:

13
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TILTING PANS
KIPPBRATPFANNEN

CKOBOPOJIA

PIRITOSERPENYOK

T T T

6EKB-1261

=l
ZS

The tilting pans can be used
as basic equipment for the
cooking and frying of food
in large quantites in profes-
sional kitchens and can-
teens. The plates of appli-
ance can be ordered in 80 or
100 litres. These are
suitable to make juicy
foods, to fry meat or fish
and toasting of several
vegetables.

The external execution is
made of stainless steel
(CrN1 18/10), the material
used for plate is special
polished steel.

6EKB-1481

Die Kippbratpfannen sind
Grundgerite, die konnen fiir
Kochen und Braten der
Speisen von grdsseren
Mengen in Grosskiichen,
Speisesiilen eingesetzt wer-
den.

In den 80 bzw. 100 L Kipp-
Pfannen der Geriite kénnen
saftige Speisen, Gulasche
zubereitet bzw. Braten von
Fisch- und Fleischgerichten
sowie Diinsten von Gemii-
sen durchgefiihrt werden.
Der volle Aussenmantel der
Kippbratpfanne ist aus
rostfreiem Edelstahl (CrNi
18/10) und der Backboden
ist aus Spezialstahl, gesch-

CKOBOpPO/IBI MPUMEHAIOTCS
B cHcTeMax obuiecTBeH-
HOTO TUTAHHS U SBIAIOTCH
OJIHUM M3 OCHOBHBIX 000-
PYIOBAHHIH B COBPEMEH-
HBIX KYXHAX 310pOBOro
IIHTAHHA.

B ckoBoponax émkoctsio 80
u 100 JUTPOB MOXKHO
NPUTOTOBHTL HE TOJIBKO
MSICHBIE, PBIOHBIC M31ETUs
u Omona B coyce, HO U
MO/KAPKY yKa M MYyUHbIE
3ampaBKH.

Obnunoeka odopynoBaHus
U3IOTOB/ICHA M3 HepxKa-
petontei craau CrNi 18/10,
a KapodyHas TMOBEPXHOCTh
U3 ].LI.T[H(I.)OBHHHUT() CTalb-

—

A piritoserepnyok nagy-
konyhakban, étkezdékben,
nagyobb mennyiségli étel
siitésére, fozésére alkal-
mazhato alapgépek. A ké-
sziilékek 80 illetve 100 lite-
res serpenydjében szaftos
ételek, porkoltek készitése,
illetve hal- és husételek sii-
tése, valamint kiilonféle
zoldségek piritdsa végez-
hetd.

A serpenyOk teljes kiilso
burkolata rozsdamentes
acel kivitel (CrNi 18/10), a
siitéfeliiletiik  specialisan
kezelt, csiszolt acéllemez-
bol késziil.

A serpenyd teteje ¢s billen-

L= p—— The top of tilting pans and liffen. HOTO JIHCTA. tése manudlis vezérlésil.
. _ i ; i I P R
the tiltare handcontrolled. I[{){_:ckel der Ptz_m:;u und scml’:i OnpoKuALIBAHHE CKOBO E_eepl?e}l I1o[0hl<’§.zaballi/]z0
s ippung wird manu OBl MTPOM3BOAUTCA PyU- iztositja a srséklet
A built-in thermostat assu- PRUNE L POA p o py RS & e
e R kel £ gesteuert. HBIM YIIPABICHHEM. fokozatmentes beallitasat és
TeS T CONHIIDIS: SELUp0; Der eingebaute Tempera- ObopynoBanue CcHadKeHO a kivant homérsékleten valo
the PERIpEIamIEe and lh.e turregler gewihrleistet eine TEPMOCTATOM, TEMIEpa- folyamatos haszndlatot.
sequential using on this stufenlose Einstellung der TYpa peryjiupyercs IagHo. A késziilék bekapcsolt
temperature. Temperatur und kontinuier- Pexum pabotsl nokasbipaer allapotat jelz6lampa jelzi.
Light signals if the appli- licher Gebrauch bei ge- CHTHAJIBHAA JIAMITOYKA.,
ance is working. wiinschten Temperaturen.
Eingeschalteter Zustand
wird durch Signallampe
signalisiert.
: Typ Dimensions  Tension Power  Filling-up cap. Tank dimensions Adjustable temp.  Heating-up time ~ Connection pos,  Gross/net weight Package dim.
| Type Abmessungen Spannung Leistung Auffiilllungskap. Beckenabmessungen Einstellbare Temp. Aufheizdauer Anschluss-Pos. Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
i Tun Paszmepst Hanpsxenne Mo EmkocTh Pa3. nporus. Yer. Temi. Bpems oborp. IMo3. noaxi. Bec Gpyrro.\nerro Vnak.pas.
| Tipus Meéret Fesziiltség Telj. Feltolt. tirtart. ~ Serpenyd belm. Beall.hdm. Felfiitési id6 Bekotési poz. Bruttd/netté stly Csom. méret
(mm) (kW) (I (°C) (min.) (kg) (mm)
6EKB-1261 1200 34N 8.8 80 660 50-200 10-15 100 250/210 1330
X900 400/230V x600 X660 x 1040
x850 50Hz x200 x700 x1130
6EKB-1481 1400 3N 12,1 100 860 50-200 10-15 100 280/240 1330
x900 400/230V X600 X660 x1040
x850 50Hz x200 x700 x1130

ssssssssssnsse
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FRY TOPS
SCHNELLBRATPLATTEN
JKAPOYHBIE TIOBEPXHOCTH
SZELETSUTOK

ESL-4800

R T N T T

ESL-4800

] lZ
EalaN

The fry tops are suitable to
cooking and steaming
functions in catering and
canteen kitchen units.

The built-in parts are
assured the comfortable
and hygienic operation.
Fully stainless steel finish
(CrNi 18/10), the material
used for frying plate is
special polished steel (at
electric), or cast iron (at
gas).

Around the frying plate
the appliance has guard
soulder.

A drip tray (adjustable or
pulling out) is under frying
surface.

The gas fry tops made
from gas cookers as using
several plate above two-
two burners in the place of
the grid.

The useful size of fry tops
is GN1/1, can be ordered
in smoth, ribbed or mixed
versions.

Please see page 4-5.

KGO-237M B

Die Schnellbratplatten sind
geeignet fiir Erledigung der
Aufgaben von Braten und
Schmoren in Gaststitten
und Betriebskiichen. Die
eingebauten Bauteile ge-
wihrleisten die bequeme
und hygienische Inbetrieb-
haltung.

Komplett aus rostfreiem
Edelstahl (CrNi 18/10), die
Bratflichen sind aus gesch-
liffener Stahlplatte, speziell
behandelt (elektrisch) bzw.
aus Gusseisen (gas). Um die
Bratplatte Spritzschutz-
blech.

Unter der Bratplatte befin-
det sich eine herauszieh-
bare und herausnchmbare
Fettauffangschublade.

Die gasbeheizten Geriite
sind von Gas-Kochtischen
so ausgefiihrt, dass statt
Tragrost ein Bratplatte auf
die zwei Brenner aufge-
setzt wird. Bratplatten-
Abmessung GN 1/1, die
konnen in glatten und
gerillten Ausfithrungen
erhalten werden. Deren
eingehende Vorstellung
befindet sich auf Seiten 4-5.

[Ipumenstorcs Ha mnpen-
NPUATHAX O0OLLECTBEHHOTO
MUTAHHUS JUIS BApKH H
JKapKH pasnHYHbIX 611071,
OHM H3TOTOBISIIOTCA M3
Hepxkagetoweii cranun CrNi
18/10.

JKapounas noBepXHOCTH
ra3oBOro Harpesa M3roToB-
JIeHa U3 UyTyHa, e€ paboyas
MOBEPXHOCTh MOKET ObITh
peOpucras uau rajakas.
Ucnonnenune »nekTpu-
YCCKOro Harpesa HiroTros-
JleHa H3 UITH(OBAHHOIO
CTa/ILHOTO JTHCTA.

Oba Bapuanta cHaOKEHBI
JALMTHONH KPOMKOH
EMKOCTBI i cOOpKH
AKHpa.

ESL-4800

|

A szeletsiit6k alkalmasak
vendéglatoipari, {izemi
egységek siitési, parolasi
feladatainak ellatasara. A
beépitett szerelvények
biztositjadk a kényelmes,
higénikus lizemeltetést.
Teljesen rozsdamentes
acél kivitel (CrNi 18/10),a
stitéfeliiletiik  specialisan
kezelt, csiszolt acélle-
mezbdl (elektromos),
illetve oOntvénybdl (gaz)
késziil.

Akésziilek stitdlapja koril
védoperem talalhato.

A siit6lapok alatt kihiz-
hato, kiemelheté zsirgytij-
to edény helyezkedik el.

A gaziizemii késziilékek
gazf6zoasztalbol keriilnek
kialakitasra Ggy, hogy a
két ég6 felett 1évo edény-
tartd rics helyett siitélapot
helyeziink ra. A siit6lapok
GNI1/1 mérettiek, sima és
bordazott kivitelben is
kaphatok. Ezek részletes
bemutatasa a 4-5. oldalon
talalhato.

KGO-... variations

Frying plate (smooth)

A
Typ Dimensions  Tension Power  Frying plate Adjustable temp.  H.-uptime  Connection pos. Gross/net weight Package dim.
Type Abmessungen Spannung Leistung Bratplatte Einstellbare Temp. Aufheizdauer Anschluss-Pos. Gewicht Brutto/Netto Verpackungsmass
Tun Mitret Hanps:xenne Mom.  JKapounsiii et Yer. Temm. Bpems 06.  [lo3. moak. Bec Opytro./HeTTo  YnakoBoumsie pas,
Tipus (mm) Fesziiltség Telj. Siitolap mérete Bedllithato hém.  Felfiit. id6 Bekétési poz. Brutto/netto sily Csom. méret
(kW) (mm) (°C) (min.) (kg) (mm)
e
ESL-4800 450x700 34N 48 318x546 50-230 13-15 80x570x150 48/40 505x755x985
X850 400/230V, 501z .
1 e

KGO-...

Technical information on page 4-5: KGO-237MA, KGO-237MB, KGO-427M, KGO-637M
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ELEKTHERMAX

2

STATIC OVENS

KONVENTIONELLE BACKOFEN

KAPOXHBIE IIKA®BI
STATIKUS SUTOK

P R T I

[]

o\

NS-1106 NS-1206

=L

LS

The appliances are the universal basic equipment of
catering and canteen kitchen services at basic and warming
kitchen units.

The static ovens are suitable for frying, baking and
warming of meat, garnishes, vegetables and batter.

The products with frying plate (accessory) can be used for
the frying meat, too.

The fully external execution of the ovens is stainless steel
(CrNi 18/10).

The appliance according to type-number can be ordered in
different version with 1, 2 and 3 separate oven units.

The oven door is glass windowed, therefore the baking
process (with closed door) is visible with the help of the
intern lighting.

At the same time 1 GN 2/1 and GN 1/1 sized accessory can
be used in the oven (meat dish, frying plate).

The temperature in the oven can be regulated easy between
50and 300 centigrade by the help of continuous regulating
system (NGS 170-290°C, GS 170-280°C).

The ovens are free standing execution and the stand can be
ordered to under ovens.

Accessories per oven unit: | frying plate, | meat dish.
(GS-01,GS-02: 1 frying plate)

f E]
el

NS-1306

Die Backdfen sind die Grundgerite der Zentrale- und
Warmbhaltekiichen der Betriebs- und Kinderverpflegung,
der Gaststitten, usw. Die Gerite sind geeignet flir Braten
und Backen, Erwdrmen und Warmhalten verschiedener
Kuchen, Fleische und Beilagen in entsprechender
Temperatur.

Mit Bratplatte als Zubehér sind die Geriite geeigner auch
fiir Schnitzel-Braten.

Der volle Ausenmantel des Backofens ist aus rostfreiem
Edelstahl (CrNi-18/10).

Die Backofen haben gemidss Typenbezeichnung in
verschiedenen Variationen 1, 2 und 3 vollkomen separat
steuerbaren Backeinheiten.

Die Backofentiiren sind mit Sichtfenster und so kénnen die
Back - und Bratvorginge mittels Innenbeleuchtung bei
geschlossenen Tiiren auch beobachtet werden.

In dem Backofen kann gleichzeitig 1 Zubehdr von
Abmessung GN 2/1 und GN 1/1 (Backblech, Bratplatte)
eingelegt werden.

Mittels stufenlosen Temperaturreglers kann die Backrohr-
Temperatur zwischen 50-300 °C leicht geregelt werden
(NGS 170-290°C, GS 170-280 °C) . Die Gerite stehen auf
Fiissen und bei Bedarf kénnen unter diesen Backblech-
gestelle eingeschoben werden.

Je Backrohr gehort als Zubehor 1 Backblech, 1 Bratpfanne.
(GS-01,GS-02: 1 Backblech)

Typ Dimensions Number of oven units Power Total power Tension Adjustable temp.
Type Abmessungen Anzahl der Backeinheiten Leistung Gesamtleistung Spannung Einstellbare Temp.
Tun Pasmepst KonnuecTso xapounbix mkahos MomusocTts OBmas MOUHOCTL Hanpsxenne YcranapnuBaeMasi TEMIT.
Tipus Meéret Siitéegységek szama Teljesitmeény Osszteljesitmény Fesziiltség Beallithato hém.
(mm) (kW) (kW) °C)
NS-1106 800x800x680 1 1x4.5 4.5 34N 400/230V, 50Hz 50-300
NS-1206 800x800x1040 2 2x4.5 9,0 3+N 400/230V, 50Hz 50-300
NS-1306 800x800x1400 3 3x4.5 135 3+N 400/230V, 50Hz 50-300
Gas power/Gazteljesitmény (kW) Gas load/Gazterhelés (m*/h)
G20 G25 G30 G20 G25 G30 G20 G25  G30
GS-01 700x700x850 1 3 3 3 3 3 3 032 036 025 160-300
GS-02 T700x700x1430 ] 2x3 2x3  2x3 6 6 6 064 072 05 160-300
NGS-1100  800x800x670 1 1x6,8 1x5,6 68 5.6 - 0,72 062 - 170-290
NGS-1200  800x800x1140 2 2x6,8 2x5.6 136 11.2 - 1,44 1,24 - 170-290
NGS-1300  800x800x1610 3 3x6,8 3x5.6 204 168 - 2,16 186 - 170-290
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COCTOAHHH.

O6nunoeka 000pyJI0BaHHA M3TOTOBIEHA M3 HEp-

ABIAKTCA

xaserorei cranu CrNi 18/10.

Cymectryet 1-2-3 kamepHas KOHCTPYKIHUS C OT/IeIbHBIM
peryJMpOBAHHEM TeMIEpaTypsl. [IBeph IyXOBKH 3aCTeK-
J€HHAs M C [OMOIIK) BHYTPEHHOTO OCBEHICHHS MOMKHO
CIIEIMTh 33 NpoleccoM Jkapku. Temmeparypa peryiiu-
pyetca miaBHo Mexay 50 - 300 °C (NGS 170-290 °C, GS

170-280°C).

[IpHHaNNeAKHOCTH Ha KAXLYIO 1yXOBKY:
- JKapOouHas MOBEPXHOCTh

- Omrono mist KApKOro

1 wr.
| wr
GS-01,GS-02 1-1 wrt. skapo4Has OBEPXHOCTD

OCHOBHBIMH
000pY/I0BAHHAMH Ha TIPEANPHATHAX OOILIECTBEHHOTO
MIHTAHUS ¥ CITYKAT KaK MPUTOTOBJICHHSA MACHBIX H3IEIIHH,
rapHUpOB, TaK M JUIA MOJOIPEBA W XPAHEHUS B ropsyem

NGS-1100

NS-1206

NGS-1200

és melegen tartasara.

NGS-1300

A siit6k az iizemi- és gyermekélelmezés, vendéglatas stb.
bdzis és melegitékonyhainak alapgépei.
A késziilekek alkalmasak kiilonféle tésztafélék, hisételek,
koretek megfelelé hofokon valo siitésére, felmelegitésére

A tartozék siit6lap segitségével alkalmas szelethiisok
stitésére is.

A siit6k teljes kiilsé burkolata rozsdamentes acél kivitel
(CrNi 18/10).

A siitok a tipusjelnek megfelelen tobbféle viltozatban 1,2
és 3 teljesen kiilon vezérelheté sitdegységgel
rendelkeznek.

A siiték ajtaja livegablakos, igy a belsé siitévilagitas
segitségével a siitési folyamat zart ajtoval is figyelemmel
kisérhetd.

A siit6kben egyszerre 1 db GN2/1 illetve GN 1/1 méretii
tartozek (tepsi, siitélap) helyezheté el.

A fokozatmentes szabalyozo segitségével a siitd
homérséklete konnyen szabalyozhato NS 50-300, NGS

170-290, GS 170-280 Celsiusfok kozott.

Akésziilékek labakon 4llnak, igény esetén alajuk tepsitarto

allvany helyezhetd el.

Siitdegységenkeént tartozék | db siitlap, 1 db pecsenyetal.

GN2/1 siitédobok esetében.
(GS-01,GS-02: 1-1 dbsiitélap)

Cavity dimensions
Backéfen Innenmass
Pasmepn sapouHoro mkada
Siitédob mérete

Heating-up time
Autheizdauer
Bpems oborpesanus
Felfiitési id6

Connection position
Anschluss-Position
TMosuums nomkmodeHns
Bekdétési pozicio

Gross/net weight
Gewicht Brutto/Netto
Bec Gpyrro.\nerto
Bruttd/netté suly

Package dimensions
Verpackungsmass
YHaKkoBoUHBIE pazMephl
Csomagolasi méret

(mm) (min.) (kg) (mm)

GN2/1 540x660x280 15 700x80x530 96/73 950x1000x870
GN2/1 540x660x280 15 700x80x890 160/127 950x1000x1230
GN2/1 540x660x280 15 700x80x1250 224/180 950x1000x1590
GNI1/1 560x395x350 14 120x680x160 G1/2* 93/61 800x800x 1080
GNI1/1 560x395x350 14 120x680x740 G1/2 151/108 800x800x1650
GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x500 G3/4™ 104/81 950x1000x870
GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x970 G3/4” 177/144 950x1000x 1340
GN2/1 540x660x280 12-15 725x790x 1440 G3/4” 252/208 950x1000x 1810

NGS-1300

R TR R Y
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CONVECTION OVENS
HEISSLUFT-BACKOFEN
KOHBEKIIMOHHBIE IIKA®HU
LEGKEVERESES SUTOK
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The convection ovens are special equipment for catering and
confectionery use.

The appliance are suitable for the frying, baking and warming
of meat, fish, batter, raised dough and layered foods, moreover
for the warming up of deep-frozen goods.

The ovens are made of fully stainless steel (CrNi 18/10).

The BES-3000 type the most universal equipment with the
following functions: upper-lower heating, convectional
heating, warming, level grill, 3D grill and the combination of
these by the help of digital program-timer.

The GN 1/1 ovens in the ES-01 and ES-02 appliances have
steaming fuction with digital control,

The ES-3020 type can be used for convectional heating mode
with bigger power and rotational way-changer, moreover with
manual timer and steamer function.

The EK-12 type a warming cabinet what is suitable for the
raising of froozen foods and preparation of the baking with the
continuous temperature regulating mode.

Each oven has glass door and intern light.

The ovens can be used on desk, stand or on the warming
cabinet. The appliance can be connected to the electric main
with cable.

The stand can be ordered for every product-type.

The accessories can be seen in the following chart.

CEN -

BES-3000 = ES-3020

Die Heissluft-Backéfen Gerdte wurden zum Zweck der
Gastronomie und Konditorei gebaut. Die sind geeignet fiir
Backen und Braten, Warmhalten von verschiedenen
Fleischen, Fischen, Kuchen, Sandwiches, Backwaren,
Geladenes sowie fiir Auftauchen von Tiefkiihlprodukten.

Die Backdfen sind komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi
18/10).

BES-3000 ist das uniwersalste Gerdt mit folgenden
Funktionen: Konventionelle- und Heissumluftbeheizung,
Warmhalten, Grillen auf einer Ebene, Grillen rundum bzw.
deren Kombination mittels Elektr. Schaltuhr mit digitaler
Anzeige.

Die Ofen GN 1/1 der Gerate ES-01 und Es-02 haben Dampf-
funktion mit elektronische Steuerung.

ES-3020 hat Heissluft Funktion mit grosserer Leistung und
Drehrichtung-Wahlschalter sowie manuelle Zeituhr und
Dampf-Funktion durch Druckknopf.

EK-12 ist ein Girschrank, wo das Géren von tiefgefrorenen
Backwaren und Vorbereitung zum Backen geschiet. Alle
Backéfen haben Panoramaglas-Tiiren und Backofenbele-
utungen.

Die Gerite konnen auf Tisch, Gestell oder Girschrank
aufgestellt werden, elektrische Anschluss durch Stecker. Das
Gestell wird beim Bedarf zu jeden Produkt angefertigt. Die
Zubehoren je Backrohr beinhaltet die folgende Tabelle.

Typ Dimensions Max. power Tension Adjustable temp.  Cavity dimensions Heating-up time  Conv. mode Static mode Grill mode

Type Abmessungen Maximalleistung Spannung Einstellbare Temp. Backofen Innenmass ~ Aufheizdauer  Heissluft-Beheizung Konv. Beheizung  Grillbetrieb

Tun Pasmepsi Maxe. Mo, Hanpskenne — Yeremm. Pas. xap. mxada Bpewms oforp.  Bentun. pexum Hopm. pex. apkn  DIeKTpOrpHib

Tipus  Méret Max. telj. Fesziiltség Beallithato hém.  Siitédob mérete Felfiitési ido Légkev. siités Stat. siités Grillezés
(mm) (kW) ] (min.) (°C) (°C) (kW)

ES-01 700x700x850 3,25 230V, 50Hz  50-280 560x340x380 12 50-280

ES-02 T00x700x1430 6.5 400/230V, 50Hz 50-280 560x340x380 12 50-280

BES-3000 3595x615x670 3.0 230V, 50Hz 50-275 460x360x320 10-13 50-240 50-275 2,113.0

ES-3020  715x560x520 2.4 230V, 50Hz 50-240 460x415x320 13 50-240

EK-12 T15x560x990 0.8 230V,50Hz  5-54 480x510x850 15 = = =

BTC-518 740x575x565 2.3 230V, 50Hz 50-285 460x360x320 13-15 50-285

BTC-520  740x575x565 3.0 230V, 50Hz 50-285 460x360x320 13-15 50-285 - 3,0

BTC-525 740x375x365 3.0 50-285 460x360x850 13-15 50-285 3.0

18



BTC-ovens
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EK-12

e

Hyxosbie mxadel ¢ UMpKynsAiHMeil BO3yXa HPOU3BOASTCS /s
KOHJIMTEPCKMX M JPYTHX MHIIEBBIX npeanpuatuii. OmimdHO
HCIOJIB3YIOTCS [UISl JKAPEHHUS M IOPSYEro XpaHeHUs MSACHBIX W
pbIOHBIX 0N, ropsuux OyTepOpoIOB, NEYeHHs pa3IHYHBIX
KOHIHTECPCKHX H3HCHH“. 4 TaKKe i TPpHTOTOBJIICHUSA
BCEBO3MOKHBIX 3anekaHok. Kpome 3toro wcnonessyiorcs s
paccTanBaHH 3aMOPOKEHHBIX TTPOJYKTOB.,

Hsrorosnensl u3 cosepuieHHo Hepxkasetomeii cramu (CrNi
18/10).

BES-3000 - ynuBepcanbHBIH anmapatr co ClHeAyHIHMH
(GYHKUMAMH: MaHTHIHBIH HarpeB, UMPKYIAPHBIH Harpes,
ropsiuee XpaHeHHe, IOBEPXHOCTHAs [0JUKApKA, Kpyrosas
NOJKAPKAa M BCEBO3MOKHBIC BapHalMH ITHX GYHKIHI C
MOMONILK) JIMTHTATBHBIX TPOrPAMMHTCIEHBIX YACOB.

Hyxosku pasmepom GN 1/1, mxador ES-01 u ES-02 obnanaior
napoBoit PyHKIHCH, yTIPaBICHAE IUTHTABHOE.,

ES-3020 obnamaeT mupKymsapHO# (yHKUMEd ¢ MeHSIMMCH
HANpaBICHHEM I0TOKA, OOMbLLIEH MPOH3BOJCTBEHHOCTBI), 4
TaK/Ke MaHyalbHbIM HaCOBLIM BBIKIIHOHATENEM W KHOMOYHOH
naposoii Gynkuueit. B paccroiinom mkady EK-12 npoucxomur
OpoKeHne H MOATOTOBKA K BBINEYKE 3aMOPOKEHHBIX IPOHIKCBEIX
H3/IENHH.

Bee ayxosble mkadbl 001a7410T MAHOPAMHBIM CMOTPOBEIM
OKOWIEYKOM M BHYTPEHHHMM OCBEIICHHEM. AINapars
YCTAHABRIMBAIOTCA HA CTOM, Ha CTOHKY HIIH Ha pacCcTOHHBI mKkad.
IMpucoennuenne K 2ICKTPHICCKOI CETH IPOUCXOAMT C HOMOIIBI)
urrencenid. 1Ipa crpoce H3roToBHM CTOHKH K JIFOOBIM arnaparam.
KommniekTHbIe NPHHANNEKHOCTH JYXOBBIX IIKA(OB CONEPKUT
cienytomas Tabnuua.

BTC-518
BTC-520
BTC-525

ES-3020
+tEK-12

A légkeveréses siiték vendéglatoipari, cukraszati célra késziilt
berendezések.

Alkalmasak kiilénféle husok, halak, szendvicsek, tésztak, pék-
stitemeények, rakottfélék siitésére, melegentartasara és fagyasz-
tott termékek felmelegitésére.

A siiték teljesen rozsdamentes acél kiviteltiek (CrNi 18/10). A
stitédob és az ajtobelsé zomancozott.

A BES-3000 a leguniverzalisabb késziilék a kovetkezd funk-
ciokkal: palastfiités, légkeveréses fiités, melegentartas, sik gril-
lezés, korbegrillezes illetve ezek kombinacidja digitalis prog-
ramora segitségével.

Az ES-Olés ES-02 késziilékek GN 1/1 méretl siitéi g6zolo
funkcioval ellatott digitalis vezérléssel rendelkeznek.

Az ES-3020 csak légkeveréses funkcioval, nagyobb teljesit-
ménnyel és forgasiranyvaltoval, valamint manualis idékapcso-
loval és nyomogombos gbz6lési funkceioval rendelkezik.

Az EK-12 egy kelesztdszekrény, melyben a fagyasztott pékaruk
kelesztése, siitésre valo elokészitése torténik.

A siitok mindegyike panoramaiiveges siitéajtoval és belsd siito-
tér megvilagitassal rendelkezik.

A késziilckek asztalra, allvanyra vagy a kelesztészekrényre he-
lyezhetdk, elektromos bekotésiik csatlakozo dugoval torténik,
ES késziilékek esetében fix bekdtés helye a tablazatban meg-
talalhato.

Az allvanyt igény esetén barmelyik termékhez elkészitjiik.

A siitdegységenkénti tartozékokat az aldbbi tablazat tartal-
mazza.

Warming with low. heat.  Program-timer Connection position Steamer mode Frying plate Meat dish Grid Gross/net weight Package dim.
Unterhitze Schaltubr Anschluss-Position Funktion Dimpfen Bratplatte Bratpfanne Grillrost  Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass
Hiktiniii oforpes Iporpamusie sacer [Mo3umms nonkaouenns  [laposoii pes. JKapounsiit iuer  Bmiono Ang kapkoro  Pem@rka  Bee Gpyrromerro  Ynak. pas.
Melegentartis also f. Program 6ra bekotési pozicid Gozolés funke. Siit6lap Pecsenyetal Hiisracs Bruttd/nettd siily Csom. méret
kW) D=digit M=manual (kg) (mm)
Accessories/Zubehdr/Ipunamieanocrn/Tartozékok
D - 120x680x160 1/2” 2 93/61 800x800x1080
£1500x600x700
- D T 120x680x740 172 + 4 - 151/108 800x800x1650
£ 500x600x1280
1,2 D 1 2 54/51 690x690x850
M + = 57/54 750x660x700
0.8 M 12 - 50/47 660x750x1070
D - 1 2 54/51 750x660x750
1 D = 1 2 54/51 750x660x700
4 D (sensor) | & 54/51 660x750x1070

BES-3000 + stand

ES-3020

ES-01, ES-02

sssssssencnse
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BAIN-MARIE
WASSERBADER
MAPMMUTBI
MELEGENTARTOK

R R I I

T

|

———

NM-1000

The bain-marie can be used for keeping warm, warming up
and serving of semi-finished and finished foods. The
appliance are important additional machine of
professional kitchen, canteen and catering units.

The products are available in both fix and moving types.
Fully stainless steel (CrNi 18/10).

The bain-marie can be ordered with different dimension of
basin.

Tubular heating element warms the water in the basin, the
water can be drained by the help of tap (under basin).

At the moving types the moving is very easy with 2 fix and
2 self-righting rolls.

The accessories of bain-marie are the separative holders
for GN dishes.

The gastronorm dishes can be ordered but these are not
accessories.

GN dishes can be used in 200 mm depth in the each bain-
marie.

The other types of bain-marie are adjustable to counter.
These products can be found on the page 24-27.

Appliance are available in any required design, external
and GN size.

Basins

—

)
)
pod |

| —

' ¢

NM-1200

NM-1230

Die Wasserbdder sind anwendbar fiir Warmbhalten,
Erwirmen verschiedener Halb- und Fertiggerichte sowie
fiir Vorbereitung zum Servieren. Die kdnnen in
Grosskiichen, Speisesilen und in Géststitten eingesetzt
werden. Die Gerite sind in Standausfiihrung und fahrbar
ebenso erhiltlich.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10). Die
Geridte konnen mit verschiedenen Becken-Abmessungen
bestellt werden. Das ins Becken gefiillte Wasser wird
mittels Rohrheizkorper aufgeheizt und konnen durch
Ablasshahn unten am Becken abgelassen werden.

Bei fahrbaren Ausfiihrungen machen das leichte Rollen 2
Fix-Rollen und 2 Lenkrollen méglich. Gerite-Zubehoren
sind die Tragschienen zum Trennen der Behilter.

Die Gastro-Norm-Behilter sind keine Zubehoren, die
miissen bei Bedarf separat bestellt werden. In den Geriten
konnen Behélter 200 mm tief eingesetzt werden.

Die Wasserbider-Elemente, die in der Theken-Reihe
/Kalt- und Warmausgabe/ passen sind im Prospekt auf die
Seiten 24-27 zu finden. Diese Produkte konnen in
inviduellen Aussen- und Beckenabmessungen sowie
dusserer Ausgestaltung bestellt werden.

Typ Dimensions Capacity Filling-up capacity

Type Abmessungen Kapazitit Auffiillungskapazitat

Tun Pasmepsi Emkocts Emkoctsb

Tipus Méret Kapacitas Feltolt. Girtartalom
(mm) (1)

Tension Power Basin dimensions

Spannung Leistung Beckenmass

Hanpsxenue MoiHocTh Pasmepsl pakoBHHBI

Fesziiltség Teljesitmény Medence mérete
(kW) (mm)

NM-1000.1 900x700x850 2xGNI/1 12-13 230V, 50Hz | ] 630x510x200
NM-1000 600x900x850 2xGN1/1 12-13 230V, 50Hz 1,5 630x510x200
NM-1200 870x630x850 2xGNI/1 12-13 230V, 50Hz 1,5 630x510x200
NM-1230 1200x630x850 3xGNI/1 15-16 230V, 50Hz 2.4 960x510x200




NM-1000.1

e

MapmuThl city:KaT A7 HOA0rPEBa H COACPKAHHS TTHIIHU B
ropsueM COCTOSHMH, a TAaKKe Ui MOATOTOBKH €€ K
CEPBHPOBKE Ha MPEINPHATHAX 00IECTBEHHOIO IIHTAHUSL.
OHH M3rOTOBJIEHBI M3 HEPXKABEIOIICH CTaiH, U ObIBAIOT
CTALlHOHAPHOTO MM MOOMIBHOTO HCIHONHEHHA C
pasiIHYHBIMH pa3sMepamMu EMKOCTheH. ONOpHBIE HIMHBI
[PH IOMOLIH KOTOPBIX Pa3MelaloTcs racTpOHOMHYECKHE
HOCY/ABl B BaHHAX SABJISIOTCS TNPHHAIIECKHOCTIO
00opyaoBaHMA a TACTPOHOMHUYECKHE I10CYIbI
IPOM3BOSITCS TOJILKO Ha 3aMTPOC 3aKa34yHKa.

Iny6una nocyn 200 mm.

MapMHTBI BCTAB/ISFOLIME B JIMHUIO PA3aud OMHCAHbI HAa
cTpanurax 24-27.

A vizflirdos ételmelegentartok kiilonféle félkész és kész-
¢telek melegentartasara, felmelegitésére és talalashoz vald
elokeszitésre alkalmazhatok. Felhasznalhatok nagy-
konyhdakban, étkezdékben és kiilonféle vendéglatoipari
egységekben.

A késziilékek fix és mozgathato kivitelben egyarant kap-
hatdk.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).
Akésziilékek tobbféle medencemérettel rendelhetok.

A medencébe t6ltott vizet csofiitGtest melegiti, a viz a
medence alatt taldlhato csap segitségével leereszthetd.

A mozgathatd kivitelek esetében a konny( gordithetést 2
db fix és 2 db 6nbeallo kerék teszi lehetéve.,

A Kkésziilékek tartozékai az edényck eclvalasztisara
szolgdlo tartosinek.

A gasztronorm edényeket az igények szerint, kiilén kell a
késziilékekhez megrendelni, ezek nem tartozékok. A
késziilékekben 200mm mélységii edények hasznalhatok.
A melegentartok pultsorba illeszked6 elemei a prospektus
24-27.oldalan talalhatok.

Atermékek egyedi kiil- és medencemérettel, kiilso kialaki-
tassal is megrendelhet6k.

Adjustable temp. Heating-up time Execution
Einstellbare Temp. Aufheizdauer Ausfiihrung
YeranaBnnBaeMas TEMIL Bpems oGorpesanus Henonnenne
Beallithatd hém. Felfiitési ido Kivitel

(°C) (min.) (F=fix M=moving)

Connection position Gross/net weight Package dimensions

Anschluss-Position Gewicht Brutto/Netto  Verpackungsmass

Hosuius noakmouerns  Bec 6pyTro.\werto VHakoBOYHEIE pazMepbl

Bekotési pozicio Brutto/nett6 suly Csomagolasi méret
(kg) (mm)

30-93 5-7 F 790x670x250 78/40 950x760x1030
30-93 5-7 E 480x880x270 83/53 650x960x1030
30-93 5-7 M cable 70/38 920x720x1010
30-93 5-7 M cable 80/47 1290x720x1010

GN variations:

GN 1/1

GN 172JGN 1/2

GN 1/4

GN 1/2
GN 1/4

GN 1/4J]GN 1/4

GN 1/4}GN 1/4

sssscsessnnes
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EXHAUST HOODS
ABZUGSHAUBEN
BBITSI’)KHBIE 30HTHI
ELSZIVOERNYOK

------------------------------------------------

EMAX-501...

EMAX-500...

]l

The exhaust hoods are grease parting equipment which
operate on principle of fast-flow with the upper conection
part. The hoods can be made different function (grease
filter, fresh and inductional air-injection). The products can
be ordered in wall-type and ceilinged forms.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The accessories are the grease filters and non-clouding
closed neon-tube lighting. The appliance has

condensation receiver at the handing side for the hold of
condensation, and it can be let down with a tap from the
receiver.

The basic dimension of chimney 250 mm, it can be ordered
in other size, too.

Exhaust engine and air-loading unit are not accessories.
Appliance are available in any required design and size.

EMAX-5000 ?
A
A
* 7
4
EMAX-5002 ?
2
1
/ %

Die Abzugshauben sind Fettabscheider mit Absaugstutzen
oben, die funktionieren nach Prinzip der schnellen Stro-
mung. Die Produkten werden mit verschiedenen Funktio-
nen (Fettfilter-Einsatz, Frischer- und Induktionsluftrein-
blasen) hergestellt. Es kénnen in Ausfiihrung Wand- und
Deckelbefestigung auch bestellt werden. Komplett aus
rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10). Die Fettfilter-Einsdtze
und feutigkeitsgeschiitzte Leuchstoff-Réhrenlampe sind
Zubehoren der Anlage. Die Anlagen haben sog. Dunst-
Falle an der Bedienungsseite, die zum Sammlung des
Kondensats und dann mittels Ablasshahn dessen ablassen
dienen.

Absaugstutzen haben einen & 250 mm als Standard,
jedoch es kann nach Bedarf geéindert werden. Der Absaug-
motor und Luftzufiihrungsmotor sind keine Zubehdren.
Die Produkte kdnnen in abweichenden Abmessungen und
Ausfiithrungen von den angegebenen auch bestellt werden.

EMAX-5001

7
3

rd g %

EMAX-5003 ;1
3

v 4




OTcachiBalomIMe 30HTBl JEHCTBYIOT Ha MPHHIIHIIE
OLICTPOrO TEUEHHS C YCTAHOBIEHHBIM HAJ OTACIUTEIEM
JKHpa OTCAChIBAIOIIMM naTpyOkoM. JlaHHbBIE anmaparel
MPOU3BOIATCA ¢ HECKOIBKHMHI (pyHKIMAME ((HUABTPOBOI
BKJIA/IBI JUISA JKHPA, OCBEKHTEIbHOE M MHAYKIHOHHOE
BIYBaHHE BO3/1yXa). MOKHO 3aKa3biBaTh B HACTEHHOM H
HOTOTOYHOM BapHAHTE.

M3roToBneHbl W3 COBEPLIEHHO Hep:KaBerolleil crainu
(CrNi 18/10). ®unbrpoBble BKIAIBINIKM JUIS KHPa H
3aKPBITBIH, TMPOTHBONAPHBIH KOMMAaK A8 HEOCHOBOMH
JaMmmbl KOMIUIEKTHPYROTCS K anmaparam. Mznenus
cHa0KeHb! TAK HA3BIBACMOH JIOBYLIKOH /1715 11apa, KoTopas
CITYHKHT JUIs cOOpa KOH/IEHCHPOBAHHOM BO/IbL, 4 3aTEM 151
e craMBa ¢ TOMOINIBIO Kpanwka. THMOBOH amaMeTp
oTcaceiBatoLlero narpyoka 250 Mm., Ho npu noTpedHoCTH
BO3MOKHA KOPPEKIMA 3TOro pasMepa. OrcachlBarOILMi
MOTOP M JIOCTABHTENEL BO3AYyXa HE KOMIUIEKTHPYIOTCS ¢
IPHHAUICKHOCTIMH  OTCACBLIBAIOLIMX 30HTOB. M3menus
MOKHO 3aKa3bIBaTh H B HE THITOBBIX pazMepax.

EMAX-5010

EMAX-5012

VA

Az elszivoerny6k gyorsaramlas elvén mikodo
zsirlevalasztok feliil elhelyezett elszivocsonkkal. A
termékek tobbféle funkcidval (zsirsziird betétes, frissito és
indukcids levegobeflivas) késziilnek. Falra és
mennyezetre szerelhetd kivitelben is rendelhetok.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

A zsirszliré betétek ¢s a paramentes zart neoncsébura a
késziilekek tartozékai. A késziilékek a kezeld feldli oldalon
un. paracsapdaval rendelkeznek, ami a kondenzviz
gytjtésére, majd csap segitségével annak leeresztére
szolgalnak.

Az elszivocsonk atméréje alapesetben 250mm, de igény
szerint valtoztathato.

Az elszivomotor és a levegbutanpotlé nem tartozékok.

A termékek a megadottol eltéré méretben és kivitelben is
megrendelhetok.

EMAX-5011
A
J
[ 1
S /

EMAX-5013

Dimensions:

EMAX-500...

1000x1000x400
1000x1200x400
1500x1000x400
1500x1200x400
2000x1000x400
2000x1200x400
2500x1000x400
2500x1200x400

EMAX-501...

1000x2000x400
1000x2400x400
1500x2000x400
1500x2400x400
2000x2000x400
2000x2400x400
2500x2000x400
2500%2400x400

esessecssecne
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COUNTER SERIES L.
THEKENREIHE I.
ITYJIbTHI 1.
PULTSOROK 1.

Counter series in self-service restaurants are for
presenting, servicing and storing dishes, as well as keeping
them cool and warm. They make it possible to place trays
and cutlery on and set up checkout counter at end of the
line.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The appliance are made of 40x40 rectangles and 40mm
pinning. The finish used for workplate is curved.

The equipment can also combined with tray holder and
food-service shelf. The material used for food-service
shelf can be stainless steel or curved glass. These can be
ordered with one or two levels.

The heater and light can be built-in with plus cost.

The back sides (personnel side) of natural and warming
counters are closed finish with rolling door. The bottom
storing place can heated (...F).

The colour of thripple by use of block-board can adjusted
to atmosphere of the room.

Accessory of cutlery counter is 4 GN 1/4 dishes. The other
counters contain the neccessary separative holders for GN
dishes.

Appliance are available in any required design, external
and GN size.

Die Thekenreihen dienen in Selbstbedienungsrestaurants
fiir Prdsenticrung, Ausgabe, Aufbewahrung bzw. Kalt- und
Warmbhaltung von Speisen. Sie machen die Lagerung von
Tabletten und Besteck, und am Ende der Reihe die
Aufstellung der Kasse moglich.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Geriite sind aus Vierkantrohr 40x40 mm und mit einer
Aufkantung von 40 mm. Die Ausgabefliche ist
abgerundet. Die Anlagen konnen mit Tablettrutsche
sowie Aufsatzbord ausgestattet werden. Das Material der
Aufsatzborde ist Edelstahl oder gebogenes Glas. Die
Aufsatbérde kénnen mit einer oder zwei Etagen bestellt
werden. Gegen Mehrpreis kdnnen Wirmestrahler und
Beleuchtung auch eingebaut werden.

Die Hinterseite also die Bedienungseite der Neutral- und
Warmausgabe ist geschlossen, mit Schiebetiiren und die
konnen auch beheizt werden (...F).

Die Farbe der Gastseite konnen durch Anwendung von
Tischlerplatten zur Stimmung der Gebidude angepasst
werden.

Zubehdr der Besteckausgabe 4 GN-Behilter. Die anderen
Theken haben keine Behilter, jedoch die notwendigen
Trennstige gehdren dazu. Die Produkte kénnen von
Grundabmessungen- und Ausfiihrung abweichend auch
bestellt werden.



Onu npeHa3zHAYEHB 105 TIEMOHCTPAIMK M BbLIA4H B0/
B PECTOPaHaX caMo00CIy:KUBAHUS, & TAKIKE /1T XPAaHEHHS
THTIH KaK B TETJIOM TaK H B XOJIOAHOM COCTOSHHH.

B kommiexTe HaXosTCS CTOHKH /U718 XpAaHEHHS [OJHOCOB
H CTO J10BbIX IPHOOPOB M IIPH HEOOXOMMOCTH CTOMKA IS
KacChLyCTaHABITHBAEMAs B KOHIIE JTHHHH.

Bce »1eMeHTBI JIMHMM pa3fadyd M3TOTOBIEHBI U3
nepskasetomeid cranu CriNi 18/10,

Ob6opynosanue cHaOXKEHO UIMHAMH JUIS TIEPEIBHIKEHUSA
MOJHOCOB M BEPXHEH IMOJIKOH 115 BBIIAYH ITHIIH.

Bepxnsisi nnosnka MozkeT ObITh OIHA HITH ABYXATaXKHAs H [IPH
norpebHocTH cHabxeHHas JErKMUM CTEKIOM.
[TpuHaIeKHOCTH 4 IIT. FACTPOHO-MHYECKOMH MOCYIBL.

A pultsorok dnkiszolgalo rendszerti éttermekben az ételek
bemutatasat, kiadasat valamint ételek tarolasat, melegen
vagy hidegen tartasat szolgaljak. Lehetdvé teszik a talcak,
evOeszkozok tarolasat, a sor végére pénztar clhelyezését.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).
Akésziilékek 40x40-es zartszelvénybél, 40-es felhajtassal
késziilnek. A kiadofeliilet radiuszos kiképzésii.

A berendezések ellathatok talcacstsztatoval, valamint
ételkiado polccal. Az ételkiadok anyaga lehet rozsda-
mentes acél vagy hajlitott {iveg. Az ételkiadok egy és
kétsoros kivitelben is megrendelheték.

Az ételkiadokhoz felar ellenében hésugarzo és vilagitas is
beépithetd.

A semleges ¢s melegentartd pultok hatso, személyzet feloli
oldala a zart, toloajtos kivitelli, mely fiithetd is lehet (... F).
A vendégoldal szine butorlap alkalmazasaval az épiilet
hangulatahoz igazodhat.

Az evbeszkoztarto tartozéka 4 db GN edény. A tobbi pult
edényeket nem, de a sziikséges elvalasztosineket
tartalmazza.

A termékek megadott alapméretektdl eltérd méretben és
kivitelben is megrendelhetdk.

sesscsssnsnsse
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COUNTER SERIES II.
THEKENREIHE II.

IMYJIBTHI I1.

PULTSOROK II.

T

ET-700 SP-... HT-1200
cutlery counter warming counter counter counter with cooling
1 2 3 / ~5
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Typ Dimensions Capacity Filling-up capacity Tension
Type Abmessungen Kapazitit Auffiillungskapazitit Spannung
Tun Pasmepsi Emkocts Emkocts Hanpsukenne
Tipus Meéret Kapacitas Feltolt. {irtartalom Fesziiltség
(mm) 0]

I ET-700 700x700x900
2 MT-1200 1200x700x900 3xGN1/1 15-16 230V, 50Hz
2 MT-1500 1500x700x900 4xGN1/1 18-19 230V, 50Hz
2; MT-1200.F 1200x700x900 3xGNI1/1 15-16 230V, 50Hz
2 MT-1500.F 1500x700x900 4xGN1/1 18-19 230V, 50Hz
q;: SP-1200 1200x700x900
3 SP-1500 1500x700x900
3 SP-1200.F 1200x700x900 - - 230V, 50Hz
=} SP-1500.F 1500x700x900 230V, 50Hz
4. HT-1200 1200x700x900 3xGN1/1 230V, 50Hz
4. HT-1500 1500x700x900 4xGNI1/1 = 230V, 50Hz
5. PP-1000 1000x700x900

...F: lower heating
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PP-1000

checkout counter
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AP-1000 AP-1001

upper-food shelves
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TC-1000 tray-holder angle element

Power Basin dimensions Adjustable temp. Connection position Wieght
Leistung Beckenmass Einstellbare Temp. Anschluss-Position Gewicht
Moutrocts Pasmeps! pakoBHHEI YeranasnupaeMas TEMIL [Mo3unus noakn Macca
Teljesitmény Medence mérete Beallithatd hom. Bekotési pozicid Tomeg kb.
(kW) (mm) (°C) (kg)

- - 30
24 960x510x200 30-93 1140x80x750 70
2.4 1290x510x200 30-93 1440x80x750 85
4.0 960x510x200 30-93 1140x80x750 85
40 1290x510x200 30-93 1440x80x750 100
§ 67
82
1,6 5-54 1140x80x750 82
I 1,6 5-54 1440x80x750 97
0,4 960x510x200 4-6 cable 99
0.4 1290x510x200 4-6 cable 114
= _ 36

GN variations:

GN 1/1

GN 1/4

27
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SINKS
SPULTISCHE
MOUWKHU
MOSOGATOK

T R RN

— B .

L

|
L

5 & = &
3 0 C
————
r—
b O | (e
A
= L
A1

Sinks are basic needs for cleaning in kitchen and catering
units. The products are available in 5 basin dimensions
(400x400x250 - 700x700x300) with one, two and tree
basins.

The information of connection for water can shown the
enclosed figure.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10).

The sinks are made of 30x30 rectangles and 50mm
pinning.

The end of basins can found a round-shoulder(drop part),
what deters outflow of the jeted water.

Accessories of each sink are the taps and issue tube,
moreover 1-1 siphon.

The products can be ordered with overcharge in any
required size.

The additional tools, accessories for sinks can be found at
the following pages.

S -1 E—

Die Spiiltische sind unentbehrliche Reinigungseinrich-
tungen der Grosskiichen und Gaststitten. Die Produkte
konnen in 5 Becken-Abmessungen (400x400x250 -
700x700x300) und in Ein-, Zwei- und Dreibecken
Ausfithrungen erhalten werden. Die Wasseranschluss-
Angaben zeigt die Abbildung. Komplett aus rostfreiem
Edelstahl (CrNi 18/10).

Die Spiiltische sind aus Vierkantrohr 30x30 mm und mit
einer Aufkantung von 50 mm. Am Rand der Becken ist ein
Waulst rundum (Abtropffliche) der verhindert das
Auslaufen von Spritzwassern. Jede Spiiltisch hat als
Zubehér ein Stopfen und Uberlaufrohr, sowie je Becken |
Ablaufsiphon. Die Produkte konnen gegen Mchrpreis
auch in Sondermass angefertigt werden. Die
verschiedenen Ergdnzungen und Zubehoren der
Spiiltische sind auf der nichsten Seite zu finden.

Typ Number of basin Dimension of basin
Type Anzahl der Becken Mal} des Beckens
Tun Konuuecrso PaKoOBHH PHBMCPH PAaKOBHHBI
Tipus Medenceszdm Medence mérete
(mm)
FMC-1440 1 400x400x250
FMC-2440 2 400x400x250
FMC-3440 3 400x400x250
FMC-1450 1 400x500x250
FMC-2450 2 400x500x250
FMC-3450 3 400x500x250
FMC-1550 | 500x500x250
FMC-2550 2 500x500x250
FMC-3550 3 500x500x250
FMC-16350 1 600x500x300
FMC-2650 2 600x500x300
FMC-3650 3 600x500x300
FM-1770 1 T00x700x300
FM-2770 2 700x700x300
FM-3770 3 700x700x300

Dimensions

MaBe

Pazmepnt

Méretek

(mm)

A B C D E
500 600 151

1000 600 374 252

1400 600 349 252 450
600 600 201

1100 600 424 252

1600 600 449 252 450
700 700 196

1200 700 479 242 -
1800 700 504 242 550
800 700 196 = -
1400 700 579 242

2000 700 554 242 650
850 800 085

1600 800 685 230

2350 800 685 230 750



| FMC-3550

1 basin 2 basins

ITocynomoiiku - HeoOX0AMMOE OI0pyIOBaHHE DOJIBILHX
00LIenUTaTeNbHBIX KYXOHB, pecTOPaHoB. M3rotosistores
C pakoBuHamu nsaTbi0 rabaputor (400x400x250 -
700x700x300) B TPEX THMAX - C OHOH, IBYMS H TpeMs
pPaKOBHHAMH.

[Tonknwuenne o0OpyJOBaHHUA K BOJOCHCTEME
NPOU3BOAUTCA MO MNPHIOKEHHOMY TEXHHUYECKOMY
PHCYHKY.

H3roToBneHsl W3 COBEPINIEHHO HEpKaBEIOIIEH CTalH
(CrNi 18/10).

TTocyTOMOHKH TIPOM3BOJATCS M3 LEILHOKOPIYCHBIX
npoduieit 30x30 ¢ 50-bim anbiem.

Kpomka pakoun cHaOmena ymiyOnenuem ams cbopa
BOJIHBIX OPBI3L, 4TO MPETOTBPAIIALT BBITEK BOLbI.

K molikaM KOMILIEKTHPYETCS OfTHA 3aThIUKa M NIEPETOK, a
TaKkKe ¢ Kawj10i pakoBuHOH naéres 1-1 BomoCIHBHBII
cudon.

3a [NOIOIHUTENBHYK OIUIATY BO3MOXKHO TIPOH3BOIACTBO
060pyNOBaHHA H B HE THIIOBBIX PA3MEpax.

Ha cnenytoueii ctpanuie katanora HaiaéTe CBEICHUA O

Pa3IMYHBIX JOMOJIHHUTEAbHBIX TPHHAIEKHOCTAX K
MMOCYI0MOHKaM.

3 basins

A mosogatok a nagykonyhdk, éttermek nélkiilozhetetlen
tisztitd berendezései. A termékek 5 féle medenceméretben
(400x400x250 - 700x700x300), egy, két és
harommedencés kivitelben kaphatok.

Akésziilékek vizbekotési adataita mellékelt abra mutatja.
Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

A mosogatok 30x30-as zartszelvénybél, 50-es felhajtassal
késziilnek.

A medencék szélén egy korbefutd perem (csepegtetd rész)
talalhatd, mely megakadalyozza a kifroecesend viz
kifolyasat.

Minden mosogatd tartozéka egy dugé és tulfolyd, valamint
medencénként 1-1 db lefolyo szifon.

A termékek felar ellenében egyedi méretben is
legyarthatok.

A mosogatok kilonféle kiegészité berendezései,
tartozékai a kovetkezé oldalon talalhatok.

29
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SINK ACCESSORIES

ERGANZUNGEN FUR SPULTISCHE

NPUHAVIEXKHOCTH
MOSOGATO KIEGESZITOK

S4essssesssssssssssssEsEteEsEsEsERERRERERERRRERERERS seses

The sink accessories help to use the sinks in different area
and work in professinal kitchen and catering units.

The drop trays can be used in the basin, the drop table can
be used to stand beside the sink. Width of the drop table can
be ordered in different size.

Hand basins and spillers are important equipment of the
cleaning, the using of grease catcher and sand catcher after
the sink is offered to settling of several pollutant materials.
The catchers can be cleaned daily by hand.

Each product is made of fully stainless steel (CrNi18/10).

EMAX-5100

Die Erginzungen fiir Spiiltische unterstiitzen die
weitverbreiteten Anwendung der spiiltischartigen Anlagen
in Grosskiichen und Gaststitten.

Die Abtropftabletten konnen im Spiltisch-Becken
eingesetzt und die Abtropftische neben den Spiiltischen
aufgestellt angewendet werden. Die Breite der
Abtropftische istindividuell variabel.

Die Handwasch- und Ausgussbecken sind wichtige Mittel
der Reinigung und die Anwendung der Fettabscheider und
Sandabscheider nach den Spiiltischen sind zur Filterung
verschiedener Schmutzmaterialien und kdnnen mit Hand
tiglich entleert werden. Jedes Produkt ist aus rostireiem
Edelstahl (CrNi 18/10).
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grease catcher for sink §a0 1 2[5
EMAX-5100 400x250x300
EMAX-5100
@
sand catcher for sink
EMAX-5200 300x250x300



EMAX-7000

C MoMOIIBIO JAOMOTHUTENBHBIX MPHHAIIEKHOCTEH BO3-
pacTaeT BO3MOKHOCTH MPAKTHYECKOTO MCIOIB30BAHUS
MOCYI0MOCK B 00LICMUTATE/IbHBIX KYXHAX, peCTOpaHaXx.
[locynocyumTenbHble HIATHI YCTAHABIMBAKOTCA HA JIHO
MOCY/IOMOIHHBIX PAKOBHH, a NOCY/I0CYLIHTEILHbIE CTOHKH
craiaTcs Bo3iie pakoBHH. LIIMpHHY CTOEK MOKHO H3Me-
HATB 110 KeNaHuio. BakHOe cpeicTBO YHCTKH MOCYTOMOEK
TAaK Ha3bIBaeMble PYKOMOHHBIEC BBUIMBATENH, KOTOpHIC
(DHUIABTPYIOT KUP M [IPOYHE 3arps3HEHHSA BO BPEMs MOHKH
MOCY/Ibl, W ONOPAKHHBAHHE KOTOPBIX MPOH3BOMAHTCS
€XKEIHEBHO PYYHBIM CITOCOOOM.

Bce wu3zenus npousBOASTCS W3 COBEPUICHHO HEpikKa-
serowei craau (CrNi 18/10).

Drop table for sink

—_—

A mosogato kiegészitok segitik a mosogato jellegili beren-
dezések szélesebb korii hasznalatat a kiillonféle nagy-
konyhdkban, éttermekben.

A csepegtetd talcak a mosogatdé medencéjébe helyezve,
mig az allvanyok a mosogatok mellé allitva hasznalhatok.
Az dllvanyok szélessége egyedileg véltoztathato.
Akézmoso-kiontok a takaritas fontos eszkozei, a zsirfogok
¢s homokfogok hasznalata a mosogatok utan, a kiilonféle
szennyez0 anyag sziirésére alkalmas napi kézzel torténd
liritéssel.

Minden termék rozsdamentes acél kivitelti (CrNi 18/10).

drop trays for sink

EMAX-3602 400x400

EMAX-3605 400x500

EMAX-3610 500x500 wall hand basin
EMAX-3615 600x500 EMAX-7010
EMAX-3620 700x700

460x470x310
basin: 370x340x160

hand basin and spiller
EMAX-7000 570x620x900

upper basin: 370x340x160
bottom basin: 500x500x250

EMAX-7000 500x620x900

/////ff/ﬂ <

drop tables for sink spiller
EMAX-3705 600x600x850 EMAX-7020
EMAX-3710 700x700x850

EMAX-3715 800x800x850

EMAX-3720 900x900x850 EMAX-TUR0

(] upper basin: 370x340x160

bottom basin: 400x400x250
[
570x600x500

basin: 500x500x250
500x500x500

basin: 400x400x250

ssssesssssnes
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TABLES

ARBEITSTISCHE

CTOJIbI
ASZTALOK

SessssssesessssesserereREEnE

Tables are neccessary
supplements of different
professional kitchens in the
rooms of preparation, sink,
cooking and storing.

The following specifica-
tion shows the main types
of table. The tables are
available in any required
design and size.

Fully stainless steel finish
(CrNi 18/10). 30x30 rec-
tangles and 30mm pinning.
The drawers are made in
GN1/1 size (400x-
500x100) the quantity and
position can be modified.
The type EMAX 1060 and
1061 are made with plastic
workplate.

Storing tables can be
ordered with rolling door
(default) and with opening
door.

EMAX-1000

/€

EMAX-1001

/(

EMAX-1010

L ] =7

Die Arbeitstische sind
unentbehrliche Gegen-
stinde in Vorbereitung
Abspiil, Koch-, Lager- und
Vorbereitungsriume der
Grosskiichen.

Die hauptsichlichen Typen
der Produkte zeigt die
nachstchende Aufstellung.
Die Arbeitstische konnen
auch in abweichenden Aus-
fihrungen und Abmessun-
gen bestellt werden.
Komplett aus rostfreiem
Edelstahl (CrNi 18/10),
Vierkantrohr 30x30 und
Aufkantung 30 mm. Die
Schubladen GN 1/1 (400X-
500X100), deren Anzahl und
Position koénnen sich
genauso dndern. Die Ar-
beitstische Type EMAX-
1060 und 1061 verstehen
sich mit Arbeitsplatte aus
Kunst-stoff. Die Arbeit-
stische zum Lagermn werden
auch in Ausfiihrung mit
Schiebetiiren (grundausge-
legt) und Fliigeltiiren ange-
fertigt.

EMAX-1011

...............................

[

Croa-Heoxoaumoe o0opy-
joBaHue s obulenm-
raTeNbHBIX KYXOHBb, KIa-
JIOBBIX,  TOCYIOMOHHBIX H
MO/ITOTOBHTENBHBIX TOME-
niecHui. [7maBHbBIC THIIBL
NpOAYKLUHH YKa3aHbl B
HIUKCIICKALLCH 11CPeUCHH,
CToJIbl MOJKHO 3aKa3bIBaTh 1
B JIPYIOM BBIIOJHEHHH, C
APYTHMH pasMepaMH.
M3rotoBinenbl M3 coBep-
WEHHO HepXkaBeruie
cramu (CrNi 18/10). Lesns-
HOKOPHYCHbIH npoduib
30x30 ¢ 30-bIM (panbliem.
Boiasukabie sumka GN1/1
B pasmepe 400x500x100,
TPH JKETAHHH 3aKa3uMKa UX
UMCIIO M PACIIOJIOKEHHE
MOKHO M3MEHHTB.

Cronbr THIa EMAX 1060 u
1061 npouspoaarcsa c
nJjacTMaccopoii paboueit
[IOBEPXHOCTEIO.

CTosbl  M3rOTOBIAKOTCH C
pas3ABHKHBIMU (OCHOBHOIM
THII) W MOJABECHBIMH
JIBEpIIAMH.A.

Az asztalok a nagykonyak
és tarolo helyiségeinek nél-
kiilozhetetlen berendezé-
sel.

Atermékek fobb tipusait az
alabbi felsorolas mutatja
be. Az asztalok ettdl eltérd
kivitelben ¢és méretben is
megrendelhetdk.

Teljesen rozsdamentes acél
kivitel (CrNi 18/10). 30x30
zartszelvény és 30-as
felhajtas.

A fiokok GN1/1 méretiick
(400x500x100), szamuk és
pozicidjuk ugyancsak
valtozhat.

Az EMAX 1060 és 1061
tipusu asztalok miianyag
munkalappal értenddk.

A taroloasztalok toloajtos
(alapértelmezett) és nyilo-
ajtos kivitelben is ké-
sziilnek.

EMAX-1030

EMAX-1031




Dimensions:
1000x600x850
1000x700x850

1500x600x850
1500x700x850

EMAX-1041

EMAX-1050

-—
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EMAX-1051

s

E

1100x600x850
1100x700x850

1600x600x850

1600x700x850

1200x600x850
1200x700x850
1700x600x850
1700x700x850

1300x600x850
1300x700x850
1800x600x850
1800x700x850

EMAX-1301

1400x600x850
1400x700x850
1900x600x850
1900x700x850




WALL-STORAGES
WANDABLAGER
MMOJIKA

FALI TAROLOK

R
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The brackets and wall- cupboards help for the optimal
storing capacitiy of the rooms, and they make possibility to
the near storing of dishes from the work.

The following specification shows the main types of these
products. The wall-storages are available in any required
designand size.

The shelves are made with basic and perfored plate. The
perfored type is very suitable for the storing of watery
dishes and tools.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10). 30x30 rectangles
and 30 mm pinning.

The shelf-plate of default types is angled, but it is available
in curved form, too.

In the case of Do-it-yourself type of bracket the product
can be ordered by component (shelf plate, holder and
stand).

The length of holder is 800 mm, adjustable as 80 mm. 3
e holders are neccessary beyond 1500 mm width.
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1000x300
1100x300
| 1200x300
1300x300
1400x300
1500x300
1600x300
1700x300
1800x300

£
]

EMAX-4010

basic shelves

1000x300
1100x300
1200x300
1300x300
1400x300
1500x300
1600x300
1700x300
1800x300

EMAX-4011

basic shelves

sssessssenssas
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Wandborde und Wandschrinke helfen bei optimalen
Raumausnutzung in der Kiiche und erleichtern die
Unterbrigung der abzulegenden Kiichengerite und
Werkzeuge nahe zur Verrichtung der Arbeit. Die
wichtigsten Produkte veranschaulicht die folgende
Auflistung. Die Wandablager konnen auch in davon
abweichenden Ausfiihrungen und Abmessungen bestellt
werden.

Die Borde sind aus vollen und ausgelochten Platten. Die
Ausflihrung mit Lochblech kann an Arbeitsplitze sehr gut
gebrauchen, wo nasse Geschirr und Kiichengerite
abgelagert werden.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10),
Vierkantrohr 30x30 und Aufkantung 30 mm. Der
Zwischenbord der Grundtype ist eckig, jedoch bei Bedarf
kann auch mit abgerundetem Vorderrand bestellt werden.
Bei montierbaren Borde bitte Anzahl der Komponente
/Bordplatte, Tragschiene, Konsole/ anzugeben.

Lange der Wandschiene ist 800 mm, Verstellbarkeit je 80

mm. Bei einem Bordbreite iiber 1500 mm ist 3
Wandschiene notwendig anzubringen.
1000x300
1100x300
r y 1200x300
CELE L L EL & &P 1300%300
s 7 A ’ ’ r'd 7’ Vi s 7 1400x300
— 1500x300
—I_H 1600x300
1700x300
1800x300
EMAX-4020 perfored shelves
s ——————— 1000x300
ST EREER LN i
s 4% 1200x300
1300x300
1400x300
1500x300
1600x300
v P e e s 1700x300
¢ ' P ;£ 7 I I Ty 4 # 1800){300
EMAX-4021 perfored shelves



| B EMAX-4020

Hacrennble noiku M wkadbl JAKOT BO3IMOKHOCTE
OINTHMAJILHOI'O MCIIO/Ib30BAHMA KYXOHHOH IL10mman,
00JIer4aroT pacronokeHHe XPaHHMBIX [IPEAMETOB BOIH3H
oT pabouero mecra.

O rnaBHbIX THHAX NPOAYKUMH Bel monyunTe narnsjianoe
Pe/ICTAaBICHHE, IPOCMOTPEB HHKEIICHKALLYIO MepeueHb.
HacTtennble 000py10BaHHA MOXHO 3aKa3bIBaTh U B IPYTOM
BBIIOJHEHUH, C IPYTUMH pa3MepaMu.

[TonoTHHIA TONOK HM3TOTABIHBAIOTCH B CIUIOIIHOM M
nepdopuposannom papuanrte. [lepdopupoBannbiii
BAPHAHT NpeJIaraeTcs A XpaHeHHs MOKPO# KyXOHHOH
[OCY/bl H APYTUX [IPEJAMETOB M10J1b30BAHHS.

HsroroiieHsl W3 COBEPIUEHHO HEPKABCIOMICH CTaH
(CrNi 18/10). LlensnokopnycHsrii npoduis 30x30 ¢ 30-
BIM (haJbIIEM.

[TonoTHHIA THIOBBIX IMOJOK IPAMOYTONbHBIE, HO IPH
MENAHWH 3aKa3uuka MOTyT OBITh H3TOTOBIEHBI C
3aKPYTJIEHHON TPaHbIO.

ITpu 3akase pa3bOPHBIX MOJOK NPOCHM YKa3aTh YHCIIO
BCEX IMPHHA/UICKHOCTEH OTAENLHO (MOJOTHHIIA TIONOK,
YILOPHBLI 1183, KOHCOI).

Jlimna HactenHoro ynopsoro nasa 800 MM., perynepoBka
BO3MOKHA yepe3 Kax/bie 80 mm. Ecim mwupuba nonku
npuBeImaeT 1500 MM., JUIs 110/1BECKH Ha CTeHY TpedyeTes
3 HacCTEeHHOTO Masa.

1000x300
e — 1100x300

/ 1200x300
rd

NENY
NENEN
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A
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1300x300
1400x300

”J 1500x300
1600x300

1700x300

EMAX-4030 shelves with drop tray 1800x300

/ 7 7 7 7 v F ’ A 1000x300
s ”, rd s - - ’ 4 4 rd

L 1100x300

1200x300

1300x300

f 1400x300

= 1500x300

| 1600x300

1700x300
1800x300

R
~
N

EMAX-4031 shelves with drop tray

—

A fali polcok és szekrények segitik a konyhak optimalis
helykihaszndlasat, megkoénnyitik a tarolandé eszkdzok
munkavégzéshez kozeli elhelyezését.

Atermékek f6bb tipusait az aldbbi felsorolas szemlélteti.

A fali tarolok ettdl eltéré kivitelben és méretben is meg-
rendelhetok.

A polcok tele és perforalt lappal késziilnek. A perforalt
kivitel jol hasznalhaté azokon a munkahelyeken, ahol
vizes edények, eszkdzok tarolasa torténik.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10). 30x30
zéartszelvény és 30-as felhajtas.

Az alaptipusok polclapja szogletes, de igény esetén
hajlitott el6lappal is megrendelhetd.

A szerelhet6 kivitell polc esetében az 6sszetevok (polclap,
tartosin, konzol) mennyiségét kiilon-kiilon kérjik
megadni.

Falisin hossza 800 mm, allithatésag 80 mm-enként. 1500
mm-es poleszélesség {616ttt 3 falisin felhelyezése
sziikséges.

900x360x650
1000x360x650
1100x360x650
1200x360x650
1300x360x650
1400x360x650
1500x360x650
1600x360x650

EMAX-4100 opened cupboard

900x360x650
1000x360x650

100x360x650
1200x360x650
1300x360x650
1400x360x650
1500x360x650
1600x360x650

EMAX-4200 closed cupboard

esesssssenene
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STORING STANDS AND CUPBOARDS
ABSTELLREGALE, GESTELLE, SCHRANKE

CTEJIUIAKHA U HIKA®BbI

TAROLO ALLVANYOK, SZEKRENYEK

---------------------------------------------------------
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EMAX-2000 EMAX-2010 EMAX-2020
em x 1000x500x1800 1200x500x1800 1400x500x1800 1600x500x1800 1800x500x 1800
1000x600x1800 1200x600x 1800 1400x600x 1800 1600x600x1800 1800x500x 1800
G A ¢
1100x500x 1800 1300x500x1800 1500x500x1800 1700x500x1800 1900x500x1800
1100x600x 1800 1300x600x 1800 1500x600x 1800 1700x600x 1800 1900x600x1800
ISO 9001
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The different storing stands and cupboards help to safely
location of dishes and tools for the fix and moving use in
professional kitchens.

The following specification shows the main types of these
products. The products are available in any required design
and size (GN size and capacity, too).

In the case of stands the shelves are made with basic and
perfored plate. The perfored type is very suitable for the
storing of the watery dishes and tools.

Fully stainless steel finish (CrNi 18/10). 30x30 rectangles
and 30mm pinning.

At the moving types the accessories of the appliance are 2
fix and 2 self-righting rolls.

The products can be ordered opened and closed (with door)
finishes.

The tray holder and trolleis are made for GN 2/1 trays, but
they are available in any required tray size, too.

In addition to above types we are making different types for
holding of machineries.

Die verschiedenen Abstellregale, Gestelle und Schrinke
helfen bei sicherer Unterbringung von ablegenden
Kiichengerite und Werkzeuge in der Kiiche wihrend des
Transports.

Die wichtigsten Produkte veranschaulicht die folgende
Auflistung. Die Produkte koénnen auch in davon
abweichenden Ausfithrungen. (Sonderabmessungen und
Anzahlen bei Tabletten) bestellt werden.

Bei Gestelle sind die Borde aus vollen und ausgelochten
Platten. Die Ausfiihrung mit Lochblech kann an
Arbetsplatze sehr gut gebrauchen, wo nasse Geschirr und
Kiichengerite abgelagert werden.

Komplett aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10),
Vierkantrohr 30x30 und Aufkantung 30 mm. Bei fahrbaren
Ausfiihrungen sind Zubehoren 2 Lenkrollen und 2
Lenkrollen mit Bremse.

Die Produkte sind sowohl offene wie geschlossene (mit
Tiir) Ausfilhrung auch zu bestellen. Die Tablett-Gestelle
fahrbar sind fir GN 2/1 Behilter produziert, jedoch bei
Bedarf konnen auch fiir andere Tablettabmessungen
bestellt werden. Ausser vorgestellten Typen {ibernehmen
wir auch die Anfertigung von diversen Gestelle fiir
Kiichenmaschinen.



EMAX-6100 EMAX-6101

600x660x1400 15xGN 2/1 600x660x760  7xGN 2/1
600x660x1600 17xGN 2/1
600x660x1800 20xGN 2/1

Paznuunbie cToMKM M mIKaguUKH 20T BO3MOKHOCTH
XPAHCHHMS KyXOHHBIX IIPHHA/UIC)KHOCTCH HAa MEcTe M MX
HaJIEXKHON TPAaHCTIOPTHPOBKH.

O rmaBHBIX THDAX Npoayknuuu Bwe monmyuurte
MPEJICTABICHHE, [IPOCMOTPEB HUKCIIEHKALLYIO [ICPCUCHb.
H3nenus MOMKHO 3aKa3bIBATE M B IPYTOM BBITIOJIHEHHH - C
JPYTHMH pa3MepaMu MOJHOCOB M HHBIM KOJHYECTBOM, a
TAKIKE C IPYTHMH NTapaMeTpaMH CaMbIX MKa(OB H CTOEK.
[Tonku CTOEK HM3rOTABAMBAIOTCA CO CIUIOMIHBIMH H
nepdopupoBanHbIMU TIONOTHHIIAMH. [Tepdhopuposannbie
MOJKH MealbHbl B TaKUX ClydasX, KOrja Ciydaercs
XpaHGHHE MOKpOH KYXOHHOH MOCYABl H JIPYIHX
MPEIMETOR MOJIB30BAHHS.

M3rotoBneHsl M3 COBEPLIEHHO HEpIKaBEHOIICH CTamu
(CrNi 18/10). LensHokopirychoii npodrs 30x30 ¢ 30-
BIM (hasibLIeM.

Karsamue BapmaHThl M37eaul CHA0XKEHBI HYeTHIPMSA
CaMOymnpapiseMbIMH KOJIECHKAMH, JBO€ M3 HHX C
TopMosaMu. M3/1enus MOKHO 3aKa3bIBaTh Kak B OTPBITOM,
TaK M B 3aKPBITOM (C IBEPITAMH ) BBEITTOITHEHUH.

Tenexku LUist XpaHeHHsT H TPACHOPTHPOBKH TMOAHOCOB
npousBoaaTcs K nognocam GN 2/1-ro pasmepa, HO 1pH
JKEIIAHWH  33Ka3yMKa MOryT OBITh W3TOTORJIEHBI W K
MojHOCaM JIPYrux pasmepoB. Kpome NokasaHHBIX B
KaTamore THMOB, MPUHAMAEM 3aKak3 M Ha TPOH3BOJICTBO
PazIHYHBIX CTOCK /ULl KYXOHHBIX MAIIHH.

EMAX-6100

)

EMAX-6102

1170x660x760 14xGN 2/1

—

Akiilonféle tarol6 dllvanyok és szekrények segitik a kony-
hékban tarolando eszkdzok helyben vagy szallitaskdzbeni
biztonsagos elhelyezését.

A termékek f6bb tipusait az alabbi felsorolas szemlélteti. A
termékek ettdl eltéré kivitelben (egyedi talcaméret és
szam) és méretben is megrendelhetdk.

Allvanyok esetében a polcok tele vagy perforalt lappal
késziilnek. A perforalt kivitel jol hasznalhaté azokon a
munkahelyeken, ahol vizes edények, eszkozok taroldsa
torténik.

Teljesen rozsdamentes acél kivitel (CrNi 18/10).

30x30-as zartszelvény és 30-as felhajtas.

A gorditheto kivitelek esetében a termékek tartozéka 2 db
onbeallo és 2 db 6nbeallo, fékezheto kerék.

A termékek mind nyitott, mind zart (ajtos) kivitelben is
megrendelhetok.

A talcatarto, szallitd kocsik GN2/1-es méretii talcakhoz
késziiltek, de igény szerint mdas tdlcamérethez is
megrendelhetdk.

Az ismertetett tipusokon kiviil vallaljuk kiilonféle géptartd
allvanyok elkészitését is.
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OTHER APPLIANCE
SONSTIGE ERGANZUNGEN
MNPUHAUIEXKHOCTH
EGYEB KIEGESZITOK

LA

In the following specification we are offering other
appliance, what are neccessary in the interest of increase in
the modern attendance and work dependent on the kitchen
and service.

These products are made from fully stainless steel (CrNi
18/10).

The appliances are available in any required design,
function and size.

The tray of service trolleis is pressed execution, but in the
case of the private demand the size of tray can be changed
(along the other technology).

EMAX-6011

In nachfolgenden bieten wir sonstige, solche Produkte an,
die abhiingig von Bedingungen der Kiiche und des
Servierens notwendig sind um die filir heutige Zeit
entsprechender Bedienung und Komforterhdhung bei
Verrichtung der Arbeit. Diese Produkte sind auch komplett
aus rostfreiem Edelstahl (CrNi 18/10).

Ausser der angebotenen Ausfithrungen und Abmessungen
werden auch die Produkte nach Ihrer Vorstellung
angefertigt. Das Tablett des Servierwagens ist tiefgezogen,
jedoch auf Anfrage kann auch deren Abmessung (bei
abweichender Technologie) gedindert werden.

service trolley

service trolley

EMAX-6001  800x500x900 EMAX-6011  800x500x900 EMAX-1700 foot stool

EMAX-6002  900x500x900 EMAX-6012  900x500x900 400x400x500
EMAX-6003 1000x500x900 EMAX-6013 1000x500x900 500x500x500
EMAX-6004 900x600x900 EMAX-6014  900x600x900 600x600x500

EMAX-6005 1000x600x900
EMAX-6006 1200x600x900

EMAX-6015 1000x600x900
EMAX-6016 1200x600x900

N
N

|

| |
A A

EMAX-8010 standing meat-hanger
1000x500x1900
1100x500x1900
1200x500x 1900

EMAX-8000 wall meat-hanger

1000x250 1100x250
1200x250



Hmxe mpemnaraem Takue u3Jelds, KOTOphIE COTIACHO
rojI0Cy BPEMEHM M B 3aBUCHMOCTH OT TpeOOBATENILHOCTH
KyXOHb H CEPBHPOBKH, HEOOXOIMMBI Ui CO3/IaHHs
KoM(opTa KyXOHHOIT paboThl H MOJa4H TOTOBLIX 0TI,
OTH M3JeNUs TPOM3BOIATCS TAKKE W3 COBEPLIEHHO
Hepaxkagetolei ctanu (CrNi 18/10).

Kpome mpeuiaraemblx HaMH pPa3MepoB W BHEIIHOCTH,
M3rOTOBMM MpOAYLHIO U ¢ yuéroM Bammx npencras-
JICHUH.

[TogHOC CEepBUPOBHBIX TeNIEKEK CHAOKEH HU3KOICKALLIM
TATOYEM, HO MPH Crpoce (¢ MNPUMEHECHHEM Jpyroi
TEXHOJIOTHH ) €CTh BO3MOKHOCTh H3MEHHTh ero rabapyThl.

Az alabbiakban olyan egyéb terméket ajanlunk, melyek a
konyha és a talalas feltételeitol fliggben szitkségesek a mai
kornak megfeleld kiszolgalas és munkavégzési komfort
emelése érdekében.

Ezen termeékek is teljesen rozsdamentes acél kivitelick
(CrNi18/10).

A termékek ajanlott méretein és kivitelén kiviil a berende-
zéseket az On elképzelése szerint is elkészitjiik.

A talalokocsik tdlcdja mélyhuzott kiviteld, de igény esetén
(eltérd technologia mellett) ennek mérete is valtoztathato.

EMAX-6040 garbage holder

2420x620
80 litres

EMAX-8100 moving holder EMAX-8110 wall holder
for 20 covers for 20 covers
high: 1800 high: 1400

EMAX-6020 caterer trolley
750x600x900
1000x600x900

sssssscssssssse
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XllZ DEAR READER,

If you would like to ask for more information in connection with our products, please find us at the fol-
lowing addresses or please ask our near distributor for help.
We are welcome among Elekthermax users.

LIEBE LESER UND LESERIN!
ez ]
Falls Sie beziiglich unserer Produkte niiherer Auskunft wiinschen, so ersuchen Sie uns bitte unter einer der
in nachstehenden angegebenen Erreichbarkeit oder wenden Sie sich bitte um Hilfe an unserer Marken-
Vertretung in lhrer Nihe.
Wir begriissen Sie unter den ELEKTHERMAX-Betreibern!

= VBAJKAEMbIHN IOKYITATEJIb!

Janbheiiane uudopmarmm, CRA3HHBIE ¢ 000pyroBarHueM Bl mosuute ot Gnvkaiiacro peacTaBuTens
3aBOJIA WJIM MIIIIHTE HAC 110 aJpecy.
Mui pajisl Bac npusetcBoBath cpean nokynarenei Elekthermax-a.

smm KEDVES OLVASO!

Amennyiben termékeinkkel kapcsolatban bdvebb felvilagositast szeretne kérni, kérjiik keressen benniin-
ket az alabbiakban megadott elérhetdségek valamelyikén vagy kérjen segitséget az Onhoz legkdzelebb
lévo markaképviselonktol.

Udvozoljitk az ELEKTHERMAX-felhasznalok kozott!

MANUFACTURER:
ELEKTHERMAX Nagykonyhai Kft.
H-8500 Papa, Gyadr u. 5.

Tel.: +36 89 313-255, fax: +36 89 313-456
E-mail: nagykonyha@elekthermax.com
www.elekthermax.com

2009. szeptember




